SCARLETT

INSTRUCTION MANUAL
PYKOBOACTBO MO 3KCIMIYATAUUA
IHCTPYKLIA 3 EKCMNYATALII
NANOANAHY XXOHIHOEI H¥CKAYIbIK

GB FOOD PROCESSOR-BLENDER...................
RUS KYXOHHbIU MPOLEECCOP-BITEHAEP ......
UA KYXOHHWU NMPOLIECOP-BNEHAEP ..........
KZ AC YWUNIK NPOLIECCOP-BNEHAOEP ...........
EST KOOGIKOMBAIN-BLENDER...........ccocou......
LV VIRTUVES PROCESORS-BLENDERIS......
LT VIRTUVES KOMBAINAS-MAISYTUVAS

H KONYHAI ROBOTGEP-BLENDER...............
RO PROCESOR DE ALIMENTE-BLENDER .....
PL ROBOT KUHENNY BLENDER.....................
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GB DESCRIPTION

1. Body

2. Bowl (1700 ml)

3. Bowl drive shaft

4.  Fixation buttons

5. Feeding tube

6.  Pusher

7.  Crushing knife

8. Disc for grating and chopping
9. Adaptor

10. Eggs and cream beater

11. Hand blender

12. Measuring cup (600 ml)

13. Low speed selection button

14. «TURBO» selection button

15. Variable speed control switch
16. Bowl drive fixing button

17. Adapter disk

UA onuc

1. Biacik 3 gBuryHom

2. Yawa (1700 ml)

3. lpwusig vawwi

4.  KHonka dpikcauii

5. TopnoBuHa Ans nogayi NpoayKTiB
6. LUrtoBxanbHuK

7.  Hix gnsa 3gpiGH0BaHHSA

8.  [uck anst gpiGHOro TepTs Ta WaTKyBaHHSA
9. [lepexigHuk

10. BiHuuk ans 36mBaHMA SeUb Ta KpemiB
11. bBneHpgep, WO 3aHYpPIOETHCS

12. MipHa cknsHka (600 ml)

13. KHOMKa HU3bKOI LUBUAKOCTI

14. KHonka «TYPBO»

15. [lepemMukad wBugkocten

16. KHonka pikcaLii npusogy

17. TlepexigHuk onsa amcka

EST KIRJELDUS

1. Mootoriosa

2. Anum (1700 ml)

3. Anuma ajamiosa

4.  Fikseerimise nupp

5. Ettesd6tmistoru

6.  Lukkur

7.  Viilutamistera

8.  Riivimis- ja peenestustera

9. Terahoidik

10. Visplid munade ja kreemide vahustamiseks
11. Sisselaaditav blender

12. Mobtendu (600 ml)

13. Vaikse kiiruse valimise nupp
14. Suure kiiruse valimise nupp

15. Kiiruste dmberliliti

16. Ulekandeseadme fikseerimise nupp
17. Adapter plaat

LT APRASYMAS

1. Korpusas su varikliu

2. Maisto ruoSimo indas (1700 ml)
3. Indo pavara

4.  Fiksavimo mygtukas

5.  Produkty jkrovimo anga

6.  Stamiklis

7.  Smulkinimo peilis

8.  Smulkau tarkavimo ir pjaustymo diskas
9.  Antgaliy laikiklis

10. Antgaliai kiauSiniams ir kremams plakti
11. Rankinis maiSytuvas

12. Matavimo indas (600 ml)

13. Létaeigis mygtukas

14. Greitaeigis mygtukas

15. Grei€iy perjungiklis

16. Pavaros fiksavimo mygtukas
17. Adapters diska

www.scarlett.ru

RUS

IMO17

YCTPOWUCTBO U3AENUA
MoTopHas yacTb

Yawa (1700 mn)

MpuBoa yawm

KHonkn cpmkcaumm MoTopHOM YacTu
"opnoBuHa Ans nogayv NPoayKToB
TonkaTenb

Hox anst uamenbyeHunsi

Ovck onst TepKU U LUMHKOBKU
MepexonHvk Hacagku onsa B3buBaHms
Hacagka anst B36uBaHus

Hora 6neHgepa

MepHbIi cTakaH (600 ml)

KHomnka nmnynbCHOro pexuma
KHonka pexuma « TYPBO»
MepekntoyaTenb CKOpoOCTEN
KHonka chmkcaumm npueoga vaum
MepexonHvik Anst gucka

KZ CUNMATTAMA

HooNoahkwdE

17.
LVA

17.
HLE

KosranTkbiw 6enik

LWapa (1700 ml)

LapaHbIH xeTeri

XKetexTi 6enriney Tynmeci

>Kemic canyra apHanfaH caHbinay
Wtepriw

YcakTayFa apHarnfaH nbillag
YriTyre >xaHe XiHiluKenen Typayfa apHanfaH AeHrenek
KoHabipManapra apHarnfaH eTnenik
YKyMbIpTKanap MeH Kkpemzaepai KenciTyre apHanfaH
cantamanap

Kon 6neHaepi

Onuweyiw ctakaH (600 ml)

TemeH Xxbingamablk TYMMECI
YKorapbl Xblngamablk TYMmeci
XKbingamabik aybICThIPFbILL
XKetexTi 6enriney Tynmeci

YLWiH anfFacTbIpfbill TETIK. ANCK
PRAKSTS

Motora dala

Kauss (1700 ml)

Kausa piedzina

Fiksacijas taustins

Atvere produktu ievietoSanai
Stampa

Nazis sasmalcinadanai

Disk smalkai rivéSanai un grieSanai
Parejas ierice uzliktniem

Uzgali olu un krému puto$anai
Rokas blenderis

Mértrauks (600 ml)

Maza atruma poga

Liela atruma poga

Atrumu parslégs

Pievada fiksacijas taustins

Jj vairuoti

iRAS

Motorhaz

Csésze (1700 ml)

A csésze meghaijtdja

Hajtémi rogzité gombja

Adagolé torok

Tolérud

Aprité kés

Szeletel6-, és gyaluld korong
Tartozék illeszté

Tojas, krém felverd

Merl6 blender

Mér&pohar (600 ml)

Alacsony sebességgomb

Magas sebességgomb
Sebességvalto

Hajtémi régzitd gombja

Adapter lemez
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RO DETALII PRODUS

CeNOORWNE

Partea motorului

Vas (1700 ml)

Mecanism de actionare pentru vas
Butonul de blocare motor alin.

De umplere pentru depozit de produse
Impingator

Cutit pentru maruntire

Disc pentru maruntire

Adaptor

. Duza pentru agitare si amestecare a produselor lichide
. Blender de alimentare

. Pahar gradat (600 ml)

. Modul cu impulsuri

. Modul TURBO

. Schimbator

. Butonul de deblocare a dispozitivului de actionare boluri
. Adaptor pentru disc

PL BUDOWA WYROBU

1 Czesc¢ silnikowa

2 Misa (1700 ml)

3 Naped misy

4.  Przyciski blokady czesci silnikowe;j
5.  Gardziel do zatadowania produktow
6 Popychacz

7 N6z do rozdrabniania

8. Tarcza do tarcia i szatkowania

9.  tacznik koncowki do ubijania

10. Koncowka do ubijania

11. Stopa blendera

12. Kubek mierniczy (600 ml)

13. Przycisk trybu impulsowego

14. Przycisk trybu TURBO

15. Przetacznik predkosci

16. Przycisk blokady napedu misy

17. tacznik do tarczy

mm
~220-240V /50 Hz | Max. Power 1000 W 430
2.17A Makc. MowHocTb 1000 Bt | 1.75/2 kg 61
Knacc 3awuthbl | o1
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INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

e Before connecting the appliance for the first time check that voltage indicated on the rating label corresponds to the
mains voltage in your home.

e For home use only. Do not use for industrial purposes. Do not use the appliance for any other purposes than
described in this instruction manual.

¢ Do not use outdoors.

¢ Always unplug the appliance from the power supply before cleaning and when not in use.

e Do not immerse the unit, cord or plug in water or other liquids. If it has happened, remove the plug from the wall
socket immediately and have the unit checked by an expert before using it again.

e This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental

capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning

use of the appliances by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

Do not leave the appliance switched on when not in use.

Do not use other attachments than those supplied.

If the power cord is damaged it should be replaced by the manufacturer or authorized servicing center or qualified

professional for safety reasons.

Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Check and repair the malfunctioning appliance in

the nearest service center only.

Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

Do not pull, twist, or wrap the power cord around the appliance.

Do not immerse the motor unit in any liquid or wash in a dishwasher.

WARNING:The blades are extremely sharp and therefore dangerous. Handle with caution!

WARNING: it is prohibited to overfill the unit or use it without ingredients. Do not exceed the continuous operating

time.

¢ Never place hot ingredients into the processor (> 70 °C).

¢ If the product has been exposed to temperatures below 0°C for some time it should be kept at room temperature for
at least 2 hours before turning it on.

e The manufacturer reserves the right to introduce minor changes into the product design without prior notice, unless
such changes influence significantly the product safety, performance, and functions.

¢ Production date mentioned on the unit and/or on the packing materials and documentations.

PREPARATION FOR OPERATING

e Prior to initial use wash all removable parts with warm water with cleansing agent and dry up carefully. Wipe the
outside of the motor base with moist tissue.

e Itis strongly prohibited to immerse the motor base into any liquids and/or to clean it with water.

IMMERSION BLENDER

e This unit is ideal for making cream soups, sauces and dressings, baby food, and also for blending various cocktails.

¢ Place the immersion blender on the motor base. To secure the accessory properly, twist it counterclockwise to align
the arrow mark on the motor base with the lock mark on the accessory.

e To prevent splashing, immerse the blender into products to be blended prior to switching it.

¢ To remove the beater, press the two knobs on the appliance simultaneously.

CHOPPING BLADE / MINI-CHOPPER

e Mini-chopper is ideal for chopping greenery and vegetables, cheese, majority of nuts, dried fruits. Hard products,

such as meat, onion, carrots, need to be cut before processing. Nutshells must be removed, meat must be

separated from bones and tendons.

The chopper is not suitable for crushing ice and chopping hard products, such as coffee grains, nutmegs, cereals.

Caution! The chopping blade is very sharp! Hold the blade by the top plastic area only!

Place the blade on the central finger in the jar.

Add ingredients into the jar.

Cover the jar with the drive. Cover the jar with the drive. To fasten the drive, align the drive locks with the jar slots.

Place the motor base into the jar drive until tightened.

While chopping, hold the motor base with one hand, accessory jar — with the other hand.

When finished, remove the motor base first.

Then remove the jar drive.

Remove the blade carefully.

At this point you may remove chopped ingredients from the jar.

ACESSORY FOR WHISKING / LIQUID PRODUCTS BLENDING

¢ Use the whisk for creaming, eggbeating, desserts blending. Never use this accessory for kneading.

¢ Insert the accessory into adapter and place them on the motor base.

e Prior to start processing, immerse the whisk into the jar with ingredients. Start processing at low speed.

NOTE: Should the assembly is incorrect or incomplete, the processor will not operate.

DISC FOR GRATING AND CHOPPING

e The universal disc with blades is designed for slicing and chopping vegetables, such as cucumbers, carrots,
potatoes, leeks and onions, as well as some varieties of cheese.

www.scarlett.ru 4 SC-HB42K01
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¢ WARNING! The removable disc is very sharp! Handle it with extreme caution!

¢ Place the disc on the central pin of the bowl.

¢ Put the drive on the bowl.

¢ Place the motor unit on the bowl drive.

WARNING! Feed the food with pusher only, pressing it gently.

WARNING! Feed the products with the pusher only, pressing it gently.

OPERATION

e Make sure you have assembled the unit completely and in a proper way.

e Plug the unit to power supply.

¢ Select the desired speed with the switch.

e The blender is equipped with “TURBO” mode. Press and hold TURBO button to increase the power in maximum. To
return to normal speed, release the button.

PULSE MODE
e Press and hold the pulse button. The unit will operate while the button is held pressed.
FOOD MAXIMUM QUANTITY MAXIMUM TIME, sec
Almonds 100g 15
Boiled eggs 200g 10
Breadcrumbs 209 15
Garlic 1509 Pulse
Gruyere 100g 15
Ham 200g 15
Hazelnuts 100g 15
Ice cream 200g 20
Light Batter 0.4 L 15
Onions 2009 Pulse
Parsley 309 10
Pepper 0.2 L 30
Shallots 2009 Pulse
Spice 0.2 L 30
Steak 150-200g 15
Walnuts 100g 15

NOTE: continuous operation time of the processor must not exceed 1 minute, rest time between operation

must be at least 4 minutes (for mini-chopper 0.5 min / 3 min).

¢ |tis strongly prohibited to remove any of accessories while the unit is operating.

e Glass cover may be used as trivet to prevent gliding. To do this, put the cover on the bottom of the glass.

CLEANING AND CARE

e Switch off and unplug the appliance.

e Wash the accessories immediately and avoid soaking them in water for long periods; wash in warm sudsy water
after each use. Dry all accessories with a clean soft cloth. Do not use a dishwashing machine.

e Wipe the housing with a damp cloth.

¢ Do not use scouring pads, abrasive and harsh detergents.

STORAGE

¢ Be sure that the appliance is unplugged.

o Complete all requirements of Chapter CLEANING AND CARE.

o Keep the appliance in a dry clean place.

=== The symbol on the unit, packing materials and/or documentations means used electrical and electronic units
and battery’s should not be toss in the garbage with ordinary household garbage. These units should be pass to
special receiving point.

For additional information about actual system of the garbage collection address to the local authority.

Valid utilization will help to save valuable resources and avoid negative work on the public health and environment
which happens with incorrect using garbage.

NS PYKOBOACTBO MO 3KCMNNYATALMA

MEPbI BE3ONACHOCTHU

e [lepen nepBoHayanbHbIM BKIOYEHUEM YOEOUTECH, YTO TEXHUYECKME XaPaKTEPUCTMKWU, YKa3aHHble Ha W3genuu,
COOTBETCTBYIOT NapameTpam 3M1eKTPOCETH.

e lcnonb3oBaTb TONMbKO B ObITOBbIX LENsSAX COrMacHo gaHHoMy PykoBoactBy no akcnnyatauuw. [Npubop He
npeaHasHayeH Ang NpOMbILUNEHHOrO NPUMEHEHNS.

e He ncnonb3oBaTtb BHE NOMELLEHUIA.

e Bcerga oTkniovanTe YCTPOWCTBO OT arekTpoceTn nepepn cbopkor, pa3bopkor M OYUCTKOMW, unm ecnu Bbl ero He
ucnonb3yerte.

www.scarlett.ru 5 SC-HB42K01



IMO17

Bo n3bexaHue nopaxeHns anekTpU4eckMM TOKOM U BO3ropaHus, He norpyxamte MOTOPHYHO YacTb M LUHYP NUTaHUNA
B BOAy Wnu gpyrve >xugkoctu. Ecnu ato cnyynnocb, HEMEAMNEHHO OTKMYUTE YCTPOWCTBO OT JNIEKTPOCETU W,
npexge 4YeMm nonb3oBaTbCA WM darblle, MNpoBepbTe pabdotocnocobHocTe M 6e3onacHocTb npubopa vy
KBannuunpoBaHHbIX CNeLnanmcToB.

lMpubop He npegHasHayeH ANS WCMOMb30BaHMSA nvUuaMu (BKMYas OeTeN) C MOHWKEHHbIMU (PU3NYECKMMM,
YYBCTBEHHLIMW UIM YMCTBEHHBLIMU CMOCOBHOCTAMU UNWU MPU OTCYTCTBUM Y HUX OMbITa UMW 3HAHWA, €CNN OHU He
HaxoOATCsA No4 KOHTPONeM UMM He MPOMHCTPYKTUPOBaHbl 06 mMcnonb3oBaHuu npubopa nNuLoM, OTBETCTBEHHbIM 3a
nx 6e30nNacHoCTb.

[eTn pomkHbl HAXOANTLCA NOA KOHTPONeM ANA HeAonyLeHUsa urpbl ¢ npubopom.

He octaBnsanTe BkIOYEHHLIN Npnbop 6e3 npucMmoTpa.

He ucnonb3ynte NpnHagnexHoCTh, He BXogdLwme B KOMMEKT NOCTaBKy.

Mpy noBpexaeHun LUHypa NUTaHUSA ero 3ameHy, BO n3bexaHne onacHOCTW, OOMMKEH MpPOU3BOAUTb U3rOTOBUTENb
UNKN YNOSTHOMOYEHHbIN UM CEPBUCHBIN LIEHTP, UMW aHANOMM4YHbIN KBAnMULNUPOBaHHbLIN NepcoHan.

He nbiTaniTecb CaMOCTOSAATENBHO PEMOHTMPOBATL YCTPOWCTBO. [1pn BO3HMKHOBEHUWM Henonagok obpaljanTech B
CepBWCHBIN LEHTP.

Cnepaute, 4TObbI LWUHYP NUTaHUSI HE Kacarics OCTPbIX KPOMOK M rOpsiinX MOBEPXHOCTEN.

Mpwn oTknoYeHUM npubopa OT ANEeKTPOCEeTN He TAHMTE 3a LUHYp NUTaHus, 6Geputeck 3a BUnNKY. He nepekpyunBaniTe u
HW Ha YTO HE HamMaTbIBaWTeE ero.

Mpn ncnonb3oBaHWMM YaliM, MEPHOro ctakaHa Wnu nbon ApYro eMKOCTM W3BMEKanTe NPOAYKTbl U XKUOKOCTU
TONbKO MOCE NOSIHOW OCTaHOBKW ABUraTens.

BHUMAHUE: Pexywme nessus o4yeHb OCTpble M MNpeactaBnsioT onacHocTb. Obpawantecb C HUMKW KpaviHe
OCTOPOXHO!

BHUMAHUE: 3anpelieHo nepenonHsaTb npubop unuM ucnosnb3oBatb ero 06e3 npoayktoB. He npeBblwante
OonycTMMoe BpeMsi HenpepbIBHOW paboThbl.

He nomelanTe B Yally npoueccopa ropsiyme uHrpegueHTsl (> 70 °C).

Ecnu unspgenve HekoTopoe BpeMsi Haxoaurnocb npu Temnepartype Hwke 0°C, nepepn BKMAYEHMEM ero crnegyet
BblAEpPXXaTb B KOMHATHbIX YCIOBUSAX HE MEHee 2 YacoB.

MpounsBogutens octaBnsieT 3a cobow npaBo 6e3 AOMNOMHUTENbHOrO YBEAOMSIEHWST BHOCUTb HE3HAYUTENbHbIE
N3MEHEHNSI B KOHCTPYKUMIO U3LENus, KapAuHanbHO He Bnuglwme Ha ero 6e3onacHocTb, paboTocnocoOHOCTb U
hyHKLMOHAmNbHOCTb.

e [laTa Nnpov3BOACTBa yka3aHa Ha U3Lenuun U/nunm Ha ynakoBke, a Takke B CONMPOBOAUTENBHOW AOKYMEHTaLMN.

NOArOTOBKA K PABOTE

MNepen nepBoHa4anbHbIM UCMOMB30BaHMEM BbIMOWTE BCE CbEMHbIE YacTu Tension BOAOW C MOKLWUM CPeacTBOM U
TwaTtensHOo npocywunTte. MOTOPHY YacTb CHapPYXU NPOTPUTE MAMKOW Crierka BfiaXHOM TKaHbHo.
3anpelwaeTcs norpyxaTb MOTOPHYIO YacTb B N0Oble XXUAKOCTU U MbITb €e BOAOW.

MOrPY>XHOW BNEHLEP

BneHaep naeanbHO noaxoAuT ANA NPUroTOBIEHUSA CYMNOB- MOpe, PasfiMyHbIX COYCOB U NOANMB, a Takke AEeTCKOro
nUTaHWs, CMEeLIMBaHMSA pa3HOOBpasHbIX KOKTennen.

BcTtaBbTe 6rieHgep B MOTOPHYHO YacTb A0 LenyKa.

Bo u3bexaHue BbINNecKUBaHUA CMecCH, nepen BKIOYEHUWEM norpy3ute OneHaep B CMeluMBaeMble
NPoAyKThI.

[na oTcoeamMHeHUs nNorpyxHoro 6neHaepa 0AHOBPEMEHHO HaXMUTE Ha KHOMKW Mo 6oKkaM MOTOPHOW YacTu.

HOX ANA MSMEJNBbYEHWA NPOOYKTOB / MUHN-U3MENBYNTESb

MuHW-n3menbuMTEnb MAeanbHO MOAXOAUT ANA M3MerbYeHUs 3eNeHN U OBOLLEN, Cbipa, OOMbLIMHCTBA COPTOB
opexoB, cyxodpykToB. KpynHble NpoAayKTbl, TakMe Kak MSCO, Cbip, YK, MOPKOBb NpeABapuUTENbHO Heobxoanmo
Hape3aTb. C opexoB yganuTb CKOpMyny, MACO OTAEMUTb OT KOCTEN U CYXOXUIUNA.

M3menbuutens He NoaxXoAWUT ANA KOMKW NbAa, M3MenbYeHUs1 odeHb TBEPAbIX MPOAYKTOB, TakKMX Kak KOgenHble
3epHa, MyCKaTHbIN OpeX, 3MaKkoB.

BHumaHue! Jlessune HOXa ANa namenbyYyeHns odeHb ocTpoe! [lepXute TONMbKO 3a BEPXHIOK NNacTUKOBYIO YacTb!
MomecTuTe HOX ANSA N3MENbYEHUST HA LEHTPanbHbIA WTUAT Yawun.

3arpysuTe B yally NpoayKThbl.

HakpoiTe vawy npvBogom Yawu. [ns dpmkcauum npmeoga Heobxoanumo YTobbl bmkcaTopbl Ha NpuBoAe nonanv B
nasbl Ha vaLle.

BcTaBbTe MOTOPHYIO YacTb B MPMBO YallUun [0 Lenyka.

B npouecce nsmenb4yeHuss oaHOW pPYKOW AepXUTe MOTOPHYIO YacTb, APYron — yatlly.

[na nogaym npoaykTtoBBO Bpems paboTbl Mcrnonb3ynTe Tonkatenb. He nomaBanTe nNpoAyKTbl B TFOPJIOBUHY
pykamu!

lMocne ucnonb3oBaHUA B MEPBYH O4Yepedb OTCOEAMHUTE MOTOPHYKO 4YacTb. HaxaB Ha KHOMKM C ABYX CTOPOH
MOTOPHOM YacTu.

[anee oTcoeanHnTe NPUBOA Yalln, HaXaB Ha KHOMKY dukcaLmm npueoa vaLlu.

OCTOpPOXHO BbIHbTE HOX ANSA U3MeNbYEHUS.

Tonbko nocre 3Toro BbINOXUTE U3MENbYEHHbIE NPOAYKThLI U3 Yallun ANA U3MenbyYeHus.

HACAOKA OnA BSBMBAHWA / CMELWMBAHUA XXKMOKNX NMPOOYKTOB

Wcnonb3ayiiTe BeHYMK Ans B3OWBaHWS CIMBOK, AWYHbIX OErnKoB, pasnuyHbIX AecepToB. Hu B koeM cryyae He
UCNonb3ynTe 3Ty HacaaKy AN 3aMeLLnBaHUA KpyToro Tecra.
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e BcTtaBbTe Hacaaky Ang B3GMBaHWsS B NepexodHUK, KOTOPOE 3aTeM YCTAaHOBUTE Ha MOTOPHYIO YacTb.

e [lepen Havanom paboTbl NOrpy3nTE BEHYMK B Yally CO B3OMBaeMbiMM MpoAaykTamu. HaunHamte paboTy C HM3KOW
CKOpPOCTM.

e [1nd cHATUS HacagKM OOHOBPEMEHHO HaXXMUTE Ha KHOMKM No 6okam MOTOPHOW YacTw.

OVNCK OJ1A TEPKU N LUMHKOBKU

e YHuMBepcanbHbIN ANCK C HOXaMK NpefHa3HavyeH aAng Hapes3ku TOMTMKaMM U LLUMHKOBKW OBOLLEN, Hanpumep orypLos,

MOPKOBU, KapTodpernsi, nyka-nopes 1 penyartoro nyka, a Takke HEKOTOPbIX COPTOB ChIpa.

BHVMAHWE: CmeHHbINn guck oveHb ocTpbii! Obpalwantechb C HUM KpaiHe OCTOPOXHO!

YcTaHOBWUTE AUCK Ha Ban Yallu C MOMOLLBbIO NepexoaHnKa, 3aTemM Ha LieHTpanbHbIN WTUMT Yawu.

HapeHbTe Ha yawy npueog.

YcTaHoBUTE MOTOPHYIO YacTb Ha NPUBOA YaLlW.

BHUMAHMUE: MNMopaBanTe NpOAYKTbl TONBKO ToNKaTtenem, yMepeHHO Haxnmas Ha Hero.

TNMPUMEYAHMUE: MNMpoueccop He BKIHOYUTCA NPU HEMPaBUNbHOW UIN HENOJTHOW cbopke.

PABOTA

e YBegutech, 4To cbopka npom3BeaeHa NOMHOCTLIO U AOMKHLIM 0Opa3om.

o [logkntounte Npnbop K anekTpoceTu.

e C nomoublo perynaropa yctaHoBuUTe TpebyeMyto CKOpOCTb.

e brneHpgep unmeet pexum “TURBO”. Haxmute n ygepxueante kHonky TURBO, 4ToGbl MakcumanbHO YBENUYUTH
MOLLHOCTb. [Insi Bo3BpaTa B HOPMarbHbIA PEXUM OTMYCTUTE €ee.

MMNYNbCHbIN PEXUM

e HaxmuTe 1 yoepxvBanTe KHOMKY MMMYNbCHOTO pexunma — bneHaep 6yaet pabotaTe 4O Tex MOp, NOKa HaxaTa aTa
KHOMKa.

- MakcumanbHoe Bpemsi
O6pabaTtbiBaembin MakcumanbHasa macca N
npoayKT | o6Lem HenpepbIBHOW 0OpaboOTKK
(cek)
Mwnpanb 100 r 15
BapeHble anua 200r 10
[MaHMpoBOYHbIE Cyxapu 20r 15
YecHok 150 r KopoTkumu Haxatmsamum
Okopok 200 r 15
Opexmn 100 r 15
MopoxeHoe 200 r 20
Jlerkoe Tecto 0,4 n 15
JTyk 200r KopoTKMMW HaXxaTusmm
MeTpywika 30r 10
Mepey 0,2 n 30
Jlyk-wanort 200r KopoTKMMW HaXxaTusmm
Mpunpassbl 0,2n 30
Crenk 150-200r 15
["peukunn opex 100 r 15

TMPUMEYAHUE: Bpems HenpepbIBHOW paboThbl NpoLeccopa He AOKHO NpeBbiwaTth 1 MUH., a nepepbIB MeXAay

BKJTIOYEHUSIMU — HE MeHee 4 MUH. (MUHU-3MenbuuTens: 0,5 MuH / 3 MuH).

e 3anpellaetcsa cHMMaTb Mnobble NPUHAANEXHOCTN BO Bpems paboTkbl npoueccopa.

OYUCTKA N YXOoa

¢ [locne okoH4YaHUS paboTbl BLIKMOYNTE NPUOOP N OTKMIOYNTE E€ro OT ANEKTPOCETN.

e Cpasy xe (He 3ama4vBas HaOMNro) BbIMOWTE BCE CbeMHble YacTu TENSon MbIflbHOW BOAOW, MOCNe Yero npoTpure
CYXUM YNCTbIM NofnoTeHLeM. He ucnonb3ynte Ansg aToro NOCygOMOEYHYI0 MaLLUHY.

e MOTOpPHYIO YacTb NPOTPUTE MATKOW BIIAXKHOW TKaHbIHO.

¢ He ucnonbaynTe xecTtkne rybku, abpasmBHble 1 arpeCCUBHbIE YNCTSALLME CPeacTBa.

XPAHEHUE

¢ [lepen xpaHeHnem ybeamTech, YTO NPUOOP OTKITHOYEH OT ANIEKTPOCETHU.

e BbinonHute TpeboBaHus pasgena OUYNCTKA N YXOL.

e XpaHute npubop B CyXxOM YNCTOM MeECTE.

X

s [1aHHBIN  CMMBONT Ha  M3AENUK, YMNakoBKe W/WIKM  COMPOBOAMTENbHOM LOOKYMEHTauMu oO3HavaeT, udTo
NCMONb30BaHHbIE 3MEKTPUYECKME U SMEKTPOHHble M3Oenus U batapeiku He OOIMKHbI BblOpachkiBaTbCsl BMECTe C
06bI4HBIMM ObITOBBIMM OTXO4aMu. VX crieqyeT caaBaTh B CneunanmnaMpoBaHHble NyHKTbI NpuemMa.

Ons nony4yeHns 4ONONHUTENBHON MHGOPMaLIMK O CYLLECTBYIOLLNX cCucTeMax cbopa OTX040B 00paTUTECh K MECTHBIM
opraHam BnacTu.

MpaBunbHaa yTunusaumst noMoxeT cbepeydb LeHHble pecypcbl U NPeaoTBpaTUTL BO3MOXHOE HeraTMBHOE BIUsIHUE
Ha 300pOBbE NIOOEN U COCTOSIHUE OKpYKatoLen cpefbl, KOTOPOe MOXET BO3HWUKHYTb B pe3yrnbTaTe HenpaBUbHOMO
obpalleHust ¢ oTxogamu.
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IHCTPYKLIIA 3 EKCMNYATALIT

LaHoBHUI nokyneub! Mu BasuHi Bam 3a npuaGaHHa npoaykuii ToproBensHoi mapku SCARLETT Tta pgosipy go
Hawoi komnaHii. SCARLETT rapaHTye BMCOKY SIKiICTb Ta HagiiHy poOOTYy CBOEi NpoaykKuii 3a YyMOBU OOTPUMAHHS
TEXHIYHMX BUMOT, BKa3aHUX B MOCIOHUKY 3 ekcnnyaTtauii.

TepmiH cnyx6bu Bnpoby ToproBoi mapku SCARLETT y pasi ekcnnyaTauii npogykuii B Mmexax nobytoBux notpebd Ta
AOTPUMaHHSA NpaBun KOPUCTYBaHHS, HAaBeAEeHUX B NOCIOHMKY 3 ekcnnyaTauii, cknagae 2 (gBa) poku 3 OHS nepeaadi
BMpoOy kopucTyBayeBi. BupobHuk 3BepTae yBary KOpMCTyBauiB, L0 y pasi JOTPUMAHHS LMX YMOB, TEPMIH Cnyx0un
BMPOOY MOXe 3HaYHO MEePEBULLIUTM BKa3aHUN BUPOOHMKOM CTPOK.

3AXOOU BE3MNEKAU

lMepea neplwmM YBIMKHEHHSIM MepeBipTe, YW BiOMNOBIAAOTb TEXHIYHI XapakKTepUCTUKM BMpoODY, 3a3HayeHi Ha
Haknenui, napameTpam eneKkTpoMepexi.

BukopuctoByBaT Tinbku B MOOYTOBMX LinsiX BignoBigHO o paHoro [lopagHuka 3 ekcnnyaTauii. MNpunag He
npusHadYeH Ansg BUPOOBHNYOro 3aCTOCYBaHHS.

BukopucTtoByBaTU TiNbKN Y NPUMILLEHHI.

3aBxau BigknoyanTe NpuUCTpin 3 enekTpomepexi nepen ovMLeHHsIM, abo siKLwo Bu 1i0ro He BUKOPUCTOBYETE.

o6 yHUKHYTM NopasKkyu enekTPUYHMM CTPYMOM i 3aropsiHHsi, He 3aHypIOUTE Npunazg y BOAY YW iHLWi pianHu.

Mpunag He npusHadYeHUn ANs BUKOPUCTaHHA ocobamu (BKNKOYa4mM AiTen) 3i HKEHUMN i3UYHUMUK, YYTTEBUMU
abo posymoBumM 3pibHOCTAMKM abo y pasi BiACYTHOCTI y HUX onuTy abo 3HaHb, SIKLWO BOHW HE 3HAXOAATbCA nig
KOHTporieM abo He NPOIHCTPYKTOBaHI NPO BUKOPUCTaHHA npunagy ocoboto, Lo Bignosigae 3a ix 6e3neky.

[iTv NOBMHHI 3HaxXoAMUTUCD Nig KOHTPOMEM, 3a4Na He4ONYLLEHHS irop 3 NPUagomMm.

He 3anuwanTe yBiMKHeHWIA npunag 6e3 Harnsaay.

He BMKOpPUCTOBYITE NPUHANEXHOCTI, WO HE BXOAATb 40 KOMIIIEKTY.

Y pasi nowkomkeHHs Kabemno XMBMEHHs, MOro 3amiHy, 3 meTow 3anobiraHHa Hebesneui, NOBMHEH BMKOHyBaTh
BUPOOHMK abo yNoBHOBaXXEHWI iM CEPBICHUI LEeHTP, abo aHanorivyHui kBanigikoBaHuin nepcoHarnn.

He Hamaranteca camoCTiiHO PEMOHTYBaTWM NPUCTPIN. Y BUNAOKy BUHUMKHEHHS HECnpaBHOCTEW 3BepTanTecs 0o
Hanbnwmxk4oro CepBiCHOro LIEHTPY.

CnigkynTe, WOB LWHYP XXMBMEHHSA HE TOPKaBCS rOCTPUX KPanoK Ta rapsvymx NOBEPXOHb.

He TArHiTh, He NepekpyyynTe Ta Hi Ha WO He HAMOTYMTE LUHYP XUBMEHHS.

HanpwukiHui po6oTu, nepw, HiXk BUTAratv NpoayKTU Ta Hacagkwu, BiAKNOYiTbL npunag 3 enekrpomepexi Ta
Ao4YeKanTecsi MOBHOI 3YNUHKN eNeKTPoABUryHa.

YBArIA:3HiMiTb Hacagky, HaTUCHYBLUW KHOMNKW Big' €AHaHHS Hacagok.

YBAIA: 3abopoHeHO nepenoBHOBaTM npunag abo BMKOpUCTOBYBaTW 1Moro 6e3 npoaykTiB. He nepeBulyyiite
OonycTMMMI Yac 6e3ynmMHHOT poboTy.

He nomiwarTe y npouecop rapsui iHrpegieHTn (> 70 °C).

Axkwo BupIO Oesikmii Yac 3HaxoamBcsa Mpu Temnepatypi Hwkve 0°C, nepen yBIMKHEHHSAM WOro criig BUTpUMATH y
KIMHaTi He MeHLle 2 roguH.

O6nagHaHHA BignoBigae BuMoram TEXHIYHOro pernameHTy OOMEXEHHA BUKOPUCTaHHA [Oeskux HebesneyvHmx
PEYOBUH B ENIEKTPUYHOMY Ta €MEKTPOHHOMY OOnagHaHHi.

Bupo6HuK 3anuvwae 3a coboto npaBo 6e3 [oOOaTKOBOro MOBIAOMIIEHHA BHOCWMTU HE3HA4YHi 3MIHW OO KOHCTPYKLii
BMpOOY, L0 KapAMHanbHO He BMAMBAOTb Ha oro 6eaneky, npaue3gaTtHicTb Ta yHKUIOHamNbHICTb.

o [laTa BMpobGHMUTBa BKa3aHa Ha BMpobi Ta/abo Ha ynakoBLji, a TakoX y CyrnpoBigHIN AOKYMeHTaUil.

NiAroToBKA 4O POBOTU

Mepen nepwmnm BUKOPUCTAHHAM BUMUWATE BCi 3HIMHI 4acTMHM TENOK BOOOK 3 MUKOYMM 3acobom Ta peTenbHO
npocyLwiTb iX. Bigcik 3 ABUryHOM 30BHi NPOTPITb M'SIKOO 31erka BOforot TKaHUHOKO.
3abopoHeHO 3aHyprOBaTH BiACiK 3 ABUT'YHOM B OyAb-fIKy PiAUHY Ta MUTU MOro BOAOHO.

BNEHAEP WO 3AHYPKOETBCA

Bnengep igeansHO NigxoauTb ANSA NPUroTyBaHHA CyniB-niope, PisHOMaHITHUX COYCIB Ta MiASIMBKK, @ TaKOX AUTSAYOro
XapyyBaHHs, 3MilLlyBaHHSA Pi3HOMaHITHUX KOKTENITIB.

BcTtaBTe Hacagky B BiACiK Ana ABUryHa OO KnaLlaHHS.

3apnsa yHMKHEHHA BUNNECKyBaHHA CyMilli, nepen yBIMKHEHHAM 3aHypTe GrneHaep y npoayKTu, Wo noTpioHo
nepemiwarm.

3aanga Big'egHaHHA Hacagky, OAHOYACHO HATUCHITL Ha KHOMKK, L0 Ha KOpMyci npunagy.

HDK ONA MOAPIBHEHHA NMPOOYKTIB / MIHI-MOOPIBHIOBAY

MiHi-nogpibHIOBaY igeanbHO nigxoauMTb Anst NoAapibHeHHs 3eneHi Ta oBouiB, cupy, OINbLWIOCTI COPTIB ropixis,
cyxodpykTiB. Benuki npoayktu, Taki sk m'sico, cup, uubyns, MopkBa nonepegHbO HeobxigHO Hapisatu. 3 ropixis
BYOANUTY LLKapNyny, M'ACO BiAOKPEMUTU Bif KICTOK Ta CYyXOXMUnb.

MoppibHIOBaY He MioxoAuTb ONsi PO3KOSOBAHHA NbOAY, NOAPIOHEHHsT AyXe TBepAuX MPOAYKTIB, TakMX AK KaBOBI
3epHa, MyCKaTHWUI ropix, 3naku.

YBara! Jle3o Hoxa ans noapibHeHHs1 ayxe roctpe! TpumanTe nuiue 3a BEPXHIO MAAaCTUKOBY YacTUHY!

Moknagite HiX AN NoAPIGHEHHS Ha LieHTpanbHUA WTUET YaLdi.

3aBaHTaxTe B Yally NpoayKTU.

Hakpunte vawy npuBogoMm u4awi. Hakpuiite 4vawy npuBogom uawi. [ns dikcauii npuBogy HeobxigHo, o0
cbikcaTopun Ha NpMBOAI NOTpanNuX y Nasm Ha YaLui.

BcTaBTe Biacik 3 ABUryHOM Y NpmBIA Yalli 4O KNnauaHHS.
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e 3aanga nogauvi npoAykTiB nig 4ac poOoTM BMKOPUCTOBYMTE wWwTOoBXay. He nopgaBanTe NpoAyKTM B FOPriIOBUMHY
pykamu!

e B npoueci noapibHeHHs OgHIED PYKOK TpUManTe BiACIK 3 ABUTYHOM, APYrOK — Yally Hacagkv ansa noapioHeHHs.

o [licns BUKOpUCTaHHSA, B NepLuy Yepry Big'eaHamTe BiACIK 3 4BUTYHOM.

e [lani Big'egHanTe npmeig vaLui.

o O6GepexxHO BUAMITb HixX A5st NOAPIOHEHHS.

e TinbKkK nicns Luboro BUAMITb NoApiOHeHI NpoayKTK 3 Yalli Ans noapioHeHHS.

HACALKA ONA 3BUTTA / SMILLYBAHHA PIOKNX MPOAYKTIB

e BukopuctoBynte BiHUMK Ons 30MBaHHA BepLUKiB, S€4HUX OINkKiB, pisHOMaHITHUX AecepTiB. B xogHoMmy pasi He
BMKOPUCTOBYWTE L0 HacaaKky Ans 3amillyBaHHSA KPyTOro TicTa.

e BcrtaBTe Hacagky aons 36uBaHHA B nepexiaHuK, NoTiM Hacaaky 3 NepexiAHMKOM BCTAHOBITb Ha BiACIK 3 ABUTYHOM.

e [lepen noyatkom pobOTM 3aHypTe BIHYMK Yy 4vawy 3 npogykTtamu, wo Tpeba 36utn. MNoymHante poboTy 3 HU3BLKOI
LUBWOKOCTI.

TPUMITKA: Tipouecop He YBiMKHETbCS Y pa3i HenpaBuUIlbHOI a60 HEMOBHOI 3G0PKMU.

OVCK OJTA TEPTA TA WATKYBAHHA

e YHiBepcanbHUN OMCK 3 HOXamW, NPU3HAYeHUN ANs Hapi3aHHA LMaTodkaMy Ta LWaTKyBaHHS OBOYIB, Hanpuknag,
OripkiB, MOPKBU, KapTonsi, unbyni-nopeto Ta pinyacTtoi uMbyni, a TakoX AesKNX COPTIB CUpY.

e YBAIA: 3amiHHuM guck gyxe roctpui! NoBoabTecs 3 HAM Bkpai 06epexxHo!

e BcTaHOBITL ANCK HA LeHTpanbHWA WTUAT YaLdi.

e HapgiHbTe Ha yawy npuBia.

e BcTaHOBITH MOTOPHY YaCTMHY Ha NPUBIA YaLwi.

YBAIA: logaBaiiTe NpogyKTy TifbKX LUTOBXa4YeM, MOMIPHO HaTUCKaK4Yy Ha HbOrO.

POBOTA

¢ [lepekoHawiTecs, Wo 360pKa BUKOHAHA MOBHICTIO Ta HANEXHUM YMHOM.

e [lig egHanTe npunag oo enekTpoMepexi.

e 3a JonoMororo perynatopa BCTaHOBITb NOTPIOHY LUBMAKICTD.

e brneHgep mae pexum “TURBO”. HatucHitb Ta yTpumynte kHonky TURBO, wo® makcumanbHO 36inbnTiu
NOTYXXHICTb. [INs NOBEPHEHHS Y HOPMarnbHUIA PEXUM BignyCTiTb il.

IMMYTNbCHUN PEXXM

e HaTucHiTb Ta yTpMMyWTe KHOMKY iMNYyNbCHOrO pexumy — GneHgep 6yge npauioBatyv OOTW, MOKM HATMUCHYTa USA
KHOMKa.

MakcumanbHun yac
MpoaykTu Ma,Kcumaana maca / 6e3nepepBHOI 06pobku
ob’em
(cek)

Mwuroanb 100 r 15

BapeHi anus 200r 10

MaHipyBanbeHi cyxapi 20r 15

YacHuk 150 r KopoTKMMY HaTUCKaHHSAMU
Okopok 200 r 15

"opixun 100 r 15

MoposuBso 200r 20

Iig 4 abo 5 kybukis KopoTKMMY HaTUCKaHHSAMU
Jlerke TicTo 0,4 n 15

Linbyns 200 r KopoTkuMW HaTUCKaHHAMM
MeTpywika 30r 10

Mepeupb 0,2n 30

Linbyns-wanot 200r KopoTKkuMn HaTUCKaHHAMMN
Mpunpasun 0,2n 30

Crenik 150 -200r 15

Bonocbkuii ropix 100 r 15

TMPUMITKA: Yac 6e3nepepBHOi poboOTM npouecopa He NOBUHEH nepeBuwlyBatM 1 XB., a nepepBa Mix

yBiIMKHEHHAMM — He MeHLUe 4-X XB. (MiHi-noapi6HoBay: 0,5 xB/3 xB).

e 3abopoHsieTbea 3HIMaTK 6yab-aKke Nnpunaaas nig vyac pobotu 6rneHgepa.

o KpuLIKY CKNAHKM MOXHa BUKOPUCTaTKM SK NiACTaBKy A8 nonepeiXXeHHs KOB3aHHS No nosepxHi. [na uboro HagiHbTe
KPULLIKY Ha AHO CKISIHKW.

OYULLEHHA TA gorndan

e HanpukiHui po6oTy BUMKHITb Npunag Ta Bigko4iTh Oro 3 eneKkTpoMepexi.

e BumuiiTe yci 3HIMHI YacTMHM Tennow MUMbLHOK BOAOK Bigpasy X (He 3aMouyrouyM HaJoBro), MiCrs Yoro MpoTPiTh
CYXMM YUCTUM PYLUHWMKOM. He BUKOPUCTOBYWTE ANS LbOro NOCYAOMUAHY MaLUUHY.

e Kopnyc npoTpiTb M'SKOI0 BOSIOrOK TKAHUHOHO.

e He BMKOPUCTOBYIMTE XXOPCTKi rybkn, abpasuBHi Ta arpecmBHi MUOYi 3aco0u.

3BEPEXEHHSA

e [lepepn 36epexeHHAM NnepekoHanTecs, WO Npunag BiaKMoYeHUA 3 eNeKTpoMepeXxi.

e BukoHavite yci Bumorn posginy OYNLWEHHA TA JOrMAmd.
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e 36epiraviTe npunag y CyxoMy YUCTOMY MicCLi.

o

= | ey cmBON Ha BUPOGI, ynakoBLi Ta/abo B CynpoBigHIA JOKYMEHTaLjii 03Havae, WO eNeKTPUYHI Ta eNeKTPOHHI
BMpobu, a Takox 6artaperiku, Wwo Oynu BUKOPUCTaHI, HE MOBWHHI BUKMOATUCS PasoM i3 3BMYAWHUMKU MOGYTOBMMM
Biaxoaamu. Ix noTpibHo 3aaBaTi 10 creuianiaoBaHNX NyHKTIB NpuUiomy.

[na oTpuMaHHA 4OAaTKOBOI iHopMaUii WoAo iCHYyr4UMX cucTem 300py BiAXoAiB 3BEPHITLCA A0 MiCLEBMX OpraHiB
BMNaaw.

HanexHa yTunisauis gonoMoxe 36epertu LiHHI pecypcu Ta 3anofirT MOXIMBOMY HEraTMBHOMY BMIIMBY Ha 300pOB’S
nogen i cTaH HaBKOMULLUHBOIO CepefoBuLLa, SKUA MOXe BUHUKHYTWM B pe3ynbTaTi HEeMpaBWUIbHOIMO MOBOLXKEHHS 3
Bioxogamu.

NMAWOANAHY XXOHIHOE H¥CKAYIbIK

e KypmetTi catbin anywbl! SCARLETT cayaa TaHbacbiHbIH, ©HIMIH caTbIn anfaHbiHbI3 YLUIH XaHe 6i3aiH komnaHusara
CeHiM apTkaHbiHbI3 ywiH Ci3re anfbic amTambi3. Icke nanganaHy HyCKaymnbifblHAA CypeTTenreH TexXHUKanblK
TananTap opblHaanfaH xarganga, SCARLETT komnaHuschl ©3iHiH ©HIMAEpiHiH, Xofapbl canacbl MeH CeHiMAi
XXyYMbICbIHa Keningik 6epeai.

e SCARLETT cayna TaH6acblHbIH OyMbIMbIH TYPMbICTBIK MYKTaXkaap weHbepiHaoe nanganaHfaH xaHe icke nanganaHy
HyCcKaymnblfblHOA KEnTipinreH nawmganaHy epexernepiH ycTaHfaH kesde, OyMbIMHbIH KblI3MeT Mep3iMi  ByinbiM
TYTbIHYyLWbIFa TabbIC eTinreH KyHHeH Gactan 2 (eki) binabl Kypandbl. ATanfaH wapTTap opblHAanfaH >xarganaa,
OyMbIMHBIH KbI3MEeT Mep3iMi eHAIpyLWi KepceTKkeH Mep3iMHEeH awWTapnblkTah acybl MYMKIH €KeHiHe eHAipyLui
TYTbIHYLbINAPAbIH Ha3apbliH ayaapagbl.

KAYINCI3AIK LUAPAJAPDI

e AnFall peT icke Kocap angblHaa OyibIMHbIH 3aTTaHOa[a kepceTinreH TeXHMKanblK cunatTaMmanapbl 351eKTP XKeniCiHiH
napameTpriepiHe CONKeC KeneTiHiHe KO3 XEeTKi3iHj3.

e Ocbl [lMampanaHy eHiHOeri Hyckaynblkka COWKeC TeK TYPMbICTbIK MakcaTTa faHa namganaHy kepek. Acnan
©HepKacinTik MakcaTTa KongaHyra apHanMaraH.

e YRn-xavnapgaH TbiC XepAe nanganaHyra 6onmangsbl.

e Erep KypbinfbiHbl MamganaHb6anTblH ©oncaHbi3, OHbl Tasanap angblH4a 3NeKTp XeniCiHeH apkallaH ablpaTbin
KOMbIHBI3.

e DOnekTp TOrbl COFyblHAH X8HE OT LWbIfyblHAH aynak bony yuwiH acnanTbl cyFa Hemece ©Oacka CyMblk 3aTTapfa
MaTbIpMaHbI3.

o [leHe, xylike He BonMaca akpln-on kemicTiri 6ap, Hemece OCbl KypbINfFbiHbI KaYinci3 nanganaHy ywiH Taxipnbeci meH

Ginimi xeTkinikcia agampgapabiH (CoHbIH iWiHae 6ananapabiH) kayincisgiri ywid xayan 6epeTiH agaM kagaranamaca

HeMece KypbinfbiHbl NanganaHy borbiHWwa Hyckay bepmece, onapabiH 6y KypbInfbiHbI KOngaHybiHa 6onvanabi.

Bananap KypblnfbiMeH oMHamayhbl YLiH onapabl YHEMI kagaFanan oTbIpy Kepek.

ToKKka KOoCbIfFaH acnanTbl Kapaychbl3 KangblpMaHbi3.

KeTkisiniM >xuHarbIHa KipMEWTIH Kepek-xapakrapdbl navganaHbaHbI3.

KyaT kesiHe KOoCy CbiMbIHA 3aKbIM KeNreH acnanTbl NanganaHbaHbI3.

KypbinfbiHbl €3 6eTiHi3beH jXeHaeyre opekeT xacamaHpbld. AkaynbikTap navga 6onfaH xafganga Cepsuc

opTanbifbiHa XxabapnacbiHpI3.

KyaT Ke3siHe KOCY CbIMbl 6TKIp XXMEKTepP MeH bICTbIK 3aTTapfa TWin TypMayblH KadaranaHbl3.

e KyaT KkesiHe KOCY CbIMbIH TapTKblNlaMaHbI3, LUMpaTNaHbl3 XoHe ellkaHaal 3aTka OHbl OpaMaHbI3.

e XyMbICTbl asikTaFaHHaH KeMiH, a3blK-TyJliKk NeH KOHAbIpManapAbl asnbin WbIKNAac OypbiH acnanTtbl 3J1EKTP
XeniciHeH aXblpaTbIHbI3 Aa, 3MEeKTP KO3FanTKbIW TOMbIK TOKTaraHLWa KyTe TYPbIHbI3.

e ECKEPTY:Cantamanapgpl KocyfaH ewipy 6atbipmacbkiH 6achin, cantaMaHbl LELUiHi3.

e ECKEPTY: AcnanTtbl acblpa TOMTbIpyFa Hemece asblK-TYMiKCi3 navganaHyFa TbibIM canbiHagbl. Y3[iKCi3 XyMbIC
icTeyre pykcaT eTinreH yakblTTaH acblpblin iOepMeH;3.

e [Ipoueccopapl bICTbIK a3blK-TYNiK canmaHbi3 (> 70 °C).

e Erep Oynbim Gipwama yakblT 0°C-TaH TeMeH TeMmnepaTtypaga Typca, icke Kocap angblH4a OHbl KeM AereHfe 2 caraT
OernmMe TemnepaTypacbiHga yCTay Kepek.

e OHipywi OyMbIMHbLIH, Kayinci3airiHe, >XyYMbIC eHIMAINiri MeH >XyMbIC MyMKIiHAiKTepiHe Tybereinni acep eTnewTiH
Gonmalubl e3repicTepAi OHbIH KypblfIMacbiHa KOCbIMLLA ECKEPTMNECTEH EHri3Y KYKbIFbIH ©3iHAe kanabipagbl.

e OHpipinreH KyHi eHIMAe eHe/HeMece KopanTa, COHAal-ak KockIMLUa KyxaTTapaa KepceTinreH.

XX¥MbICKA OAUBIHOAY

e EH anfaw peT nanganaHap angbiHga 6apnblk anmansl 6eniktepai XKyFbil 3aT KOCbIIFAH Xblfbl CYMEH XYbIHbI3 Aa,
abaeH KypFaTbiHbI3. KosranTKbiw G6enikTiH ChIpThIH Can AbIMKbIN XXyMcak WybepeKneH CypTiHi3.

e KosranTKbilw GenikTi ke3 KeJireH CymblK 3aTTapfa 6aTtbipyfa XXoHe OHbl CYMeH XYyyfa TbiAbIM canbliHagbl.

BATbIPbLINTATbIH BIIEHOEP

e brieHpep e3be kexenepai, Typni Ty34blkTap MEH ackaTblKTapabl, CoOHAan-aKk 6ananap TafablH ganblHAAy YLiH, caH
anyaH Typni KOKTennbAepAi apanacTbIpy YLiH aca Konansnol.

e KoHablpmaHbl KO3FanTKbi Genikke CbIpT eTin TYCKEHLLE Kipri3iHi3.

e KocnanapablH warkanbIin TerifnyiH 6onabipTnay yuwiH, icke Kocy anabliHaa 6neHaepai apanacTbipbinaTbiH
Tamak eHimaepiHe 6aTbIPbIHbI3.

e KoHAblpMaHbl afbIThIM any YLiH acnanTblH KOPNyCbiHAAFbl TYMMeELLiKTepai kaTap 6acbiHbI3
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TAFAM ©HIMOEPIH ¥CAKTAYFA APHAJTFAH MbILWAK / LWWAFbIH YATKbILL

LafbliH yaTKbILL acluen neH KeKeHICTI, ipiMLUIKTI, XaHfaK TYpnepiHiH, KenwiniriH, KenTipinreH Xemic-XXUaekTi ycakray
YLWiH ca konannbl. ET, ipiMwik, nuas, cabi3 cuakTbl ipi eHiMaepai anabiH ana Typan any kepek. XXaHfakTblH, KabblfbiH
apLuy Kepek, eTTi cymeri MeH CiHipiHeH axblpaTbin any Kepek.

YaTkbIlw My34bl XKapy YLWiH, Kode gaHAepi, MyckaT XaHfafbl, 9HAI AaKblngap CUSKTbl aca KaTTbl a3blk eHiMaepiH
yCcakTayfa xapamangbl.

Eckepty! ¥cakrayra apHanfaH nbllakTbiH Xy3i eTe eTkip! Tek ycTiHri nnactmacca 6eniriHeH FaHa ycTaHbI3!

¥cakTayra apHarnfaH MbllaKTbl LWapaHblH OPTaHfbl iCTiriHe OpHaTbIHbI3.

LLlapara a3blk eHimAepiH canbiHbI3.

LapaHbl wapa xeTerimeH xabbiHpl3. LLapaHbl Wwapa xeTterimeH xabbiHbi3. KeTekTi opHbiHa BekiTy YLUiH xeTekTeri
OekiTKiluTep Wapaaarbl ONbIKTapFa 49N TYCYi KaxeT.

KosranTkbll 6enikTi WwapaHbIH XeTeriHe CbIpT eTKEeHLLe.

¥cakTay KesiHOe Oip KONbIHbI30EH KO3FanTKbil OeniKTi, ekiHWi KOmNbIHbI30eH ycakTayFa apHanfaH KOHAblPMaHbIH
LIapacbiH yCTaHpbI3.

Ons nogaun npoaykToBBO Bpemsi paboTbl ucnonb3ynte TonkaTens. He nomaBanTe NpoAyKTbl B rOpPrIOBUHY
pykamu!

MarpganaHbin 6onFaHHaH KeniH eH, BipiHLi Ke3ekTe KO3FanTKbiw 6enikTi axbipaTbiHbI3.

CopaH keliH WwapaHblH XXeTeriH aXblpaTblHbI3.

¥caKkTayFa apHanfaH MbilakTbl €NMEH LWbIFapbIn anbiHbI3.

Tek copaH KeWiH FaHa ycakTarnfaH asblk eHiMAepiH ycakTayra apHanfaH wapafaHd 6acka biapicka casbin anblHpi3.

C¥I/IbIK A3bIK OHIMAEPIH LWAVKAYFA / APATTACTbIPYFA APHATTFAH KOHABIPMA

BbinFaybIWThl Kinerengi, )XyMbIpKkaHblH, afblH, TYpNi TOTTI TaramaapAbl LWankan KenipLwiTy YWiH nanganaHbiHpi3. byn
KOHObIPMaHbl ellKallaH ga KaTTbl Kamblp Urey YLliH nanganaHyra 6onmangbi.

Lankayra apHanfaH KOHAbIPMaHbl ©TMEeniKke KOHAbIPbIHbI3, COHAan-ak eTneniri 6ap KoHObIPMaHbl KO3FaNTKbILL
Genikke opHaTbIHbI3.

Kymbicka kipicnec ywiH ObinFaybiwThl KOMIPLWITINETiH a3blk ©HiMAepi canblHFaH Laparfa 6aTtbipbiHbl3. XKyMbICThbI
TOMEH XblngamablKTaH 6acTaHbI3.

ECKEPIM: BneHngep AypbiC HeMece TOJNbIK KyacTbipblsiIMaca, npoueccop icke KocbliManabl.
YFITYIE XXOHE XIHIWKEJEN TYPAYFA APHAINFAH OOHIEJTIEK
e [bilwakTapbl 6ap ambeban geHrenek KekeHicTi, Mbicanbl, KUspabl, cabi3ai, kKapTonTbl, MOPen NUA3abl XXaHe Aomanak

nuMa3abl, COHAan-aK ipiMLLIKTIH Kenbip cypbINTapbIH TiNIMAEN Kecyre XoHe ycakran TypayfFa apHarifaH.

o ECKEPTY: Anmansl geHrenek aca eTkip! OHbl aca yrkeH CakTblKneH KOnaaHbiHbI3!

o [leHrenekTi WwapaHblH OpTaHfbl iCTiIriHE OPHATLIHBI3.

o Lllaparfa xeTeKTi KUri3siHia3.

o KosranTkbiw 6enikTi wapaHblH eTeriHe OpHaTbIHbI3.

ECKEPTY: A3bIK-TYNiKTi TEK UTepriluneH 6epin, oHbIH YCTIHEH akblpblHAAM 6acbkin OTbIPbIHbI3.
X¥MbICbI

Lypbic api THICTI Typae KypacTbIpbliFaHblHA KO3 XeTKi3iHj3.

AcnanTbl aNeKTp XeniciHe arnfaHbl3.

PeTTerilwTiH koMeriMeH KaXeTTi XblngaMmabIKTbl OPHATbIHbI3.

BneHgepaiH, “TURBO” pexumi 6ap (8-wi Tynmewik). KyaTTbinbifblH 6apbiHwa apTTeipy ywiH TURBO TynmewiriH
Gacbin ycTan TypbliHbI3. KanbinTbl pexvuMre oparny YLiH OHbl 60caTbIHbI3.

NMMYNBLCTIK PEXUM

MMnynbCTiK pexxMM TynMeLliriH 6acbiHbI3 Aa, ycTan TypblHbI3 — O6neHaep ocbl TynMeLlik 6acynbl TypFaHaa XyMbiC
icten Gepegi.

OHoeneTiH asbik EH yn.KeH canmarbl / | EH y3aK vy3gikcia eHaey
Kenemi yakKbITbl (CeK)

Bapam 100 r 15

[lickeH XXymMbIpTKa 200r 10

AyHgTyra apHarFaH | 5 15

KenTipinreH HaH

CapbimMcak 150 r Kpicka-kbicka Gacy apkbinbl

CaH erTi 200r 15

XKaHfak 100 r 15

banmysgak 200r 20

My3 4 Hemece 5 TekLle Kpicka-kbicka Gacy apkbinbl

YKeHin kamblp 0,4 n 15

Munas 200r Kpicka-kbicka Gacy apkbinbl

AipkenkeH 30r 10

BypblLL 0,2 n 30

LanoTt nuasbl 200 r Kbicka-Kbicka 6acy apKbliibl

AckaTbIKTap 0,2n 30

Crenk 150-200r 15

['pek XaHfarbl 100 r 15
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ECKEPIM: MpoueccopablH Y3AiIKCi3 XyMbIC icTey YyakbiTbl 1 MMHYTTaH acnayfa Tuic, an icke Kocynap

apanbifblHAAFbI y3inic 4 MMHYTTaH KeM 6onmayfa Tmic (wafrbiH ycaTtKkbiw 0,5 MUH / 3 MuH).

e brieHaep xXyMbIC icTen TypFaH ke3ae Kes KerreH Kepek-XapakTbl afblTbiM anyfa ThiMbIM canbliHabI.

e CrakaHHbIH KaknafblH OHbIH 6eTki kabaTneH cbipraHayblHa o 6epMey YLWiH TaFaH peTiHAe NarganaHyra 6onagbl.
Byn yWiH KaknakTbl CTakaHHbIH TYOiHe KUri3iHi3.

TA3AIJIAY XXOHE KYTIMN ¥CTAY

e XXyMbICTbl asiKkTaraHHaH KeliH acnanTbl OLWIPiHi3 Ae, OHbl ANEKTP XeNiCiHEH aXblpaTbIHbI3.

e [lepey (y3aK yakblT cynamacTtaH) 6apnblk anmanbl-canManbel 6enwekrepai cabblHObl Xbifbl CYMEH XXYbIHbI3 3,
KypFak Tas3a CcynriMeH cypTiHi3. Byn yLwiH blabic-asik )XyaTblH MallMHaHbl KongaHoaHpI3.

e KantamaHbl )Kymcak AbIMKbIT MaTaMeH CYPTiHi3.

o KaTKbin XekKe, KblIpfblll XXoHE KYLUTi Ta3apTKbilW Kypangapabl nanganaHbaHpl3.

CAKTAY

e Cakran Kosip angblHAa acnanTblH, 3MEeKTP XeNiCiHeH aXblpaTblfiFaHbIHA KO3 XKETKi3iHi3.

o TA3AJIAY XXOHE KYTIIM ¥CTAY 6enimiHgeri Tanantapabl OpblHAAHbI3.

e AcnanTbl Kypfak Tasa XXepae CakTaHbl3.

X

mmm Odimperi, KopanTarbl >XoHe/Hemece KOCbIMLUA KyXXaTTafbl OCblHAaW 6enri  KonAaaHbifiFaH 3MNeKTprik XoHe
3NeKTpoHAbIK Dyribimaap MeH baTapenkanap Ka4iMri TYPMbICTbIK KangblkTapMeH Bipre Wifapbinmaybl kepek AereHai
6ingipeai. Onapabl apHanbl kabbingay beniMenepiHe eTki3y KaxeT.

KangblkTapabl XuHay »XyWenepi Typanbl KocbiMWwa ManiMeTTep any YWiH >xeprinikti 6ackapy opraHgapbiHa
xabapnacbiHpl3.

Kangbiktapaobl OypbiC kagere apaTy Oafanbl pecypcTapAbl cakTayFa >XaHe KangblKkTapAbl AypbIC LibliFapMay
cangapbliHaH afaMHblH AeHCayIblfbiHA XX8He KopluaFaH opTaFra KeneTiH Tepic acepnepil andblH anyra Kemekrecesi.

=11 KASUTUSJUHEND

OHUTUSNOUANDED

e Enne seadme esimest vooluvorku lilitamist kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed vastaksid kohaliku

vooluvdrgu andmetele.

Antud seade on mdeldud ainult koduseks, mitte td6stuslikuks kasutamiseks.

Arge kasutage seadet véljas.

Eemaldage seade vooluvorgust enne selle puhastamist ning ajaks, mil seda ei kasutata.

Elektril6dgi saamise ja suttimise valtimiseks arge asetage seadet vette ega teistesse vedelikesse.

Seade ei ole ette ndhtud kasutamiseks alanenud flusiliste, tunnetuslike ja vaimsete vdimetega isikutele (kaasa

arvatud lastele) vai neile, kellel puuduvad selleks kogemused vdi teadmised, kui nad ei ole jarelevalve all vai kui neid

ei ole instrueerinud seadme kasutamise suhtes nende ohutuse eest vastutav isik.

Lapsed peavad olema jarelevalve all, et nad ei paaseks seadmega mangima.

Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.

Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.

Toitejuhtme vigastamise korral tohib selle ohu valtimiseks vahetada tootja, selleks volitatud hoolduskeskus vdi muu

kvalifitseeritud personal.

Arge puidke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea kdrvaldamiseks podrduge lahima teeninduskeskuse poole.

Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja kuumi pindu.

Arge tdmmake toitejuntmest, keerake seda krussi, ega mber korpuse.

Enne toiduainete ja vedelike valjavétmist oodake, kuni mootor on I6plikult seiskunud.

On keelatud asetada k66gikombaini korpust vedelikesse, samuti ka pesta vees vo6i néudepesumasinas.

TAHELEPANU: Loiketerad on &armiselt teravad ja ohtlikud. Kéituge nendega ettevaatlikult!

TAHELEPANU: Keelatud on seadet liigselt taita vdi kasutada seda tiihjalt. Arge (iletage seadme lubatud pideva t66

aega.

Arge pange kuumi kddgikombain (> 70 °C) blenderi sisse.

¢ Kui toode on olnud ménda aega dhutemperatuuril alla 0 °C, tuleb hoida seda enne sisselilitamist vdhemalt 2 tundi
toatemperatuuril.

e Tootja jatab endale diguse teha ilma taiendava teatamiseta toote konstruktsiooni ebaolulisi muudatusi, mis ei mdjuta
selle ohutust, t66vdimet ega funktsioneerimist.

 Tootmiskuupaev on ara toodud tootel ja/vGi pakendil, aga ka saatedokumentatsioonis.

TOOKS ETTEVALMISTAMINE

e Enne esimest kasutamist peske koéik lahtivbetavad osad sooja vee ja pesuvahendiga ning kuivatage hoolikalt.
Mootoriosa puhkige valjastpoolt puhtaks pehme, kergelt niiske lapiga.

¢ On keelatud uputada mootoriosa mis tahes vedelikesse ning pesta seda veega.

SAUBLENDER

¢ Blender sobib suureparaselt pureesuppide, mitmesuguste kastmete ja lastetoitude valmistamiseks, samuti erinevate
kokteilide segamiseks.

o Seadke otsak mootoriossa kuni kidpsatuseni.

¢ Segu valjaloksumise viltimiseks pange blender enne sisseliilitamist toiduainete sisse.

e Otsaku eemaldamiseks vajutage tihtaegu nuppudele seadme korpusel
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TERA TOIDUAINETE PEENESTAMISEKS / MINIPEENESTI

¢ Minipeenesti sobib ideaalselt maitserohelise ja kddgiviljade, juustu, enamiku pahklite ja kuivainete peenestamiseks.
Suured toiduained nagu liha, juust, sibul ja porgand tuleb enne vaikesteks tiikkideks Idigata. Pahklitelt eemaldada
koored, liha eemaldada luudest ja kdhredest.

e Peenesti ei sobi jaakuubikute purustamiseks, samuti vaga kdvade toiduainete nagu kohviubade, muskaatpahklite ja

viljaterade peenestamiseks.

Tahelepanu! Peenestamisnoa terad on vaga teravad! Hoidke seadet kinni ainult Glemisest plastosast!

Paigaldage peenestamisnuga mahuti kesktihvti.

Asetage mahutisse toiduained.

Katke mahuti ajamiga. Katke mahuti ajamiga. Ajami fikseerimiseks on vaja, et fiksaatorid I8heksid mahuti soontesse.

Paigaldage mootoriosa mahuti kuni kiépsatuseni.

Peenestamisel hoidke (ihe kdega mootoriosa, teisega mahutit, kuni toiduained on peenestatud.

Toiduainete etteandmiseks seadme tédtamisel kasutage téukurit. Arge pange toiduaineid avasse kitega!l

Péarast seadme kasutamist votke kdigepealt lahti mootoriosa.

Siis eemaldage mahuti ajam.

Votke ettevaatlikult valja peenestamisnuga.

Alles parast seda votke mahutist peenestatud toiduained.

OTSIK VEDELATE TOIDUAINETE VAHUSTAMISEKS / SEGAMISEKS

e Kasutage otsikut koore, munavalge voi erinevate magustoitude vahustamiseks. Mitte mingil juhul arge kasutage
seda tiheda taina segamiseks.

e Paigaldage vahustamisotsik Uleminekuossa ja siis Uhendage see mootoriosaga.

e Enne kasutamist Iikake otsik mahutis stigavale vahustatavate toiduainete sisse. Alustage t00d madala kiirusega.

MARKUS: Protsessor ei hakka toole, kui seade on valesti voi mittetaielikult kokku pandud.

RIIVIMIS- JA PEENESTUSTERA

¢ Universaalne teradega lIdikeketas on ette nahtud niisuguste kddgiviljade nagu kurk, porgand, kartul, porrulauk ja

sibul, ja mdningat sorti juustude viilutamiseks ja peenestamiseks.

HOIATUS! Eemaldatav I6ikeketas on vaga terav! Kasitsege seda lilima ettevaatusegal!

Asetage ldikeketas kausi keskosas asuvale hoidikule.

Asetage ajam kausile.

e Asetage mootor kausi ajamile.

HOIATUS! Toiduaineid sisestage ainult tdukuri abil, seda kergelt vajutades.

KASUTAMINE

e Veenduge, et seade on taielikult ja digesti kokku pandud.

e Uhendage seade vooluvarku.

¢ Regulaatoriga seadke vajalik kiirus.

¢ Blenderil on reziim TURBO. Vajutage nupp TURBO alla ja hoidke see all, et vdimsust maksimaalselt suurendada.
Tavalisele reziimile tagasiminekuks vabastage nupp.

IMPULSSREZIIM

¢ Vajutage alla impulssreziimi nupp ja hoidke seda all. Blender t66tab nii kauni nupp on alla vajutatud.

. : Maksimaalne mass / | Katkestamata  todtlemise
Toiduaine .
maht maksimaalne aeg (s)

Mandlid 100 g 15

Keedetud munad 200 g 10

Riivsai 209 15

Kyyslauk 150 g Kiired vajutused

Sink 200 g 15

Pahklid 100 g 15

Jaatis 200 g 20

Jaa 4 voi 5 kuubikut Kiired vajutused
Kerge tainas 0,41 15

Sibul 200 g Kiired vajutused
Petersell 30g 10

Pipar 0,21 30

Sibul-shalott 200 g Kiired vajutused
Maitseained 0,21 30

Steik 150-200g¢g 15

Kreeka pahkel 100 g 15

MARKUS: Protsessor ei tohi pidevalt té6tada iile 1 minuti, paus liilituste vahel peab olema viahemalt 4 minutit
(minipeenesti: 0,5 min / 3 min). Turboreziimil ei tohi pidev t66 kesta lile 1 minuti, paus liilituste vahel olgu

vahemalt 1 min.

o Keelatud on votta lahti mis tahes osa, kui blender t66tab.

¢ Kilaasi kaant voib kasutada alusena libisemise takistamiseks. Selleks pange kaas klaasi pohja.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS
o Parast kasutamist lUlitage seade vélja ja eemaldage see vooluvérgust.
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Peske kdik eemaldatavad osad kohe sooja seebiveega (mitte leotes kauaks), mille jarel kuivatage pehme kuiva
ratikuga. Arge kasutage selleks ndudepesumasinat.

Puhastage valiskorpus pehme niiske lapiga.

Arge kasutage kiilrimisharja, abrasiivseid puhastusvahendeid ja organilisi lahuseid.

HOIDMINE

Enne hoiule panekut veenduge, et seade on vooluvorgust eemaldatud.
Taitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE ndudmised.
Hoidke seadet kuivas puhtas kohas.

=mm Antud simbol tootel, pakendil ja/vbi saatedokumentatsioonis tdhendab, et kasutatud elektrilisi ja elektroonilisi
tooteid ja patareisid ei tohi ara visata koos tavaliste olmejaatmetega. Need tuleb anda ara spetsialiseeritud
vastuvdtupunktidesse.

Taiendava informatsiooni saamiseks olemasolevatest jaatmete kogumise slsteemidest pddérduge kohalike
véimuorganite poole.

Oige utiliseerimine aitab hoida kokku hinnalisi ressursse ning ennetada véimalikku negatiivset m&ju inimeste tervisele
ja Umbritseva keskkonna olukorrale, mis vdib tekkida jaatmete ebadige kaitlemise tulemusel.

I:I_ETOQANAS INSTRUKCIJA
DROSIBAS NOTEIKUMI

Pirms pirmreiz€jas ieslégSanas parbaudiet, vai , ierices tehniskie raksturojumi, kas noraditi uz uzlimes, atbilst
elektrotikla parametriem.

Izmantot tikai sadzives vajadzibam  atbilstoSi LietoSanas instrukcijai. lerice nav paredzéta ridpnieciskai
izmantoSanai.

Neizmantot arpus telpam.

Vienmeér atvienojiet ierici no elektrotikla pirms tiri8anas un ja Jus to nelietojat.

Lai izvairTtos no elektrostravas trieciena un uzliesmosanas, neievietojiet ierici GdenTt un citos Skidrumos.

lerice nav paredzéta izmanto$anai personam (ieskaitot bérnus) ar pazeminatam fiziskdm, emocionalam vai
intelektualam spéjam vai personam bez dzives pieredzes vai zindSanam, ja vinas nekontrolé vai neinstrué ierices
lietoSana persona, kas atbild par vinu drosibu.

Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.

BaroSanas vada bojajuma gadijuma, droSibas péc, ta nomaina jauztic razotajam vai ta pilnvarotam servisa centram,
vai arT analogiskam kvalificétam personalam.

Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst ierices piegades komplekta.

Neizmantojiet ierici ar bojatu elektrovadu.

Neméginiet patstavigi remontét ierici. Bojajumu gadijuma dodieties uz tuvako Servisa centru.

Sekaojiet, lai elektrovads nepieskartos klat asam malam un karstam virsmam.

Nevelciet, nepargrieziet un ne uz ka neuztiniet elektrovadu.

Aizliegts ievietot procesora korpusu jebkados sSkidrumos un mazgat to ar ddeni vai trauku mazgajama
masina.

UZMANIBU: Griezé&jasmeni ir loti asi un bistami. Esiet ar tiem sevigki piesardzigi!

UZMANIBU: Aizliegts parpildit ierici vai izmantot to bez produktiem. Neparsniedziet pielaujamo nepartrauktas
darbibas laiku.

Nelieciet procesora karstus produktus (> 70 °C).

Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatira zem 0°C, pirms ieslégSanas tas ir japatur istabas apstaklos ne
mazak ka 2 stundas.

RaZotajs patur sev tiesibas bez papildu bridindjuma ieviest izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas, kas batiski
neietekmé ta droSibu, darbspé&ju un funkcionalitati.

Razosanas datums ir noradits uz izstradajuma un/vai iepakojuma, ka arT pavaddokumentos.

SAGATAVOSANA DARBAM

Pirms pirmreizéjas Iletosanas nomazgéjiet visas nonemamés dalas ar siltu Gdeni un mazgasanas Iidzekli un rapigi

Aizliegts merkt motora dalu jebkuros Skidrumos un mazgat to ar udenl.

GREMDEJAMS BLENDERIS

Blenderis ir ideali piemérots biezenzupu, dazadu méréu un bérnu baribas pagatavoSanai, dazadu kokteilu
sajauksanai.

levietojiet uzliktni motora dala idz klikSkim.

Lai maisijums neizslaktos, pirms ieslégSanas iegremdéjiet blenderi sajaucamos produktos.

Uzliktna atvienoSanai vienlaikus piespiediet pogas uz ierices korpu

NAZIS PRODUKTU SASMALCINASANAI / MINI SMALCINATAJS

Mini smalcinatajs ir ideali piemérots zalumu un darzenu, siera, lielakas dalas riekstu veidu, zavétu auglu
sasmalcinasanai. Lieli produkti, tadi ka gala, siers, sipoli, burkani, ieprieks ir jasagriez. Rieksti jaatbrivo no €aulas,
gala jaatdala no kauliem un cipslam.

Smalcinatajs nav piemérots ledus skaldi8anai, |oti cietu produktu, tadu ka kafijas pupinas, muskatrieksts, graudaugi,
smalcinasanai.
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Uzmanibu! SmalcinaSanas naza asmens ir |oti ass! Turiet tikai aiz aug$€jas plastmasas dalas!

Uzlieciet smalcinasanas nazi uz trauka centralo stieni.

lelieciet trauka produktus.

Traukam uzlieciet virst trauka pievadu. Traukam uzlieciet virsi trauka pievadu. Pievada fiksacijai nepiecieSams, lai

fiksatori uz pievada sakristu ar gropém uz trauka.

levietojiet motora dalu trauka pievada Itdz klikSkim.

Smalcinasanas procesa ar vienu roku turiet motora dalu, ar otru — smalcina$anas uzliktna trauku.

Produktu iepildiSanai darbibas laika izmantojiet stampu. Nestumiet produktus iepildes atveré ar rokam!

Péc izmantodanas pirmam kartam atvienojiet motora daju.

Talak atvienojiet trauka pievadu.

Piesardzigi iznemiet smalcinasanas nazi.

o Tikai péc tam iznemiet no trauka sasmalcinatos produktus.

UZLIKTNIS SKIDRU PRODUKTU PUTOSANAI / SAJAUKSANAI

¢ |zmantojiet putoSanas uzliktni putukréjuma, olbaltumu, dazadu desertu putoSanai. Nekada gadijuma neizmantojiet
So uzliktni cietas miklas miciSanai.

o levietojiet putoSanas uzliktni pareja, tad uzliktni ar pareju savienojiet ar motora da|u.

e Pirms sakt darbu iegremdégjiet putoSanas uzliktni traukd ar putoSanai paredzétajiem produktiem. Saciet darbu,
izvéloties mazu atrumu.

PIEZIME: Procesors neieslégsies, ja tas ir nepareizi vai nepilnigi salikts.

DISKS RIVESANAI UN SKERESANAI

¢ Universalais disks ar naziem ir paredzéts darzenu, tadu ka gurki, burkani, kartupeli, puravi, sipoli, un dazu siera

veidu grieSanai Skélés un Skerésanai.

UZMANIBU: mainamais disks ir |oti ass! Izmantojiet to Tpasi piesardzigi!

Uzstadiet disku uz trauka centralo stieni.

Uzlieciet traukam pievadu.

Uzstadiet motora daju uz trauka pievada.

UZMA[\ITBU: Padodiet produktus tikai ar bidni, nedaudz to piespiezot.

DARBIBA

o Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi un pienacigi salikta.

o Pievienojiet ierici elektrotiklam.

¢ Ar regulatora palidzibu izvélieties vajadzigo atrumu.

e Blenderim ir rezims “TURBO”. Piespiediet un turiet pogu TURBO, lai maksimali palielinatu jaudu. Lai atgrieztos
normalaja reZima, atlaidiet pogu.

IMPULSU REZIMS

e Piespiediet un turiet impulsu reZima pogu — blenderis stradas tik ilgi, kamér bds nospiesta ST poga.

Apstradajamais Maksimala Maksimalais nepartrauktas
produkts masa / apjoms apstrades laiks (sek)
Mandeles 100 g 15

Varitas olas 200 g 10

Rivmaize 20 g 15

Kiploki 150 g Isiem piespiedieniem
Skinkis 200 g 15

Rieksti 100 g 15

Saldéjums 200 g 20

Ledus 4 vai 5 kubiki Isiem piespiedieniem
Viegla mikla 04| 15

Sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Pétersili 309 10

Pipari 0,21 30

Salotes sipoli 200 g Tsiem piespiedieniem
Piedevas 0,21 30

Steiks 150-200g¢g 15

Valrieksti 100 g 15

PIEZIME: Procesora nepartrauktas darbibas laiks nedrikst parsniegt 1 min., bet partraukums starp

iesléegSanam nedrikst biit mazaks par 4 min. (mini smalcinatajs: 0,5 min. /3 min.)

¢ Aizliegts nonemt jebkadus piederumus blendera darbibas laika.

e Glazes vaku var izmantot ka paliktni, lai izvairitos no slidé$anas pa virsmu. Sim nolikam uzlieciet vaku uz glazes
dibena.

TIRISANA UN KOPSANA

e Péc darba pabeig8anas izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.

e Uzreiz (ilgi nemércéjot) nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ziepjldeni, péc tam noslaukiet ar sausu tiru
dvieli. Sim mérkim neizmantojiet trauku mazgajamo masinu.

e Korpusu noslaukiet ar mikstu mitru lupatinu.

e Neizmantojiet cietus suk|us, abrazivos un agresivos tiri8anas lidzek|us.
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GLABASANA

Pirms glabasanas parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla.
Izpildiet sadalas TIRISANA UN KOPSANA prasibas.
Glabajiet ierici sausa un tira vieta.

mmm Sis simbols uz izstradajuma, iepakojuma un/vai pavaddokumentiem nozimé&, ka nolietotus elektro- vai
elektroniskos izstradajumus un baterijas nedrikst izmest kopa ar parastajiem sadzives atkritumiem. Tie ir janodod
specializétajos pienems$anas punktos.

Lai iegtu papildu informaciju par eso$ajam atkritumu savak3$anas sisttmam, vérsieties vietéja pasvaldiba.

Pareiza utilizacija palidzés saglabat vertigus resursus un noveérst iespéjamo negativo ietekmi uz cilvéku veselibu un
apkartéjas vides stavokli, kas var rasties nepareizas rikoSanas ar atkritumiem rezultata.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA
SAUGUMO PRIEMONES

Prie$ pirmajj naudojimg patikrinkite, ar ant lipduko nurodytos techninés gaminio charakteristikos atitinka elektros
tinklo parametrus.

Naudoti tik buitiniais tikslais, pagal Sig Vartojimo Instrukcijg. Prietaisas néra skirtas pramoniniam naudojimui.

Naudoti tik patalpose.

Prie$ valydami prietaisg arba jo nesinaudodami visada iSjunkite jj i§ elektros tinklo.

Siekdami iSvengti gaisro ar elektros nutrenkimo nenardinkite prietaiso j vandenj bei kitus skysc€ius.

Prietaisas néra skirtas naudotis Zzmonéms (jskaitant vaikus), turintiems sumazéjusias fizines, jausmines ar protines
galias; arba jie neturi patirties ar Ziniy, kai asmuo, atsakingas uz tokiy Zzmoniy saugumg, nekontroliuoja ar
neinstruktuoja jy, kaip naudotis Siuo prietaisu.

Vaikus batina kontroliuoti, kad jie nezaisty Siuo prietaisu.

Nepalikite jjungto prietaiso be priezidros.

Nenaudokite nejeinanciy j prietaiso komplektg reikmeny.

Nenaudokite prietaiso, jei jo maitinimo laidas buvo pazeistas.

Nebandykite savarankiSkai remontuoti prietaiso. Atsiradus gedimams kreipkités j Serviso centra.

Pasirtpinkite, kad maitinimo laidas neliesty astriy krasty ir karsty pavirsiy.

Netraukite uz maitinimo laido, nepersukinékite ir nevyniokite jo.

Baige darbg prie$ iSimdami produktus ir antgalius iSjunkite prietaisg iS elektros tinklo ir palaukite kol
elektros variklis visiSkai sustos.

ISPEJIMAS:Antgaliui nuimti paspauskite mygtukg antgaliams atjungti.

|SPEJIMAS: draudZiama perpilti jtaisg ar naudoti jj be sudétiniy daliy. Nevirsykite nuolatinés eksploatacijos trukmés.
Nedékite j virtuvés kombaing karsty ingredienty (> 70 °C).

Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas Zemesnéje nei 0 °C temperatiroje, pries jjungdami prietaisg palaikykite jj
kambario temperatiroje ne maziau kaip 2 valandas.

Gamintojas pasilieka teise be atskiro perspéjimo nezymiai keisti jrenginio konstrukcijg iSsaugant jo sauguma,
funkcionalumg bei esmines savybes.

e Gamybos data nurodyta ant gaminio ir (arba) pakuotéje, taip pat lydinCioje dokumentacijoje.

PRIES PIRMAJ| NAUDOJIMA

PrieS pirmajj naudojimg iSplaukite visas nuimamas detales Siltu vandeniu su plovimo priemone ir kruopsciai
iSdziovinkite. Korpusg su varikliu nusluostykite minkStu drégnu skuduréliu i$ iSores.
Draudziama nardinti korpusg j bet kokj skystj ir plauti jj vandeniu.

KOTINIS MAISYTUVAS

MaisSytuvas idealiai tinka trintoms sriuboms, jvairiems padaZzams bei vaiky maistui pagaminti. Taip pat maiSytuvas
tinka jvairiems kokteiliams paruosti.

Kad misSinys neissipilty, pries jjungdami plaktuva jmerkite jj j sumaiSomus produktus.

ISimkite plaktuvg, tuo pa€iu metu nuspauskite dvi jrenginio rankenéles.

PRODUKTY SMULKINIMO PEILIS / MINI-SMULKINTUVAS

Mini-smulkintuvas idealiai tinka Zoleléms bei darZovéms, sdriui, daigeliui rieSuty rasiy, dZiovintiems vaisiams
smulkinti. Didelius produkty gabaliukus (pav., mésg, sirj, morkas, svoginus) reikia iS pradziy supjaustyti. Riesutus
reikia nulupti, i$ mésos iSimti kaulus bei sausgysles.

Maisytuvas neskirtas malti leda, smulkinti labai kietus produktus (pav., kavos pupeles, muskato rieSutus, séklas).
Démesio! Smulkinimo peilis yra labai astrus! Laikykite peilj tik uz virSutinés plastikinés dalies!

Pastatykite smulkinimo peilj ant centrinio indo kaiS¢io.

Jkraukite j indg produktus.

Uzdenkite indg jo pavara. Uzdenkite indg jo pavara. Uzfiksuokite pavarg ant indo (pavaros fiksatoriai turi sutapti su
indo iSdrozomis).

|dékite variklj j indo pavarg ir pasukite kol pasigirs spragteléjimas.

Prietaisui veikiant viena ranka laikykite variklj, o kita ranka laikykite smulkinimo indg.

Produktams stumkite stumikliu. Nedékite produkty j angg rankomis!

Baigus naudotis prietaisu visy pirma nuimkite variklj.

Po to nuimkite indo pavara.
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¢ Atsargiai iSimkite smulkinimo peil;.

¢ Irtik po to perkraukite susmulkintus produktus i§ smulkinimo indo.

SKYSTY PRODUKTUY PLAKIMO / MAISYMO ANTGALIS

o Naudokite plaktuvg grietinélei, kiauSiniy baltymams, jvairiems desertams suplakti. DraudZiama naudoti §j antgalj
kietai teSlai maidyti.

o |statykite plakimo antgalj j tarpine, o tarpiné su plakimo antgaliu po to uzfiksuokite ant variklio.

e Prie$ jjungdami plaktuvg, panardinkite jj j produktus, kitaip miSinys iSsilaistys. Produktus pradékite plakti Zemu
greiciu.

PASTABA! Jei plaktuvas buvo surinktas neteisingai ar ne iki galo, jis nejsijungs.

TRINTUVES IR SMULKINIMO DISKAS

e Universalusis diskas su peiliais skirtas pjaustyti greZinéliais ir smulkinti darZzoves: pvz.: agurkus, morkas, bulves,

svoginus-porus ir valgomuosius svoganus, taip pat kai kurias sario rasis.

DEMESIO: Keigiamas diskas yra labai astrus! Elkités su juo labai atsargiai!

|statykite diskg j centrinj dubens kaist;.

Ant dubens uzdékite pavara.

 Ant dubens pavaros sumontuokite motorine dalj.

DEMESIO: Produktus paduokite tik stimimo jtaisu, Svelniai jj spausdami.

VEIKIMAS

¢ |sitikinkite, jog maiSytuvas buvo surinktas taisyklingai ir iki galo.

e Jjunkite prietaisg j elektros tinkla.

¢ Reguliatoriumi nustatykite reikiama greitj.

e Maisytuve yra TURBO rezimas. Norédami maksimaliai padidinti maiSymo galig, paspauskite ir laikykite §] mygtukg

paspaustu. Norédami grjzti prie normalaus greicio, paleiskite mygtukg TURBO.

IMPULSO REZIMAS ( PULSE )

e Paspauskite ir laikykite impulso rezimo mygtukg — maiSytuvas veiks tol, kol Sis mygtukas bus paspaustas

Apdorojami produktai | Maksimali masé/taris | Vaksimali - nepertraukiamo
veikimo trukmé (sek)

Migdolai 100 g 15

Virti kiauSiniai 200 g 10

Malti dzidvésiai 209 15

Cesnakai 150 g Trumpais paspaudimais
Kumpis 200 ¢g 15

RieSutai 100 g 15

Ledai 200 g 20

Ledas 4 arba 5 kubeliai Trumpais paspaudimais
TirSta tesla 0,41 15

Svoginai 200 g Trumpais paspaudimais
Petrazolés 309 10

Pipirai 0,21 30

Askaloniniai Cesnakai 200 g Trumpais paspaudimais
Prieskoniai 0,21 30

Kepsnys 150-200¢g 15

Graikiniai rieSutai 100 g 15

PASTABA: variklio jkaitimui iSvengti nepertraukiamas maisSytuvo veikimo laikas neturi virSyti 1 minute, o

pertrauka tarp jjungimy turi bati ne trumpesné uz 4 minutes (mini-smulkintuvas: 0,5 min., / 3 min.)

e MaiSytuvui veikiant draudZiama nuimti nuo jo bet kokias detales.

¢ Indo dangtelj galima naudoti kaip maiSytuvo pagrindg — uZzmaukite dangtelj ant indo dugno ir maiSytuvas neslidés po
pavirsiy.

VALYMAS IR PRIEZIORA

¢ Baige darbg iSjunkite prietaisg ir iStraukite jo kiStukg iS elektros lizdo.

e Tuojau pat (neuzmirkydami ilgam) iSplaukite visas nuimamas dalis Siltu vandeniu su plovimo priemone, o po to
nusluostykite jas sausu Svariu rank$luosc&iu. Nenaudokite tam indy plovimo masinos.

e Korpusg nusluostykite mink$tu drégnu audiniu.

¢ Nenaudokite Siurks¢iy kempiniy, Sveitimo ir agresyviy valymo priemoniy.

LAIKYMAS

o Prie$ padédami prietaisg j laikymo vietg jsitikinkite, kad jis yra iSjungtas i$ elektros tinklo.

o Atlikite visus "VALYMAS IR PRIEZIURA" skyriaus reikalavimus.

¢ Laikykite prietaisg sausoje Svarioje vietoje.

X

== Sis simbolis ant gaminio, pakuotéje ir (arba) lydingioje dokumentacijoje reiskia, kad naudojami elektriniai ir
elektroniniai gaminiai bei baterijos neturéty bati iSmetami (iSmestos) kartu su jprastinémis buitinémis atliekomis. Juos
(jas) reikéty atiduoti specializuotiems pri€mimo punktams.
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Norint gauti papildomos informacijos apie galiojandias atlieky surinkimo sistemas, kreipkités j vietines valdzios
institucijas.

Teisingai utilizuojant atliekas, sutaupysite vertingy iStekliy ir apsaugosite Zmoniy sveikatg ir aplinkg nuo neigiamo
poveikio, galin€io kilti netinkamai apdorojant atliekas.

KEZELESI UTMUTATO ]
FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

A késziilék hasznalata el6tt, ellenbrizze egyezik-e a miiszaki jellemzésben feltlintetett elektromos fesziiltség a hazi
elektromos halézattal.

Nem val¢ ipari csak hazi hasznalatra.

Hazon kivil nem hasznalhatd.

Hasznalaton kivil és tisztitas kdzben mindig fliggetlenitse az elektromos halézattol.

Aramiités elkeriilése céljabdl ne eressze a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba.

Ne hasznaljak a készuléket fizikai-, érzelmi-, illetve szellemi fogyatékos személyek, vagy tapasztalattal, elegendé
tudassal nem rendelkezé személyek (beleértve a gyerekeket) felligyelet nélkil, vagy ha nem kaptak a késziilék
hasznalataval kapcsolatos instrukciot a biztonsagukért felelés személytol.

A készlilékkel valo jatszas elkeriilése érdekében tartsa a gyermekeket felligyelet alatt.

Felligyelet nélkil ne hagyja a késziiléket bekapcsolva.

Ne hasznéljon géphez nem tartoz6 tartozékot.

Ne hasznalja a készlléket sérllt csatlakozoval.

Ne prébalja egyediil javitani a késziiléket. A meghibasodas felfedezésekor forduljon szervizbe.

Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forrd felllettel.

Ne hlzza, tekerje a vezetéket.

Miutan elvégezte a munkat mielétt kivenné az élelmiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a késziiléket és varja
meg, amig teljesen leall a motor.

FIGYELEM: Vegye le a feltétet, megnyomva a lekapcsolé gombot.

FIGYELEM: A készliléket tultolteni vagy lresen hasznalni tilos! Ne hasznalja a készliléket folytonos mikodési
uzemmodban a megengedettnél hosszabb ideig.

Ne rakjon a konyhai szeletel6gép forré hozzavalét (> 70 °C).

Amennyiben a késziléket valamennyi ideig 0 °C—nal taroltak, bekapcsolasa el6tt legalabb 2 6éran beldl tartsa
szobahdmeérsékleten.

A gyarténak jogaban all értesités nélkil masodrendl moédositasokat végezni a készilék szerkezetében, melyek
alapvetéen nem befolyasoljak a készilék biztonsagat, mikddéképességét, funkcionalitasat.

A gyartasi id6 a terméken és/vagy a csomagolason, illetve a kiséré dokumentumokban talalhaté.

MUKODES ELOTTI ELOKESZULETEK

Els6 hasznalat el6tt mossa meg az 0sszes levehetd tartozékot meleg, mosogatdszeres vizben és szaritsa meg 6ket.
A motorhaz kilsejét tordlije meg puha, enyhén nedves toriékendével.
A motorhazat barmilyen folyadékba meriteni, vagy vizzel mosni tilos!

RUDMIXER

A rudmixer kivaldéan megfelel leves-purék, kiuldnb6zd szészok és martasok, valamint gyerekételek elkészitésére,
kildnféle koktélok keverésére.

Meritse a blendert az elkeverendd élelmiszerbe még miel6tt bekapcsolna a késziiléket, kiilonben a massza
kifroccsen a tartalybol.

Amennyiben le kivanja venni a ratétet, egyidejlileg nyomja meg a készlléktesten 1évé gombokat

APRITOKES / MINI-APRITO

A mini-aprité kivaléan megfelel zdldségek és zold flszerek, sajtok, legtébb didfajtak, aszalt gyimolcsok apritasara.
A nagyméretl élelmiszereket (hus, sajt, hagyma, sargarépa), apritas el6tt el6z6leg darabokra kell vagni. A diét
megpucolni héjatdl, a hust levalasztani a csontrdl és megtisztitani az intél.

Az apritd nem hasznalhaté jégkocka darabolasara, nagyon kemény élelmiszerek (szemes kavé, szerecsendio,
gabonafélék) apritasara.

Figyelem! Az apritékés pengéje nagyon éles! A késnek csakis a fels6 mlanyag részét fogja meg!

Helyezze az apritokést a csésze kodzponti rudjara.

Helyezze az élelmiszert a csészébe.

Fedje le a csészét a hajtomivel. Fedje le a csészét a hajtémiivel. A hajtomi rogzitése érdekében a hajtimivon [évé
rogzité elemeknek egyeznitk kell a csészén 1évd vajatokkal.

Helyezze a motorhazat a csésze hajtdémiijébe kattanasig.

Az apritas folyaman egy kézzel fogja a motorhazat, masik kézzel az aprité ratét csészéjét.

Elelmiszeradagolashoz a késziilék miikddése kdzben haszndlion toldlapatot. Ne nyomja a termékeket az
adagolotorokba kézzel!

Hasznalat utén, els6sorban, valassza el a motorhazat.

Tovabba, valassza el a csésze hajtomuvét.

Ovatosan vegye ki az aprit6 kést.

Csak ezek utan uritse ki az apritd csészéjét a megapritott élelmiszertél.
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HABVERO / KEVERO RATET FOLYEKONY ELELMISZEREK SZAMARA

e Hasznalja a habver6t tejszinhab, tojasfehérje, killénbdz6 desszertek veréséhez. Semmi esetre sem hasznalja ezt a
ratétet kemeény tészta bekavarasara.

o Helyezze a ratétet az Osszekapcsold elembe, tovabba, a ratétet az dsszekapcsold elemmel egyitt helyezze a
motorhazra.

e MUkodés el6tt helyezze a habver6t az elelmiszerrel megtoltott csészeébe. Kezdje a miveletet alacsony sebességen.

MEGJEGYZES: A processzor nem kapcsol be hibas vagy hianyos 6sszeszerelés esetén.

SZELETELO-, ES GYALULO KORONG

e Ez az univerzalis korong egyes saijtfajtak szeletelésére és zoldségek (pl. uborka, sargarépa, burgonya, péré-hagyma,

voroshagyma) gyalulasara alkalmas.

FIGYELEM: A cserélhetd korong nagyon éles! Legyen 6vatos!

Helyezze a korongot az edény kdzponti rudjara.

Helyezze a meghajtét az edényre.

¢ Helyezze a motorhazat az edény meghaijto tetejére.

FIGYELEM: Adagolja a termékeket kizarélag az adagolé segitségével, enyhe nyomassal.

MUKODES

¢ Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a készulék telies mértékben és helyesen lett dsszeszerelve.

o Aramositsa a késziiléket.

o A szabalyozo segitségével allitsa be a szlikséges sebességet.

¢ A rudmixer TURBO tzemmddban is mikddik. Nyomja meg és tartsa lenyomva a TURBO gombot, hogy maximalisan
novelje a sebességet. Normal Gzemmaddba valo visszatérés erdekeében engedje el a gombot.

PULZALO UZEMMOD

¢ Nyomja meg és tartsa lenyomva a pulzalé izemmdd gombot: a ridmixer mikddni fog addig, amig a gomb le lesz
nyomva.

... | Maximalis témeg /| -0lvtonos feldolgozas
Feldolgozandé termék | . maximalis ideje
Girtartalom <
(masodperc)

Mandula 100 g 15

Fétt tojas 200 g 10

Zsemle panirozasra 20 g 15

Fokhagyma 150 g Révid nyomassal

Comb 200 g 15

Di6 100 g 15

Fagylalt 200 g 20

Jég 4 vagy 5 kocka Roévid nyomassal

Koénnyl tészta 0,41 15

Hagyma 200 g Roévid nyomassal
Petrezselyem 30g 10

Paprika 0,21 30

Salot-hagyma 200 r Roévid nyomassal

Fliszerek 0,21 30

Szték 150-200¢g 15

KbzOnséges did 100 g 15

MEGJEGYZES: A processzor sziinet nélkiili miikddési ideje ne haladja meg az 1 percet, a sziinetelési id6:

legalabb 4 perc (mini-aprité: 0,5 perc/3 perc).

e A rudmixer miikddése kdzben barmilyen tartozékot levenni réla szigortan tilos!

A pohar fedelét hasznalhatja csuszasgatlo alatétkeént. Ennek eérdekében helyezze a fed6t a pohar aljara.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

e Miutan elvégezte a munkat, kapcsolja ki és aramtalanitsa a készlléket.

¢ Nyomban (nem aztatva) mossa meg a levehetd tartozékokat meleg, szappanos vizben, és torélje meg szaraz, tiszta
torlékendbvel. Ne mossa a tartozékokat mosogatégépben.

o A készilékhazat térolje meg puha nedves torlékendével.

» Ne hasznaljon suroloszert, surolé szivacsot és agressziv tisztitoszert.

TAROLAS

e Tarolas el6tt gy6z6djon meg, hogy a készlilék aramtalanitva van.

o Kdvesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész Iépéseit.

e Szaraz, hiivds helyen tarolja.

X

mmm 7 3 jel a terméken, csomagolason és/vagy kiséré dokumentumokon azt jelenti, hogy ezeket a hasznalt villamos
és elektronikus termékeket és elemeket tilos az altalanos haztartasi hulladékkal kidobni. E targyakat specialis
befogadé pontokban kell leadni.

A hulladékbefogadd rendszerrel kapcsolatos kiegészitd informacidért forduljon a helyi illetékes hatésaghoz.
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A medfelelé hulladékkezelés segit megdrizni az értékes eréforrdsokat és megelézheti az olyan esetleges negativ
hatdsokat az emberi egészségre és a kornyezetre, amelyek a nem megfeleld hulladékkezelés kévetkeztében
felmerilhetnek fel.

B® MANUAL DE UTILIZARE

MASURILE DE SIGURANTA

¢ Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a utiliza aparatul pentru a evita defectiunile in timpul utilizarii.

e Inainte de prima conectare, verificati daca caracteristicile tehnice indicate pe produs corespund parametrilor retelei
electrice.

¢ Manipularea necorespunzatoare poate duce la deteriorarea produsului, pagube materiale si poate cauza daune
sanatatii utilizatorului.

e A se utiliza doar in scopuri de utilizare casnica. Aparatul nu este destinat pentru uz comercial.

¢ Daca aparatul nu se utilizeaza, deconectati-l de fiecare data de la reteaua electrica.

e Se interzice utilizarea aparatului de catre persoanele (inclusiv copiii) cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale

reduse, sau care nu posedéa experientd sau cunostinte, cu exceptia cazului in care acestea sunt supravegheate sau

instruite Tn utilizarea aparatului de catre o persoana responsabila pentru securitatea lor.

Aveti grija ca cablul de alimentare sa nu se atinga de margini ascutite si suprafete fierbinti.

La deconectarea aparatului de la sursa de energie electrica, trageti de stecher si nu apucati de cablu.

Nu lasati niciodata aparatul in functiune fara supraveghere.

Nu introduceti aparatul si cablul de alimentare in apd sau alte lichide. Ins& dacd acest lucru s-a intamplat,

deconectati imediat aparatul de la sursa de alimentare si inainte de a- utiliza Th continuare, verificati capacitatea de

functionare si siguranta aparatului la specialisti calificati.

e Daca cablul de alimentare este deteriorat, pentru a evita pericolele, inlocuirea acestuia trebuie sa fie realizata de
catre producator sau de catre un centru de deservire autorizat, sau de catre personalul calificat corespunzator.

o Copiii trebuie supravegheati pentru a se evita jocul cu aparatul.

e Dupa terminarea lucrului, inainte de a extrage produsele si duzele, deconectati aparatul de la reteaua electrica si
asteptati pana cand motorul se opreste complet.

e ATENTIE: Lamele pentru taiere sunt foarte ascutite si pot fi periculoase. Manipulati-le cu mare precautie!

e ATENTIE: Este interzisd umplerea excesiva a aparatului sau folosirea acestuia fara alimente. Nu depasiti timpul
maxim admisibil de functionare neintrerupta.

¢ Nu amestecati in procesor ingredientele fierbinti (> 70 °C).

e Nu incercati sa reparati aparatul desinestatitor sau sa inlocuiti careva piese. In cazul detectarii unor defectiuni,
adresati-va celui mai apropiat centru de deservire.

e Daca produsul a fost pastrat pentru o perioada de timp la temperaturi sub 0 °C, atunci inainte de conectare acesta
ar trebui sa se afle la temperatura camerei, timp de cel putin 2 ore.

¢ Producétorul isi rezerva dreptul de a introduce fara notificare prealabild mici modificari in constructia produsului,
care nu influenteaza semnificativ siguranta, capacitatea de functionare si performanta acestuia.
Data fabricarii este indicata pe produs si/sau pe ambalaj, precum si pe documentele insotitoare.

PREGATIREA PENTRU FUNCTIONARE

 Inainte de prima utilizare, spalat,l toate piesele detasabile cu apa calda si detergent si lasati-le sa se usuce bine.
Sterge-ti exteriorul partii motorului cu o carpa moale si putin umezita.

¢ Se interzice introducerea partii motorului in lichide si spalarea acestuia cu apa.

BLENDER DE ALIMENTARE

e Blenderul este ideal pentru prepararea supelor - piure, diverselor tipuri de sosuri, precum si alimentelor pentru copii,
amestecarea diferitor tipuri de cocktail-uri.

¢ Introduceti duza in partea motorului pana cand se fixeaza printr-un clic.

¢ Pentru a evita varsarea amestecului, Thainte de conectare introduceti blenderul in produsele amestecate.

» Pentru a detasa duza, apasati simultan butoanele de pe partea motorului aparatului.

MINI — DISPOZITIV DE MARUNTIRE

¢ Mini-dispozitivul este ideal pentru maruntirea verdeturilor si legumelor, cascavalului, majoritatea soiurilor de nuci,
fructe uscate. Produsele mari, cum ar fi carnea, cascavalul, ceapa, morcovul se recomanda a se taia in prealabil. Se
va inlatura coaja nucilor, se va scoate carnea de pe os si tendoane.

e Mini-dispozitivul de maruntire nu se recomanda pentru maruntirea ghetii, maruntirea produselor foarte solide, cum ar

fi boabele de cafea, nucsoarele, cerealele.

Atentie! Lama cutitului pentru maruntire este foarte ascutita! Tineti doar de partea superioara din plastic!

Fixati cutitul pentru tocat pe boltul central al vasului.

Introduceti produsele in vas.

Acoperiti vasul cu mecanismul de actionare al vasului.

Introduceti partea motorului Th mecanismul de actionare a vasului pana la fixarea acestuia.

In procesul de méaruntire cu 0 mana tineti partea motorului, cu cealalta tineti vasul.

Folositi accesoriul de presare pentru a Tmpinge produsele in timpul utilizarii aparatului. Nu impingeti cu ména

produsele in tub!

Dupa utilizarea,detasati mai intai partea motorului.

¢ Apoi scoateti mecanismul de actionare a vasului.

o Indepartati cu grija cutitul pentru tocat.
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» Doar dupa aceasta scoateti produsele tocate din vasul pentru maruntire.

DUZA PENTRU AGITAREA / AMESTECAREA PRODUSELOR LICHIDE

o Utilizati o corola pentru pentru agitarea frisci, albusurilor de ou, diverselor deserturi. In nici un caz nu folositi duza
pentru amestecarea aluatului tare.

e Conectati corola cu adaptorul.

o Fixati duza pe partea motorului

« Tnainte de inceperea lucrului, introduceti corola Tn vas in produsele pentru agitare. Tncepe’;i lucrul cu viteza redusa.

e Pentru a detasa duza, apasati simultan butoanele de pe partea motorului dispozitivului.

DISC PENTRU TAIERE $I RAZUIRE

¢ Discul universal cu cutite este destinat pentru taiat felii si razuit legume, de exemplu, castraveti, morcovi, cartofi, praz
si ceapa, precum si pentru unele tipuri de cascaval.

e ATENTIE: Discul de inlocuire este foarte ascutiit! Manevrati-l cu multa precautie!

¢ Instalati discul pe arborele bolului si apoi pe boltul central al bolului.

e Montati bolul pe baza.

¢ Montati partea cu motor pe baza bolului.

o ATENTIE: Adaugati produsele doar cu accesoriul de presare, apasand usor pe el.

NOTA: Procesorul nu se va conecta in caz de asamblare incorecti sau incompleta.

MODUL DE FUNCTIONARE

e Asigurati-va ca ansamblarea este realizatd complet si Tn modul corespunzator.

o Conectati dispozitivul la reteaua electrica.

o Apasati si tineti apasat butonul modului cu impulsuri - procesorul va functiona atat timp cat butonul este apasat.
e Viteza redusa - pentru produse lichide.

e TURBO - pentru prelucrarea comuna a produselor lichide si solide.

Timp maxim admisibil

Produsul prelucrat Masa / volumul maxim | pentru functionarea
neintrerupta (sec)

Migdale 100 g 15

Ou fiert 200 g 10

Pesmeti 209 15

Usturoi 150 g Prin apasari scurte

Sunca 200 g 15

Nuci 100 g 15

Inghetata 200 g 20

Aluat moale 0,41 15

Ceapa 200 g Prin apasari scurte

Patrunjel 3049 10

Piper 0,21 30

Ceapa - salota 200 g Prin apasari scurte

Condimente 0,21 30

Friptura 150 — 200 g 15

Nuci grecesti 100 g 15

e ATENTIE!: Timpul maxim admisibil de functionare neintrerupta a procesorului nu trebuie sa depaseasca 1 min., iar
pauza intre conectari nu va fi mai mica de 4 min.

¢ Se interzice dezasamblarea accesoriilor in timpul functionarii procesorului.

e Dupa terminarea lucrului, nainte de a extrage produsele si duzele, deconectati aparatul de la reteaua electrica si
asteptati pana cand motorul se opreste complet.

» Scoateti duza apasand butonul de detasare.

CURATAREA SI INTRETINEREA

e Dupa utilizare, opriti aparatul si deconectati-l de la reteaua electrica.

e Imediat (fara inmuiere pentru o durata lunga de timp), spalati toate partile detasabile cu apa calda si sapun, apoi
stergeti-le cu un prosop curat. Nu folositi pentru acestea masina de spalat vase.

o Stergeti partea motorului cu o carpa moale si putin umezita.

» Nu folositi bureti abrazivi, agenti de curatare abrazivi si agresivi.

PASTRAREA

« Inainte de a fi depozitat, asigurati-va ca aparatul este deconectat de la reteaua electrica.

e Respectati cerintele de la punctul CURATAREA SI INTRETINEREA.

o Pastrati aparatul intr-un loc curat si uscat.

=mm Simbolul dat pe produs, ambalaj si/sau documentele insotitoare inseamna ca aparatele electrice si electronice,
si bateriile uzate nu trebuie aruncate impreuna cu deseurile menajere. Acestea trebuie duse la punctele de colectare
specializate.

Adresati-va la autoritatile locale pentru a obtine informatii suplimentare referitor la sistemele existente de colectare a
deseurilor.
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Reciclarea corecta va contribui la pastrarea resurselor valoroase si la prevenirea posibilelor efecte negative asupra
sanatatii oamenilor si a mediului inconjurator, care ar putea aparea in rezultatul reciclarii incorecte a deseurilor.

INSTRUKCJA OBSLUGI

SRODKI BEZPIECZENSTWA

e Przed pierwszym witgczeniem upewnij sie, czy dane techniczne podane na wyrobie sg zgodne z parametrami pradu
elektrycznego.

e Uzywac tylko do celéow domowych zgodnie z tg Instrukcjg Obstugi. Nie jest urzgdzeniem do zastosowania w
przemysle.

e Nie uzywaé na zewngtrz pomieszczen.

e Zawsze odtgczaj zasilanie sieciowe przed montazem, rozbieraniem i czyszczeniem albo gdy urzadzenie nie jest
uzywane.

e Aby unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym lub pozaru, nie wolno zanurzaé¢ czesci silnikowej w wode ani innej
cieczy oraz nie nalezy wstawiaé jej pod strumien wody. Jesli tak sie stato, natychmiast odigcz urzgdzenie od zrodta
zasilania i przed dalszym uzyciem zwrd¢ sie w celu sprawdzenia, czy urzadzenie dziata sprawnie i bezpiecznie, do
wykwalifikowanych specjalistow.

e Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozliwosciach fizycznych,

zmystowych lub umystowych albo, w przypadku braku doswiadczenia lub wiedzy, jesli nie znajdujg sie one pod

nadzorem Ilub nie poinstruowane na temat korzystania z urzgdzenia przez osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo.

Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby zapobiec grze z urzadzeniem.

Nie zostawiaj wtaczonego urzgdzenia bez nadzoru.

Nie nalezy uzywac¢ akcesoridw, ktére nie sg dotgczone do zestawu.

W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego jego wymiany, aby unikng¢ niebezpieczenhstw, powinien dokonaé

producent lub upowazniony przez niego Punkt Serwisowy bgadz podobny wykwalifikowany personel.

Nalezy uwazac, aby przewdd zasilajgcy nie dotykat ostrych krawedzi i gorgcych powierzchni.

e Podczas odtgczenia urzadzenia od sieci elektrycznej nie ciggnij za przewdd zasilajgcy, trzymaj za wtyczke. Nie
ciggnij i nie nawijaj przewodu sieciowego dookota niczego.

e Po zakonhczeniu pracy, przed wyjmowaniem produktow i koncowek, nalezy odtgczyé urzgdzenie od zasilania pradem
elektrycznym i poczekac, az silnik catkowicie sie zatrzyma.

o UWAGA: Ostrza tngce sg bardzo ostre i niebezpieczne. Nalezy obchodzi¢ sie z nimi bardzo ostroznie!

e UWAGA: Zabronione jest przepetnianie urzadzenia, jak réwniez uzywanie go bez produktéw. Nie nalezy
przekracza¢ dopuszczalnego czasu nieprzerwanej pracy.

¢ Nie nalezy umieszcza¢ w misie gorgcych sktadnikéw (> 70 °C).

¢ Nie nalezy samodzielnie naprawia¢ ani wymienia¢ zadnej czesci urzadzenia. W przypadku wykrycia usterek nalezy
skontaktowac sie z najblizszym Punktem Serwisowym.

e Jesli urzadzenie przez jakis czas znajdowalo sie w temperaturze ponizej 0°C, przed wigczeniem musi byc
przechowywane w temperaturze pokojowej nie krécej niz 2 godziny.

e Producent zastrzega sobie prawo, bez dodatkowego powiadomienia, do wprowadzania drobnych zmian w
konstrukcji wyrobu, ktére zupetnie nie wptywajg na jego bezpieczenstwo, sprawnos¢ lub funkcjonalnosé.

e Data produkcji podana na wyrobie i/lub na opakowaniu, a takze w dotgczonej dokumentac;i.

PRZYGOTOWANIE DO PRACY

e Przed pierwszym uzyciem umyj wszystkie zdejmowane czeéci ciepta wodg z detergentem i dokfadnie osusz.
Przetrzyj zewnetrzng obudowe czesci silnikowej migkka, lekko zwilzong szmatka.

¢ Nie wolno zanurzaé¢ czesci silnikowej w zadnych ptynach i myé¢ ja woda.

BLENDER RECZNY

e Blender idealnie nadaje sie do gotowania zup przecieranych, réznych soséw, a takze Zzywnosci dla niemowlat,
mieszania réznych koktajli.

o W16z blender w czesé¢ silnikowa, az poczuje sie klikniecie

e Aby unikngé rozlewania mieszanki, przed witaczeniem zanurz blender w mieszanych produktach.

e Aby odtgczy¢ blender reczny, nacisnij jednoczesnie przyciski po bokach czesci silnikowe;.

NOZ DO ROZDRABNIANIA PRODUKTOW / MINI ROZDRABNIACZ

e Mini rozdrabniacz jest idealny do rozdrabniania ziét i warzyw, sera, wiekszosci odmian orzechéw, suszonych
owocow. Duze produkty, takie jak mieso, ser, cebula, marchew wstepnie nalezy pokroi¢. Obraé orzechy ze skorki,
mieso oddzieli¢ od kosci i Sciegien.

e Rozdrabniacz nie nadaje sie do kruszenia lodu, rozdrabniania bardzo twardych produktow, takich jak ziarna kawy,

gatka muszkatotowa, zbdz.

Uwaga! Ostrze noza do rozdrabniania jest bardzo ostre! Trzymaj tylko za gérng plastikowg czesc!

Zatdéz néz do rozdrabniania na Srodkowy rdzen misy.

Umies¢ w misce produkty.

Przykryj mise napedem misy. Do zamocowania napedu trzeba, aby zaczepy na napedzie trafity w rowki na misy.

Witbz czes$¢ silnikowg do napedu misy, az poczuje sie klikniecie.

W toku rozdrabniania jedng rekg trzymaj czesc silnikowa, natomiast drugg — mise.

Do wktadania produktéw w czasie pracy uzywaj popychacza. Nie wkladaj produktéw do gardzieli rekami!
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Po uzyciu w pierwszej kolejnosci odtgcz czesé silnikowg. naciskajg przyciski z dwoch stron czesci silnikowe;.

Nastepnie odigcz naped misy, naciskajgc przycisk blokady napedu misy.

Ostroznie wyjmij n6z do rozdrabniania.

Dopiero wtedy wyjmij rozdrobnione produkty z misy do rozdrobnienia.

KONCOWKA DO UBIJANIA / MIESZANIA PRODUKTOW PLYNNYCH

e Uzywaj trzepaczki do ubijania $mietanki, biatka, réznych deseréw. W zadnym przypadku nie nalezy stosowac¢ tej
kohAcowki do mieszania sztywnego ciasta.

o WIi6z koncdwke do ubijania do tgcznika, ktéry nastepnie natéz na czes¢ silnikowa.

e Przed rozpoczeciem pracy zanurz trzepaczke w misie z produktami do ubijania. Zacznij prace od niskiej predkosci.

¢ Aby zdjg¢ koncéwke, nacisnij jednoczesnie przyciski po bokach czesci silnikowej.

TARCZA DO TARCIA | SZATKOWANIA

¢ Uniwersalna tarcza z nozami jest przeznaczona do krojenia w plastry i szatkowania warzyw, np. ogérkéw, marchwi,
ziemniakéw, poru i cebuli, a takze niektérych gatunkéw sera.

¢ UWAGA: Wymienna tarcza jest bardzo ostra! Nalezy obchodzi¢ sie z nig bardzo ostroznie!

e Ustaw tarcze na watku misy za pomoca tgcznika, a nastepnie na srodkowym rdzeniu misy.

e Zaldz na mise naped.

o Ustaw czesc silnikowg na napedzie misy.

UWAGA: Wktadaj produkty tylko popychaczem, umiarkowanie go przyciskajac.

NOTATKA: Robot nie wigczy sie w przypadku nieprawidtowego lub niekompletnego montazu.

PRACA

o Upewnij sie, ze montaz zostat wykonany w catosci i w nalezyty sposob.

e Podtgcz urzadzenie do sieci elektrycznej.

e Za pomocg pokretta ustaw zgdang predkosé.

e Blender posiada tryb "TURBO". Nacisnij i przytrzymaj przycisk TURBO, aby w sposéb maksymalny zwiekszy¢é moc.
Aby powrdci¢ do normalnego trybu zwolnij go.

TRYB IMPULSOWY

o Nacisnij i przytrzymaj przycisk impulsowy — blender bedzie dziata¢ tak dtugo, jak dlugo wcisniety jest ten przycisk.

Obrabiany Maksymalnalobjgtos¢ | Maksymalny - czas - ciagle
Migdaty 100 g 15

Jajka gotowane 200 g 10

Buika tarta 20 g 15

Czosnek 150 g Krétkie nacisniecia
Szynka 200 g 15

Orzechy 100 g 15

Lody 200 g 20

Lekkie ciasto 04| 15

Cebula 200 g Krétkie nacisniecia
Pietruszka 309 10

Pieprz 0,21 30

Cebula szalotka 200 g Krotkie nacisniecia
Przyprawy 0,21 30

Stek 150-200g¢g 15

Orzech wioski 100 g 15

NOTATKA: Czas ciagtej pracy robota nie powinien przekraczaé 1 min., a przerwa miedzy jednym a drugim

wiaczeniem nie moze by¢ krétsza niz 4 min. (mini rozdrabniacz: 0,5 min / 3 min).

¢ Nie wolno zdejmowac¢ zadnych czesci podczas pracy robota.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

e Po zakohczeniu pracy wylgcz urzgdzenie oraz odtgcz go od zrédta zasilania prgdem elektrycznym.

e Od razu (nie namaczajgc zbyt dtugo) umyj wszystkie zdejmowane czesci cieptg wodg z mydtem, potem wytrzyj
suchym, czystym recznikiem. Nie wolno do tego celu uzywaé zmywarki.

o Przetrzyj czes¢ silnikowa miekka, lekko zwilzong szmatka.

¢ Nie nalezy uzywacé szorstkich ggbek, sciernych ani agresywnych srodkéw czyszczacych.

PRZECHOWYWANIE

e Przed przechowaniem upewnij sie, ze urzgdzenie jest odigczone od sieci.

¢ Spetniaj wymagania okreslone w sekcji CZYSZCZENIE | KONSERWACJA.

e Przechowuj urzadzenie w suchym i czystym miejscu.
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=== Ten symbol umieszczony na wyrobie, opakowaniu i/lub dotgczonej dokumentacji oznacza, ze zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych oraz baterii nie nalezy wyrzuca¢ wraz ze zwyktymi odpadami gospodarstwa
domowego. Nalezy je oddawac do specjalnych punktéw odbioru.

Aby uzyskac¢ wiecej informacji na temat istniejgcych systemoéw zbierania odpadéw, nalezy skontaktowaé sie z
wtadzami lokalnymi.

Prawidtowa utylizacja pomaga oszczedzac¢ cenne zasoby i zapobiec ewentualnym negatywnym wptywom na zdrowie
ludzi i stan sSrodowiska naturalnego, ktére mogg powsta¢ w wyniku niewtasciwego postepowania z odpadami.
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