SCARLETT

INSTRUCTION MANUAL
PYKOBOACTBO MO 3KCMIYATALUU
IHCTPYKUIA 3 EKCMTYATALII
NANOANAHY XXOHIHOEI H¥CKAYIbIK

GB FOOD PROCESSOR-BLENDER...................
RUS KYXOHHbIV NPOLEECCOP-BINEHAEP ......
UA KYXOHHWUM NMPOLIECOP-BNEHAEP ..........
KZ AC YWUIIK NPOLIECCOP-BNEHAOEP ...........
EST KOOGIKOMBAIN-BLENDER...........ccocou......
LV VIRTUVES PROCESORS-BLENDERIS......
LT VIRTUVES KOMBAINAS-MAISYTUVAS

H KONYHAI ROBOTGEP-BLENDER...............
RO PROCESOR DE ALIMENTE-BLENDER.....
PL ROBOT KUHENNY BLENDER.....................
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GB DESCRIPTION

Motor unit

Bowl ( 600 ml)

Bowl drive shaft

Ice chopper/grinder.

Whisk stick

Variable speed control switch
Pulse button

TURBO button

Hand blender

10 Measuring cup (600 ml)

11. Accessory adapter

12. Potato mash cooking attachment

CeNoOr~WNE

UA onuc

Biacik 3 ABuryHom
Yawa ( 600 ml)
MpwuBig, yawwi

Hixx ons 3gpibHI0BaHHSA

Mepemukay weungkocTen

KHonka iMnynbCHOro pexumy

KHonka pexumy TURBO

BneHaep, Wo 3aHyproeTbCA

10 CrakaH 6neHgepa (600 ml)

11. TMepexigHuUK ons Hacagku

12. Hacapgka ons npuroTyBaHHS KapTOMNsHOroO niope

N~ WNE

EST KIRJELDUS

Mootoriosa
Anum ( 600 ml)
Anuma ajamiosa
Viilutamistera

Kiiruste imberldliti
Impulssreziimi nupp
TURBO-reziimi nupp
Sisselaaditav blender

10 Mikseri ndu (600 ml)

11. Otsaku tleminekuosa

12. Kartulipudru valmistamise tarvik

CeNoORr~WNPE

LT APRASYMAS

Korpusas su varikliu

Maisto ruoSimo indas ( 600 ml)
Indo pavara

Smulkinimo peilis

Skysty produkty maisymo ir plakimo antgalis
Greiciy perjungiklis

Impulso rezimo mygtukas
TURBO rezimo migtukas
Rankinis maiSytuvas

10. Matavimo indas (600 ml)

11. Antgalio tarpiné

12. Antgalis bulviy koSei gaminti

CEeNoORr~WNE

RO DETALII PRODUS

Partea motorului
Vas (600 ml)
Mecanism de actionare pentru vas

PonNPE

gheata.

Schimbator de viteze

Modul cu impulsuri

Modul cu TURBO

Blender de alimentare

10 Pahar gradat (600 ml)

11. Adaptor pentru duze

12. Accesoriu pentru pregatirea piureului de cartofi
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Hacagka ons 36vBaHHS Ta 3MillyBaHHA PiaKUX NPOAYKTIB

Otsik vedelate toiduainete vahustamiseks ja segamiseks

Cutit pentru maruntire, cu posibilitatea de divizarea de

Duza pentru agitare si amestecare a produselor lichide

IMO17

RUS YCTPOUCTBO U3OENUA

MoTopHas yacTb

Yawa (600 mn)

MpuBoa yawm

Hox Ans namenbyeHus ¢ BO3MOXXHOCTBHIO KOJKM NbAa.
Hacagka onst B36uMBaHNUSA Y CMELLUMBaHUS XUOKUX
NnpoayKToB

MepekntoyaTens ckopocTen

KHonka umnynbCcHOro pexvmMa

KHonka pexxvuma TURBO

MorpyxHow 6nexHaep

10 CrakaH 6nengepa (600 mn)

11. MNepexodHWK Hacaaku Ansi B3GnBaHus

12. Hacapgka ons npurotoBneHus kaptodenbHoro nope

apwOdE

©CoNOo

KZ CUMATTAMA

Kantama

Lapa (600 ml)

LLlapaHbIH xeTeri

¥cakTayFa apHanfaH nbiwag

CyWblK eHIMAepAi nicyre xaHe apanacTbipyfa apHanfaH
KOHAbIpMA

Kbingamablk aybICTbIPFbILL

UmnynbcTik pexxum 6aTtbipmacsl

TURBO pexuMiHiH 6aTbipmacsl

Kon 6nengepi

10 Bnengep ctakaHbl (600 ml)

11. KoHablpmara apHanfaH etnenik

12. Kapton e36eciH ganbiHgayFa apHarnfaH KoHabipma

agrwdE

©CoNoO

LV APRAKSTS

Motora dala

Kauss ( 600 ml)

Kausa piedzina

Nazis sasmalcinasanai

Uzliktnis 8kidro produktu putoSanai un samaisi$anai
Atrumu parslégs

Impulsu rezZima poga

TURBO rezima poga

Rokas blenderis

10 Blendera glaze (600 ml)

11. Pareja uzliktnim

12. Uzliktnis kartupelu biezena pagatavoSanai

CoNoO MWD E

H LEIRAS

Motorhaz

Csésze (600 ml)

A csésze meghajtoja
Aprité kés

Felverd és folyékony élelmiszert kever6 tartozék
Sebességvalto

Impulzus tzemmod gomb
TURBO gomb

Merl6 blender

10 Blender-csésze (600 ml)
11. Ratét-6sszekapcsolo elem
12. Burgonyapduiré ratét

CoNoOMwWNE

PL BUDOWA WYROBU

Czes¢ silnikowa

Misa (600 ml)

Naped misy

N6z do rozdrabniania z mozliwoscig lodu.

Koncowka do ubijania i mieszania produktéw ptynnych

Przetagcznik predkosci

Przycisk trybu impulsowego

Przycisk trybu TURBO

Blender reczny

0. Kubek mierniczy (600 ml)

1. tacznik koncowki do ubijania i mieszania produktow
ptynnych

12. Koncowka do przygotowania ziemniakow purée
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220-240 V ~50 Hz
2.17A
Knacc sawuTsbi Il

Max. Power 1000 W

Makc. MowHocTb 1000 BT

1.5/1.92 kg

400

mm

80

400

11
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INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

e Before connecting the appliance for the first time check that voltage indicated on the rating label corresponds to the
mains voltage in your home.

e For home use only. Do not use for industrial purposes. Do not use the appliance for any other purposes than

described in this instruction manual.

Do not use outdoors.

Always unplug the appliance from the power supply before cleaning and when not in use.

To prevent risk of electric shock and fire, do not immerse the appliance in water or any other liquids.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental

capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning

use of the appliances by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

Do not leave the appliance switched on when not in use.

Do not use other attachments than those supplied.

If the power cord is damaged it should be replaced by the manufacturer or authorized servicing center or qualified

professional for safety reasons.

e Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Check and repair the malfunctioning appliance in
the nearest service center only.

o Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

¢ Do not pull, twist, or wrap the power cord around the appliance.

e When you have finished, before extracting the products and tips, unplug the appliance and wait until the motor.

¢ WARNING:The blades are extremely sharp and therefore dangerous. Handle with caution!

e WARNING: it is prohibited to overfill the unit or use it without ingredients. Do not exceed the continuous operating
time.

¢ Never place hot ingredients into the bowl (> 70 °C).

¢ If the product has been exposed to temperatures below 0°C for some time it should be kept at room temperature for
at least 2 hours before turning it on.

e The manufacturer reserves the right to introduce minor changes into the product design without prior notice, unless
such changes influence significantly the product safety, performance, and functions.

¢ Production date mentioned on the unit and/or on the packing materials and documentations.

PREPARATION FOR OPERATING

e Prior to initial use wash all removable parts with warm water with cleansing agent and dry up carefully. Wipe the
outside of the motor base with moist tissue.

e Itis strongly prohibited to immerse the motor base into any liquids and/or to clean it with water.

IMMERSION BLENDER

e This unit is ideal for making cream soups, sauces and dressings, baby food, and also for blending various cocktails.

¢ Place the immersion blender on the motor base.

e To prevent splashing, immerse the blender into products to be blended prior to switching it.

CHOPPING BLADE / MINI-CHOPPER

¢ Mini-chopper is ideal for chopping greenery and vegetables, cheese, majority of nuts, dried fruits. Hard products,
such as meat, onion, carrots, need to be cut before processing. Nutshells must be removed, meat must be
separated from bones and tendons.

e The ice chopper can be used for chopping ice.

When chopping ice, fill the container not more than to 1/3 of its volume, and the ice pieces cannot be larger than 2x2

cm in size.

Caution! The chopping blade is very sharp! Hold the blade by the top plastic area only!

Place the blade on the central finger in the jar.

Add ingredients into the jar.

Cover the jar with the drive. Cover the jar with the drive. To fasten the drive, align the drive locks with the jar slots.

Place the motor base into the jar drive until tightened.

While chopping, hold the motor base with one hand, accessory jar — with the other hand.

When finished, remove the motor base first.

Then remove the jar drive.

Remove the blade carefully.

At this point you may remove chopped ingredients from the jar.

ACESSORY FOR WHISKING / LIQUID PRODUCTS BLENDING

¢ Use the whisk for creaming, eggbeating, desserts blending. Never use this accessory for kneading.

¢ Insert the accessory into adapter and place them on the motor base.

e Prior to start processing, immerse the whisk into the jar with ingredients. Start processing at low speed.

NOTE: Should the assembly is incorrect or incomplete, the processor will not operate.

POTATO MASH COOKING ATTACHMENT

¢ Use this attachment for fast cooking of lump-free light potato mash.

e Connect the attachment to the main unit. For secure connection turn the attachment counter-clockwise to align the
arrow drawn on the attachment with the lock icon on the main unit.
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e Before you start, place the attachment into the bowl! with boiled potatoes. Start operation with lower speed.
NOTE: In order to obtain light and tasty potato mash add small amount of hot milk and dairy butter.
e After preparing puree remove and rinse blades of the attachment. Wipe dry and reinstall.
e To remove blades from the attachment, turn them clockwise. To replace the blades rotate them counterclockwise.
OPERATION
e Make sure you have assembled the unit completely and in a proper way.
Plug the unit to power supply.
Select the desired speed with the switch.
The blender is equipped with “TURBO” mode. Press and hold TURBO button to increase the power in maximum. To
return to normal speed, release the button.

PULSE MODE
e Press and hold the pulse button. The unit will operate while the button is held pressed.
FOOD MAXIMUM QUANTITY MAXIMUM TIME, sec
Almonds 100g 15
Boiled eggs 200g 10
Breadcrumbs 209 15
Garlic 1509 Pulse
Gruyere 1009 15
Ham 200g 15
Hazelnuts 100g 15
Ice cream 200g 20
Light Batter 0.4 L 15
Onions 2009 Pulse
Parsley 309 10
Pepper 0.2 L 30
Shallots 2009 Pulse
Spice 0.2 L 30
Steak 150-200g 15
Walnuts 100g 15
Ice 2009 Pulse

NOTE: continuous operation time of the processor must not exceed 1 minute, rest time between operation

must be at least 4 minutes (for mini-chopper 0.5 min / 3 min). in TURBO mode the continuous operation time

must not exceed 1 minute, rest time between operation must be at least 1 minute.

¢ |tis strongly prohibited to remove any of accessories while the unit is operating.

e Glass cover may be used as trivet to prevent gliding. To do this, put the cover on the bottom of the glass.

CLEANING AND CARE

o Switch off and unplug the appliance.

e Wash the accessories immediately and avoid soaking them in water for long periods; wash in warm sudsy water
after each use. Dry all accessories with a clean soft cloth. Do not use a dishwashing machine.

e Wipe the housing with a damp cloth.

¢ Do not use scouring pads, abrasive and harsh detergents.

STORAGE

¢ Be sure that the appliance is unplugged.

o Complete all requirements of Chapter CLEANING AND CARE.

o Keep the appliance in a dry clean place.

X

=== The symbol on the unit, packing materials and/or documentations means used electrical and electronic units and
battery’s should not be toss in the garbage with ordinary household garbage. These units should be pass to special
receiving point.

For additional information about actual system of the garbage collection address to the local authority.

Valid utilization will help to save valuable resources and avoid negative work on the public health and environment
which happens with incorrect using garbage.

NS PYKOBOACTBO MO 3KCMNNYATALMN

MEPbI BE3ONACHOCTHU

e [lepen nepBoHayanbHbIM BKIOYEHUEM YOEOUTECH, YTO TEXHUYECKME XaPaKTEPUCTMKWU, YKa3aHHble Ha W3genuu,
COOTBETCTBYIOT NapameTpam 3M1EKTPOCETH.

e lcnonb3oBaTtb TONMbKO B ObLITOBLIX LEMsiX COrnacHo gaHHomy PykoBoactBy no skcnnyaTtauun. [Mpmnbop He
npeaHasHayeH Ang NpOMbILUNEHHOrO NPUMEHEHNS.

e He ncnonb3oBaTtb BHE NOMELLEHUIA.

e Bcerga oTkniovanTe YCTPOWCTBO OT arekTpoceTn nepern cbopkor, pa3bopkor U OYUCTKOMW, unm ecnu Bbl ero He
ucnonb3yerte.

e Bo usbexaHne nopaxeHus aNeKTPUYECKMM TOKOM U BO3ropaHusl, He Norpyxante MOTOPHYIO YacTb M LUHYP NUTaHWS
B BOOY VNV Apyrve XuakocTu. Ecnm aTto cnydmnocb, HEMeANEeHHO OTKMIYUTE YCTPOWCTBO OT 3JMEKTPOCeTU MU,
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npexge 4Yem Mnonb3oBaTbCA WM darblle, MNpoBepbTe pabdoTocnocobHocTb M 6e3onacHocTb npubopa vy
KBannuunpoBaHHbIX CNeLnanmcToB.

e [lpubop He npegHasHayeH ANS WCMOMb30BaHMSA nvUaMu (BKIYas AeTel) C MOHWKEHHbIMU (PU3NYECKMMM,

YYBCTBEHHLIMWU UIM YMCTBEHHBLIMU CMOCOBHOCTAMU UNWU MPU OTCYTCTBUM Y HUX OMbITa UMW 3HAHWA, €CNN OHU He

HaxoOATCsA NoA KOHTPONeM UMM He MPOMHCTPYKTUPOBaHbl 06 Mcnonb3oBaHuu npubopa NuLoM, OTBETCTBEHHbIM 3a

nx 6e30nNacHoCTb.

[eTn pomkHbl HAXOANTLCA NOA KOHTPONeM ANA HeAonyLeHUsa urpbl ¢ npubopom.

He octaBnanTe BkoOYeHHLIN Npnbop 6e3 npucMmoTpa.

He ucnonb3ynte NpnHagnexHoCTh, He BXogdLwme B KOMMEKT NOCTaBKy.

Mpn noBpexaeHun LUHypa NUTaHUSA ero 3ameHy, BO n3bexaHne onacHOCTW, OOMMKEH MpPOu3BOAUTb U3rOTOBUTENDb

UNKN YNONTHOMOYEHHbIN UM CEPBUCHBIN LIEHTP, UMW aHANOM4YHbIN KBANMULUPOBaHHbLIN NepcoHan.

¢ He nbiTaniTtecb CaMOCTOSAATENBHO PEMOHTUPOBATL YCTPOWCTBO. [1pn BO3HMKHOBEHUWM Henonagok obpaljanTech B
CepBWCHBIN LEHTP.

e Cnepgute, 4TOObI LUHYP MUTaHWSA He Kacarncs OCTPbIX KDOMOK M FOps4MX NOBEPXHOCTEMN.

e [lpn oTKNOYeHUN NpMbopa OT ANEKTPOCETU HE TAHUTE 3a LUHYP NUTaHUs, BepuTech 3a BUIKY. He nepekpyyusate u
HW Ha YTO He HamMaTbIBanTe ero.

e [lpn ncnonb3oBaHWMM YalM, MEPHOro cTakaHa unu fnbon ApYro eMKOCTM W3BMNEKanTe NPOAYKTbl M KUOKOCTU
TONbKO MOCHEe NOSIHOW OCTaHOBKW ABUratens.

e BHMMAHME: Pexywue nes3suss odeHb OCTpble W MNpeAcTaBnsioT onacHocTb. ObpawanTecb C HUMMK KpanHe
OCTOPOXHO!

e BHUMAHME: 3anpeweHo nepenonHaTe npubop wnu wucnonb3oBatb ero 6e3 npoaykTos. He npeBblwante
OonycTMMoe BpeMsi HenpepbIBHOW paboThbl.

¢ He nomewanTe B Yawly ropsiuve uHrpegueHTsl (> 70 °C).

e Ecnu unsgenve HekoTopoe Bpemsi Haxoaurnocb npu Temnepatype Hwke 0°C, nepepn BKMAYEHMEM ero crnegyet
BblAEPXaTb B KOMHATHbIX YCINOBUSAX HE MEHee 2 YacoB.

e [lpomsBoguTtens octaBnsieT 3a cobon npaBo 6e3 [OMNOMHUTENBHOIO YBEAOMIIEHUS BHOCUTb HE3HAYUTENbHbIE
N3MEHEHNSI B KOHCTPYKUMIO U3LENUs, KapAnHanbHO He Bnuglwme Ha ero 6e3onacHocTb, paboTocnocoOHOCTb U
hyHKLMOHAmNbHOCTb.

e [laTa Nnpov3BOACTBa yKa3aHa Ha U3Lenuun U/unm Ha ynakoBKe, a Takke B CONPOBOAMNTENBHON AOKYMEHTaLMN.

NOAroToOBKA K PABOTE

e [lepen nepBoHavasnbHbIM UCMOMB30BAaHMEM BbIMOWTE BCE CbEMHbIE YAacTW TEMNON BOAOW C MOKOLMM CPEACTBOM U
TwaTenbHO npocywnte. MOTOPHYIO YaCTb CHapYXu NPOTPUTE MArKOM Crierka BnaXHOW TKaHbHO.

e 3anpelyaeTcs NorpyxxaTb MOTOPHYHIO 4acTb B JO6bIe XXUAKOCTU U MbITb €e BOAOWN.

MOrPY>XHOW BNEHOEP

e BneHgep ngeanbHO NnoaxoAuT ANS NPUrOTOBIIEHMS CYMOB- MOPE, PasfMyYHbIX COYCOB M NOAMNMB, a Takke AETCKOro
NUTaHWs, CMeLIMBaHMSA pa3HOOBpasHbIX KOKTennen.

e Bo u3bexaHue BbINNecKUBaHUA cCMecHu, nepen BKIOYEeHUWEM norpysute OneHaep B cCMellMBaeMmble
NpoAyKTbl.

e YCTaHOBMWTE MOrpyXHOM GneHaep Ha MOTOPHYIO YacTb, AN UKcaL MM NOBEPHUTE MO YAacOBOW CTPerke o yrnopa.

HOX O11A SMEJIbBMEHNA NMPOOYKTOB / MUHN-U3MEJIBYUTENDb

e MuvHU-M3mMenbunTenb unaeanbHO NOAXOOUT AN M3MeNbYeHMs 3efleHM U OBOLLEeW, cbipa, GONbLUMHCTBA COPTOB
0opexoB, CyxodpykToB. KpymnHbie MpOAYKTbl, Taknme Kak MSCO, Cbip, NYyK, MOPKOBb MpenBapuTernisHO HeobXxoanmo
Hape3aTb. C opexoB yganuTb CKOpIyny, MSCO OTAENUTb OT KOCTEN U CYXOXUITUNA.

e V3amenbumTens NOAXOAUT AN KOSKK Nbaa.

Mpun Konke Nbgoa M3MenbYUTENb HAAO HaMoOMNHATbL He Goniee YemM Ha TpeTb M pasMep KyCOYKOB Nib[a HE OOSKEH

npeBbiwaTb 2X2 CM.

BHumaHwme! Jlessne Hoxa ANa namenbyeHus odeHb ocTpoe! [JepXute TOMbKO 3a BEPXHIOK NMacTUKOBYIO YacTb!

MomecTnTe HOX ANSA N3MENbYEHUSI HA LEHTPanbHbIA WTUAT Yawun.

3arpysnTe B Yally NpoayKThl.

HakpoiTe vawy npvBogom Yawu. [ns dpmkcauum npmeoga Heobxoaumo 4Tobbl bmkcaTopbl Ha NpuBoge nonanv B

nasbl Ha vaLle.

B npouecce namenb4yeHuss ogHOW PYKOM OEPXUTE MOTOPHYIO YacTb, APYrov — Yally Hacagkv ansa naMernbyeHus.

[anee oTcoeanMHUTe NpUBOSL YaLuu.

OCTOPOXHO BbIHBTE HOX 1151 U3MENbYEHWS.

Tonbko Nocre 3TOoro BbINOXNUTE M3MENbYEHHbIE MPOAYKTLI U3 Yaln AN N3MenbYeHus.

HACALKA 05114 BSBUBAHNA / CMELUMBAHNA XKUOKUX MPOOYKTOB

e lcnonb3ynte BEHYMK AN B3OMBAHMSA CIMBOK, SANMYHbLIX OENKOB, pas3nu4HbIX gecepToB. Hu B koem criyyae He
NCMNonb3ynTe 3Ty HacaaKy Ansl 3ameLLnBaHUS KpyToro TecTa.

e BcraBbTe Hacagky ons B3bMBaHUSA B OCHOBaHWE, KOTOPOE 3aTeM YCTAaHOBUTE HA MOTOPHYIO YacTb.

e [lepen Havanom paboTbl NOrpy3nTe BEHYMK B Yally cO B3OGMBaeMbiMM MpoAayktamu. HaumHanmTte paboTy ¢ HMU3KON
CKOpPOCTM.

TNMPUMEYAHMUE: Mpoueccop He BKIUYUTCSA NPU HENPaBUNbHOW U HENOMHOW cOopKe.

HACALKA O1A NPUTOTOBJIEHNA KAPTO®ENBHOIO MIOPE

e lcnonb3ynte Hacaaky Anga 66ICTPOro NPUroTOBEHNSA BO3OYLLHOMO KapToenbHOro niope 6e3 KOMOYKOB.

e YCTaHOBWTE HacaZKy Ha MOTOPHYIO YacTb. [Ana HagexHon dukcauumn Hacagkm Heobxoammo NMOBEpPHYTb ee NpoTuB
YacoBOW CTPerikK, YTODbI CTperka Ha Hacagke coBnana co 3Ha4ykoM OOKMPOBKM HA MOTOPHOM YacTu.
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e [lepen Hauyanom paboTbl MOrpy3anTe Hacagky B 4aly C BapeHbiM KapTodenem. HauvHanTte paboTy C HM3Kom
CKOpPOCTM.

MNMPUMEYAHUWE: Ons Toro, 4to 6bl kKapTodensHoe nope NonyyYnnocb BO3AYLIHbLIM U BKYCHbIM Jo6aBbTe B HEro

HEeMHOro ropsidero Mosfioka U CMBOYHOro Macna.

¢ [locne npuroToBneHns Npe CHUIMUTE U NPOMONTE fionacTn Hacagku. [poTpuTe Hacyxo u yCTaHOBUTE Ha MECTO.

e [1ns TOro 4tobbl CHATbL MoMacTM C Hacagkym NOBEPHUTE MX NO YacOBOW CTpenke, 4Tobbl YCTaHOBUTH Ha MECTO
BpaLlanTe nonacTtu NpoTUB YacOBOW CTPENKM.

PABOTA

e YbeguTechb, YTO cOOpKa Npom3BeaeHa NOMHOCTLIO U AOIMKHBIM 06pa3om.

MogkntounTe Npubop K 3NEKTPOCETMH.

C nomoLLblo perynatopa yctaHoBuTe TpebyemMyto CKOPOCTb.

bnengep mnmeet pexum “TURBO”. Haxmute u ygepxusarite kHonky TURBO, 4To6bl MakcumanbHO yBENUYUTb

MOLLHOCTb. [15151 BO3BpaTa B HOPMaribHbIN PEXUM OTMYCTUTE €ee.

MMMYNbCHbIN PEXUM

e HaxmuTe 1 yoepxvsanTe KHOMKY UMMYNbCHOMO pexnma — bneHaep 6yaet pabotaTe 4O Tex MOp, Noka HaxaTa aTa
KHOMKa.

06 o MakcumanbHoe Bpems
pabaTbiBaeMbIN MakcumanbHas macca -
HenpepbIBHON 06paboTKM

NPOAYKT | 06bem (ceK)

MuHaanb 100 r 15

BapeHble anua 200r 10

[MaHnpoBOYHbIE Cyxapu 20r 15

YecHok 150 r KopoTknmu Haxatmsamum

Okopok 200 r 15

Opexmn 100 r 15

MopoxeHoe 200 r 20

Ilerkoe Tecto 0,4 n 15

Jlyk 200r KopoTkumn HaxaTuamm

MeTpywka 30r 10

Mepey 0,2n 30

Jlyk-wanort 200r KopoTkumun HaxxaTuamm

Mpunpasbl 0,2n 30

Crelik 150 -200r 15

"peuknin opex 100r 15

Jlepn 200r KopoTkumn HaxxaTuamm

TNMPUMEYAHUE: Bpems HenpepbiBHOW paboTbl NpoLeccopa He AOMKHO NnpeBbilWaTtb 1 MUH., a nepepbIB MeXAay

BKJIIOYEHUSIMU — HE MeHee 4 MUH. (MMHU-uamenbuuTens: 0,5 mud / 3 muH). B pexxume TYPBO nepepbiB mexay

BKJTIOYEHMAMU 1 MUH.

¢ 3anpellaeTcsa cHMMaTb Nobble NPUHAANEXHOCTU BO Bpemsl paboTkl npoueccopa.

O4YUCTKA N YXoa

o [locne okoH4YaHUS paboTbl BbIKMOYUTE NPUOOP N OTKMIOYUTE Ero OT ANEKTPOCEeTN.

e Cpasy xe (He 3amayvBas HagoMNro) BbIMOWTE BCE CbEMHbIE YACTM TEMSION MbIfIbHOM BOOOW, MOCNEe Yero npoTpure
CYXUM YUCTbIM NonoTeHueM. He ncnonb3ynTe Ans SToro NOCy4OMOEYHYIO MaLLuHY.

e MOTOpHYIO YacTb NPOTPUTE MATKOW BNAXKHOW TKaHbHO.

¢ He ucnonbaynTe xecTtkne rybku, abpasmBHble 1 arpeCCUBHbIE YNCTALLME CpeacTBa.

XPAHEHUE

o [lepen xpaHeHnem ybeamTech, YTO NPUOOP OTKITHOYEH OT 3MEKTPOCETH.

e BbinonHute TpeboBaHus pasgena OUYNCTKA N YXOL.

e XpaHute npubop B CyXxOM YNCTOM MECTE.

X

s [1aHHBIA  CUMBON Ha  M3OEenuu, YrnakoBke W/WMM  COMpoBOAWUTENBbHOW [OOKYMEHTauuMuM O3HayaeT, 4To
MCMOSb30BaHHbIE 3NEKTPUYECKUE U INEKTPOHHbIE M3denus U GaTapeiikM He OOMkHbl BblbpackiBaTbCA BMecTe C
06blYHBbIMYM ObITOBBIMM OTX0OAaMu. Vx cneayeT caaBaTh B crieLuanvanpoBaHHble NyHKTbI npuema.

[na nonyyeHus OOMNOMHUTENbHOW MHOPMaUUM O CYLLECTBYIOLWMX cUcTeMax cbopa oOTxoaoB obpaTutech K
MECTHbIM OpraHam BnacTu.

MpaBunbHasa yTunusaums nomoxeT cbepeydb LEHHbIE pecypchbl U NpeaoTBpaTUTb BO3MOXHOE HEraTMBHOE BIMsIHWE
Ha 340pOBbE MIOAEN N COCTOSIHME OKPYKatoLLEel cpefbl, KOTOPOE MOXET BO3HWKHYTb B pe3yrbTaTe HernpaBUibHOro
o6GpalleHns ¢ oTxoaamu.

www.scarlett.ru 7 SL-HB43M81



IMO17

IHCTPYKUIA 3 EKCMITYATAUII

e lllaHoBHUIM nokyneub! My BAsiyHi Bam 3a npuabanHa npoaykuii ToproBenbHoi mapku SCARLETT Tta gosipy Ao
Hawoi komnaHii. SCARLETT rapaHTye BMCOKY SIKICTb Ta HagiiHy poboTy CBOEi Npoaykuii 3a yMOBU OOTpPUMaHHS
TEeXHIYHMX BUMOT, BKa3aHMX B MOCIOHMKY 3 ekcnnyaradii.

e TepmiH cnyx6bu Bupoby Toprosoi mapkun SCARLETT y pasi ekcnnyaTauii npoaykuii B mexax nobytosux notpeb ta
AOTPUMaHHSA NpaBuN KOPUCTYBaHHS, HAaBeAEHUX B NOCIOHMKY 3 ekcnnyaTauii, cknagae 2 (gBa) poku 3 AHA nepegadi
BMpoOy kopucTyBayeBi. BupobHuk 3BepTae yBary KOpMCTyBauiB, L0 Yy pasi JOTPUMAHHS LMX YMOB, TEPMIH CNyx0un
BMPOOY MOXe 3HAaYHO MEePEBULLIMTY BKa3aHUN BUPOOHUKOM CTPOK.

3AXO[OU BE3MNEKU

e [lepen nepwuMm yBIMKHEHHAM MepeEBIPTe, YM BiANOBIAAIOTb TEXHIYHI XapaKTepUCTUKM BUPOOY, 3as3HayveHi Ha
Haknenui, napameTpam enekTpoMepexi.

e BukopuctoByBaTu TinbkM B nobyToBuX Uuingx BignoeigHO go paHoro [lopagHuka 3 ekcnnyaTtauii. lNpunag He
npusHadYeH Ansg BUPOOGHNYOro 3aCTOCYBaHHS.

o BukopucTtoByBaTU TiNbKN y NPUMILLEHHI.

e 3aBXau BigKnouamTe NpUCTPIN 3 enekTpoMepexi nepen ovmLeHHsIM, abo siKLo Bu 1ioro He BUKOPUCTOBYETE.

e Ll06 YHMKHYTN NOpasku eNnekTPUYHUM CTPYMOM i 3arOpsiHHA, HE 3aHyplonTe Npunag y BOAY UM iHLWI piguHu.

e [lpunag He npusHaYeHUn ANS BUKOPUCTAHHA ocobamu (BKNOYar4M AiTen) 3i 3HWKEHUMU (DiSUYHUMM, YYTTEBUMU
abo po3ymoBMMM 3aiOHOCTAMM abo y pasi BiOCYTHOCTI Y HUX ONUTy abo 3HaHb, SKWO BOHM HE 3Haxo4dATbCcs Mig
KOHTporieM abo He NPOIHCTPYKTOBaHI NPO BUKOPUCTaHHSA Npunaay ocoboto, Lo Bianosigae 3a ix 6e3neky.

e [1iTM NOBUHHI 3HAXO4MTMCb Nig KOHTPOMEM, 3a4nsd HeQONYLLEHHS ifrOp 3 NpUagom.

e He sanunwawite yBiMmkHeHun npunag 6e3 Harnsay.

e He BMKOPUCTOBYMNTE NPUHANEXHOCTI, LLO HE BXOASATb 4O KOMMIIEKTY.

Y pasi NOWKOAXEHHsI Kabemno >XMBMEHHsl, Noro 3amiHy, 3 MeTol 3anobiraHHs Hebea3newi, NMOBMHEH BUKOHYBaTU

BUPOOHMK abo yNnoBHOBaXXEHWI iM CEPBICHUI LeHTp, abo aHanorivyH1i kBanigikoBaHuin nepcoHarnn.

e He Hamaramtecs camoCTiMHO PeMOHTyBaTW MPUCTPIN. Y BMNaaKy BWHWKHEHHSI HECNpaBHOCTEW 3BepTanTecsa Ao
Hanbnwmxk4oro CepBiCHOro LIEHTPY.

o CnigkynTe, WODG LIHYP XUBMEHHS HE TOPKABCH rOCTPUX KPanNoK Ta rapsaynmx noBepXOHb.

e He TArHiTh, HE NEpPeKpyYynTE Ta Hi Ha WO HE HAMOTYMTE LLUHYP XUBJIEHHS.

e HanpukiHui poboTu, nepu, HiX BUTAraTM MPOAYKTM Ta Hacagku, BigKMoYiTb npunag 3 enekTpoMepexi Ta
AoYeKkanTecst NOBHOI 3yNUHKN eNeKTpOABUryHa.

e YBAIA:3HimiTb HacagKy, HaTUCHYBLUW KHOMKW Big' €QHAHHS HACadoKk.

e YBAIA: 3abopoHeHo nepenoBHoBaTM Npunag abo BukopuctoByBaTU Moro 6e3 npoaykTiB. He nepeBuwynte
OonycTMMMI Yac 6e3ynnHHOT poboTy.

e He nomiwanTte y yawy rapsui iHrpegieHTn (> 70 °C).

e HAkwo BMpi® AeskMn yac 3HaxoauBCHa Npu TemnepaTypi Hwxkye 0°C, neped yBIMKHEHHAM WOro cnig BuTpumaTty y
KIMHaTi He MeHLle 2 roauH.

e ObOnagHaHHA BignoBigae BuMoraM TexHIYHOro pernameHTy OOMEXEHHS BUKOPUCTaHHA Oedkux HebesneyHux
PEYOBUH B ENIEKTPUYHOMY Ta EMEKTPOHHOMY OOnagHaHHi.

e Bupo6GHuk 3anuvwae 3a cobol npaBo 6e3 [oOaTKOBOrO MOBIAOMIEHHS BHOCUMTWU He3Ha4Hi 3MiHW OO KOHCTPYKLil
BMpOOY, L0 KapAUHaNbLHO He BMMMBAKOTb Ha Noro 6e3neky, npaues3aaTHICTb Ta PYHKLUiIOHANbHICTb.

o [laTta BMpoGHMUTBa BKasaHa Ha BMpobi Ta/abo Ha ynakoBLj, a TakoX y CynpoBigHIN AOKYMeHTaUii.

NiArotToBKA 0O POBOTU

e [lepen nepwmM BUKOPUCTAHHAM BUMUIATE BCi 3HIMHI YacTMHW TEMoK BOAOK 3 MUIOYMM 3acobom Ta peTenbHO
npocyLWiTb iX. Bigcik 3 ABUryHOM 30BHi NPOTPITb M'SIKOO 31erka BOforotd TKaHWHOLO.

e 3abopoHeHOo 3aHyploBaTH BiACiK 3 ABUITYHOM B OyAb-AKYy pPiAUHY Ta MUTU NOrO BOAOHO.

BJIEHOEP WO 3AHYPHOETLCA

e bneHnpep igeanbHO NigxoguTb ANA NPUroTyBaHHSA CyniB-Mope, PisHOMaHITHMX COYCiB Ta MigsIMBKKU, a TaKOX OUTSYOro
XapyyBaHHS, 3MilLlyBaHHS Pi3HOMaHITHUX KOKTENIIB.

e 3apns yHMKHEeHHS1 BUNNEeCKYyBaHHA CyMilli, nepea yBiMKHEHHSIM 3aHypTe OneHAaep y NpoAyKTH, WO NoTpioHO
nepemiwarm.

HDK OJ1A MOAOPIBHEHHA MPOOYKTIB / MIHI-NO4APIBHHOBAY

e MiHi-nogpibHoBay igeanbHO nigxoauTe Ans NoApiOHEeHHs 3eneHi Ta oBoYiB, cupy, binbLOCTI cOpTiB ropixis,
cyxodpykTiB. Benuki npoayktu, Taki sik m'sico, cup, LMbyns, MopkBa nonepeaHb0 HeobXigHO HapizaTu. 3 ropixis
BYAANUTY LLKapnyny, M'ACO BiAOKPEMUTU Bif KICTOK Ta CyXOXMUnb.

e [lopgpibHIOBaY He MigxoaouTb AN PO3KOMBaHHA Nboay, NOApiOHEHHsT AyXe TBepAuX NPOAYKTIB, TAKMX SK KaBOBI

3epHa, MyCKaTHWUI ropix, 3naku.

YBara! Jle3o Hoxa anis nogpibHeHHs1 ayxe roctpe! TpumanTe nuiie 3a BEPXHIO MAAaCTUKOBY YacTUHY!

MoknagdiTe Hi>X ANA NoApiGHEHHS Ha LeHTpanbHUM WTUET YaLui.

3aBaHTaxTe B Yally NpoayKTU.

Hakpunte vawy npusogom uvawi. HakpuiTte 4awy npusogom yawi. [Onsa dikcauii npuBogy HeobxigHo, Lwo6

cbikcaTopun Ha NpMBOAI NOTpanuX y Nasm Ha YaLui.

B npoueci nogpibHeHHS oHiED pykoo TpUManTe BiACiK 3 ABUTYHOM, OPYrO0 — Yally Hacaakv ans noapioHeHHs.

lMicnsa BUKOPUCTaHHSA, B NepLUY Yepry Bia'eAHanTe BIiACIK 3 ABUTYHOM.

[ani Big'egHanTe npueig YaLui.

O06epexxHO BUAMITb HiXX A1151 NOAPIOHEHHS.

TinbKn nicnsa uboro BUAMITL NOAPIGHEHI NPOAYKTY 3 Yalli AN noapibHeHHs.
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HACAIOKA O51A 3BUTTA / SMIWLYBAHHA PIOKUX NMPOOYKTIB

e BukopucTtoByiTEe BIiHUMK ONsi 30MBaHHSA BepLUKIB, Sie4HUX OinkiB, pisHOMaHiTHMX AecepTiB. B xogHomy pasi He
BUKOPUCTOBYMTE L0 HAacaaKy Ans 3aMillyBaHHS KpYTOro TicTa.

e BcTtaBTe Hacagky aons 36uBaHHA B nepexiaHuK, NoTiM Hacaaky 3 NepexiAHMKOM BCTAHOBITb Ha BiACIK 3 ABUTYHOM.

e [lepen noyatkom poboOTM 3aHypTe BiHYMK Yy 4awy 3 npogyktamu, wo Tpeba 36uTtu. MNovnHanTe poboTy 3 HU3LKOI
LUBUAOKOCTI.

TPUMITKA: Tpouecop He yBIiMKHETLCS Y pa3i HenpaBuibLHOI a60 HEMOBHOT 3G0PKMU.

HACAIOKA O5A NMPUTOTYBAHHA KAPTOIJTAHOI O MNKOPE

e BukopucToBynTe HacagKy Anst LUBUOKOrO NPUroTyBaHHS MyXKOro KapTONMSiHOIo mope 6e3 rpyaoyok.

e BcTaHOoBiTH Hacagky Ha MOTOpPHY 4acTtuHy. [Ons HaginHoi dikcauii Hacagkm HeobXigHO NOBEepHyTU i NpoTu
rOOUHHMKOBOI CTPINKu, WO CTpinka Ha HacaAui cniBnagana 3 NO3Ha4Ykow 6rI0KyBaHHS HA MOTOPHIN YacCTuUHI.

e [lepen noyatkoM poBOTM 3aHypTe HacaAaKy B 4ally i3 BapeHOow kKapTtomnnet. [oynHante pobOTy Ha MOBINbHIN
LUBUAOKOCTI.

MPUMITKA: Ans Toro, wob kapTonnaHe nope BUMLLIO NyXKUM Ta CMayHUM, of4anTe OO HbOro TPOXU rapsyoro

MOJIOKa Ta BEPLUKOBOro Macna.

¢ [licns npuroTyBaHHA Nope 3HiMITb Ta NpomMunTe nonati Hacagku. MNpoTpiTe AOCyxa Ta BCTAHOBITb Ha MicLe.

e [lna Toro, wob 3HATM nonaTti 3 HacagkW, NMOBEPHITb X 3a rOAMHHMKOBOK CTPINKow, W00 BCTAHOBUTM Ha Micue
obepTanTe nonati NPOTU rOOUHHUKOBOI CTPISKK.

POBOTA

¢ [lepekoHawiTecs, Wo 360pKa BUKOHAHA MOBHICTIO Ta HANEXHUM YMHOM.

e [lig egHanTe npynag oo enekTpoMepexi.

e 3a JOMOMOroK perynatopa BCTaHOBITb NOTPIGHY LUBMAKICTD.

e brneHgep mae pexum “TURBO”. HatucHitb Ta yTpumynte kHonky TURBO, wo6 MakcumanbHO 36inbwntin
NOTYXXHICTb. [ NOBEPHEHHS Y HOPMaribHUIA PEXUM BignycTiTb ii.

IMMYTNbCHUM PEXXM

e HaTucHiTb Ta yTpMMyWTe KHOMKY iMNYNbCHOrO pexumy — GneHgep 6yge npauioBatyv OOTW, MOKM HATMCHYTa USA
KHOMKa.

MakcumanbHuI Yac
MpoaykTn MaKcuman’bHa Maca / 6e3nepepBHOI 06PO6KHK
ob’em
(cek)

Mwuroanb 100 r 15
BapeHi anus 200r 10
MaHipyBanbeHi cyxapi 20r 15
YacHuk 150 r KopoTKMMU HaTUCKaHHSAMU
Okopok 200 r 15
"opixun 100 r 15
MoposuBso 200r 20
Iig 4 abo 5 kybukis KopoTKMMU HaTUCKaHHSAMU
Jlerke TicTo 0,4 n 15
Linbyns 200r KopoTKkUMW HaTUCKaHHAMMN
MeTpyuwika 30r 10
Mepeupb 0,2n 30
Linbyns-wanot 200r KopoTKkuMn HaTUCKaHHAMMN
Mpunpasun 0,2n 30
Crenk 150 -200r 15
Bonocbkuii ropix 100 r 15
Nnig 200r KopoTkuMn HaTUCKaHHAMMN

TMPUMITKA: Yac 6e3nepepBHOi po6oTM npouecopa He NOBUHEH nepeBuuwlyBatM 1 XB., a nepepBa Mix

yBiMKHEHHSIMM — He MeHWe 4-x xB. (MiHi-nogpiobHoBay: 0,5 xB/3 xB). B pexumi Typb6o yac 6e3nepepBHOI

po60TH He NOBMHEH NepeBuLlyBaTh 1 XB., a nepepBa MiX YBiMKHEHHSIMU - HE MeHLUEe 1 XBUITMHW.

e 3abopoHsieTbea 3HIMaTK Byab-aKke Nnpunaaas nig vyac pobotu 6neHgepa.

e KpuLIKY CKNAHKM MOXHa BUKOPUCTaTM SK NiACTaBKy N8 nonepemiXeHHs KOB3aHHA No NoBepxHi. [N upboro HagiHbTe
KPULLIKY Ha AHO CKISIHKW.

O4YMUIEHHA TA gornaa

e HanpukiHui po6oTy BUMKHITb Npunag Ta Bigko4iTh NOro 3 enekTpoMepexi.

e BumuiiTe yci 3HIMHI YacTMHM TENMoK MUMLHOK BOAOK BiApasy X (He 3amMouylouM HaJoBro), MiCns Yoro nNpoTpiTh
CYXVM YUCTUM PYLUHUKOM. He BUKOPUCTOBYMTE ANS LbOro NOCyAOMUAHY MaLLVHY.

e Kopnyc npoTpiTb M'AKOK0 BONOrOK TKAHUHOHO.

e He BMKOPUCTOBYITE XXOPCTKi rybkn, abpasuBHi Ta arpecmBHi MUIOYi 3aco0u.

3BEPEXEHHSA

o [lepepn 36epexeHHAM nepekoHanTecs, Lo Npunag BiaKmoUYeHU 3 eneKkTpoMepexi.

e BukoHavite yci Bumorn posginy O4YULWEHHA TA 4O AL,

e 306epiranite npunag y CyxoMy Y4McToMy Micui.
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= | ey cmBON Ha BUPOGI, ynakoBLi Ta/abo B CynpoBigHIN JOKYMEHTaUii 03Ha4yae, WO eNEKTPUYHI Ta eNEKTPOHHI
BMpPOOM, a Takox OGartaperku, WO Oynu BMKOPWUCTAHi, HE MOBUHHI BUKMOATUCS pa3oM i3 3BUYANHUMK NOOYyTOBMMU
BiAxogamu. Ix noTpibHO 3a4aBaTh [0 crnewiani3aoBaHuX NyHKTIB Npunomy.

[na oTpuMaHHSA OoAaTKoBOI iHGhOpMaLii Wodo iCHYyruUMX cucTtem 360py BiAXoAiB 3BEPHITLCA 4O MICLEBMX OpraHiB
BMNaaw.

HanexHa yTunisauis gonoMmoxe 36epertu LiHHI pecypcu Ta 3anofirTv MOXIMBOMY HEraTMBHOMY BMIIMBY Ha 300pOB’S
nogen i cTaH HaBKOMULLUHBOIO CepefoBuLLa, KA MOXe BUHUKHYTWM B pe3ynbTaTi HEeMnpaBWUIbHOIMO MOBOLXKEHHS 3
Bioxogamu.

NMAWOANAHY XXOHIHOEN H¥CKAYIbIK

e KypmetTi catbin anywbl! SCARLETT cayaa TaHBacbiHbIH, ©HIMIH CaTbIn anfaHbiHbI3 YLUIH XaHe 6i3aiH komnaHusara
CeHiM apTkaHbiHbI3 ywiH Ci3re anfbic anTambi3. Icke nanganaHy HyCKaymbifblHAA CypeTTenreH TexXHUKanblK
Tanantap opblHaanfaH xarganga, SCARLETT komnaHusChbl ©3iHiH eHIMAEepiHiH >kOofapbl canacbl MeH CeHiMai
XXyYMbICbIHa Keningik 6epeai.

e SCARLETT cayna TaH6acblHbIH, OyMbIMbIH TYPMbICTbIK MYKTaXkaap weHbepiHaoe nanganaHfaH XaHe icke nanganaHy
HyCKaynbifblHAA KENTipiNreH nanganaHy epexenepiH ycTawFaH ke3ge, OyMbIMHbIH KbI3MET Mep3iMi  ByibiM
TYTbIHYLbIFA TabbIC e€TinreH KyHHeH Gactan 2 (eki) Xbinabl Kypanabl. ATanfaH wapTTap opblHAanfFaH xafganaa,
OyMbIMHBIH Kbl3MEeT Mep3iMi eHAIpyLWi KepceTkeH Mep3iMHEeH awWTapnblkTah acybl MYMKIH €KeHiHe eHAipyLui
TYTbIHYLWbINAPAbIH Ha3apblH aygapaabl.

KAYINCI3AIK LUAPAJIAPDI

e AnFall peT icke Kocap angbliHaa OyibIMHbIH 3aTTaHOada KepCceTifireH TeXHMKanbIK cunaTtTaManapbl SMNeKTp XXeniCiHiH
napameTpriepiHe CONKeC KeneTiHiHe KO3 XEeTKi3iHj3.

e Ocbl [laiganaHy xeHiHOeri HyCkayrblkka COMKeC TeK TYPMbICTbIK MakcaTTa faHa namganaHy kepek. Acnan
©HepKacinTik MakcaTTa KongaHyra apHanMaraH.

e YRn-xavnapgaH TbiC XepAe nanganaHyra 6onmangsbl.

e Erep KypbinfbiHbl MamganaHbanTblH ©oncaHbi3, OHbl Tasanap angblH4a 3NeKTp XeniCiHeH apkallaH ablpaTbin
KOMbIHBI3.

e DOneKTp TOrbl COfFYbIHAH X8HE OT LWbIfyblHAH aynak bony ywiH acnantel CyFa Hemece Gacka CyWMblK 3aTTapra
MaTbIpMaHbI3.

o [leHe, xylike He Bormaca akpin-ov kemicTiri 6ap, Hemece OCbl KypbINFbiHbI KaYinci3 nanganaHy ywiH Taxipnbeci meH

Ginimi xeTkinikci3 agamaapabiH (CoHbIH iWwinae 6ananapabiH) kayinciagiri ywiH xayan 6epeTiH agam kagaranamaca

HeMece KypbinfbiHbl NanganaHy bolbiHwa Hyckay 6epmece, onapabiH Oy KypbinfbiHbl KONAaHybiHA 6Gonvanasbl.

Bananap KypblnfbiIMeH oMHamayhbl YLiH onapabl YHEMI kagaFanan oTbIpy Kepek.

ToKKka KOocCbIfFaH acnanTbl Kapaychbl3 KangblpMaHbi3.

KeTkisiniM >xuHarbIHa KipMEWTIH Kepek-xapakrapdbl navganaHbaHbI3.

KyaT kesiHe KOoCy CbiMbIHA 3aKbIM KENreH acnanTbl nanganaHbaHbI3.

KypbinfbiHbl  ©3 6eTiHi30eH jXeHaeyre opekeT xacamaHbl3d. AkaynblikTap navga 6onfaH xafganga Cepsuc

opTanbifbiHa XxabapnacbiHpI3.

KyaT Ke3siHe KOCY CbIMbl 6TKIp XXMEKTEpP MEH bICTbIK 3aTTapfFa TUiN TypMmayblH KafaranaHpl3.

e KyaT KkesiHe KOCY CbIMbIH TapTKblNlaMaHbI3, LUMpATNaHbI3 XoHe ellkaHaan 3aTka OHbl OpaMaHbI3.

e JKyMbICTbI asikTaFaHHaH KeWliH, a3blK-TyMik NeH KoHAblpManapapl anbin weiknac OypbliH acnanTbl 3NEKTP >KeniciHeH
aXblpaTbiHbI3 Aa, 3NEKTP KO3FaNTKbIL TOMbIK TOKTAFaHLLA KyTe TYpPbIHbI3.

e ECKEPTY:Cantamanapabl KocyaaH ewwipy 6aTeipMacbiH 6ackin, canTamaHb! LWeLLiHi3.

e ECKEPTY: AcnanTtbl acbipa TONTbIpyfa HeMece asblK-TyMiKCi3 nanpanaHyra TblibiM canbliHabl. Y34iKCi3 XXYMbIC
icTeyre pykcaT eTinreH yakblTTaH acblpblin iOepMeH;3.

e [Ipoueccopapl bICTbIK a3blK-TYNiK canmaHbi3 (> 70 °C).

e Erep Oywnbim Gipwama yakblT 0°C-TaH TeMeH TemnepaTtypaga Typca, icke Kocap angblH4a OHbl KeM AereHge 2 caraT
OernmMe TemnepaTypacbiH4a yCTay Kepek.

e OHipywi OyMbIMHbLIH, Kayinci3giriHe, >XyYMbIC ©HIMAININ MeH >XyMbIC MyMKiHAOiKTepiHe Tyberenni acep €eTNewnTiH
Gonmalubl e3repicTepAi OHbIH KypbifiMacbiHa KOCbIMLLIA ECKEPTNECTEH EHri3y KyKbIFbIH ©3iHAe kanasipagpl.

e OHpipinreH KyHi eHIMAe eHe/HeMece KopanTa, COHAal-ak KockIMLUa KyxaTTapaa KepceTinreH.

XX¥MbICKA OAUBIHOAY

e EH anfaw peT nanpganaHap angbiHaa 6apnbik anmMansl 6enikrepai XyFbil 3aT KOCbINFaH Xblflbl CYMEH XYbIHbI3 Aa,
abaeH KypraTbiHbI3. KosranTKbiw G6enikTiH CbIpThIH Can AbIMKbIN XXyMcak WybepeKneH CypTiHi3.

e KosranTkbilw GenikTi ke3 KeJreH CymblK 3aTrapfa 6aTtbipyfa XXoHe OHbl CYMeH XYyyfa TbiIAbIM canbiHagbl.

BATbIPbLINTATbIH BIIEHOEP

e brieHgep e3be kexenepai, Typni Ty34blKTap MEH ackaTblKTapAbl, COHOan-aKk 6ananap TaFablH ganblHAAy YLWiH, caH
anyaH Typni KoKTennbaepAi apanacTbIpy YLWiH aca Konansnsl.

e KocnanapabiH wauvkKanbIin TerinyiH 6onabipTnay yuwiH, icke Kocy anabiHAa 6neHaepAai apanacTbipbinaTtbiH
Tamak eHimaepiHe 6aTbIPbIHbI3.

TAFAM ©HIMOEPIH ¥CAKTAYFA APHAJIFAH MbIWAK / WWAFbIH YATKbILL

e llafblH yaTKbILL acluen NeH KeKeHICTI, ipIMLUIKTI, XaHfaK TYpnepiHiH KenwwiniriH, KenTipinreH xemic-XuaekTi ycakray
YLWiH ca konannbl. ET, ipiMwik, nuas, cebi3 cnsikTbl ipi eHiMAaepAi angbiH ana Typan any kepek. >KaHFakTblH KaOblfblH
apLly Kepek, eTTi cyheri MeH CiHipiHeH axblpaTbin any Kepek.
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YaTkbIlw My34bl XKapy YLWiH, kode OsHAepi, MycKaT XaHfFafbl, A9HAI AaKblngap CUAKTbl aca KaTTbl asblk eHiMaepiH
ycakTayra xxapamangbl.
EckepTy! ¥cakTtayFa apHarnfaH nblwakTbiH Xy3i eTe eTkip! Tek yCTiHri nnactMmacca 6eniriHeH FaHa ycTaHplI3!
¥cakTayra apHanfaH NbllIaKTbl LWapaHblH OPTaHfbl iCTiriHe OpHAaTbIHbI3.
LLlapara asblk eHimAepiH canbiHbI3.
LLapaHbl Wwapa xeTeriMmeH »xabbliHpl3. LLapaHbl Wwapa xeTteriMeH xabbiHbi3. YKeTekTi opHbiHa OekiTy YLiH XeTeKTeri
OekiTKiluTep Wapaaarbl ONbIKTapFa 49N TYCYi KaxeT.
¥cakray kesiHOe Oip KonblHbI30EH KO3FanTKbiw ©enikTi, ekiHWi KonblHbpI30eH ycakTayfa apHanfaH KOHObIpMaHbIH
LapacblH YCTaHbI3.
ManganaHbin 6onFaHHaH KeniH eH BipiHLi Ke3ekTe KO3FanTKbiWw 6enikTi aXblpaTbiHbI3.
CopaH keliH WwapaHblH XXeTeriH aXblpaTblHbI3.
¥cakTayra apHarnfaH MbllaKTbl €NMNeH LWblFapbIn anblHbI3.
Tek coaaH keniH faHa ycakTanfaH asblk eHiMAepiH ycaKTayFa apHanfaH wapagaH 6acka blabiCka canbin anbiHbI3.

C¥MbIK A3bIK OHIMAEPIH LWAVKAYFA / APANTACTbIPYFA APHATFAH KOHABIPMA

BbinfFaybIWThl Kinerenai, XKXymblpkaHblH afblH, TYpAi TOTTI TaFamMaapAbl Warkan KenipLiTy YWiH nanganaHbiHbi3. byn
KOHAbIPMaHbI eLLKallaH Aa KkaTTbl KaMblp UMey YWiH narganaHyra 6onvangpl.

Llarkayra apHanfaH KOHObIpMaHbl eTnernikke KOHAbIPbIHBI3, COHAaM-ak etneniri 6ap KoHAbIpMaHbl KO3FanTKbIL
Benikke opHaTbIHbI3.

XKymbicka kipicnec ywiH ObinFaybilWThl KOMipLWITINETiH a3blk eHiMAepi canbiHFaH wapafa 6aTbipbiHbi3. XKyMbICTbI
TOMEH XblNgamabIKkTaH 6acTaHbI3.

ECKEPIM: BneHpep Aypbic HeMece TonblK KyacTbipbiiMaca, npoLeccop icke KoCblIManabl.
KAPTOTI ESBECIH JAVBIHOAYFA APHANFAH KOHOBIPMA

KoHablpmaHbl TYMipLUiKCi3 api ynningereH kapTon e36eciH xbingam AaribiHgay YWiH nanganaHbiHbI3.

KoHOblpMaHbl KO3FanTKbIlW GenikTiH yCTiHe opHaTbiHbI3. KoHAbIpMaHbl MblKTan GekiTy yLiH, KOHAbIpMagarbl MeH3ep
Ko3FanTKbl OenikTeri OyraTTay GenrilieciMeH calikec keneTiHAen eTin, OHbl caFaT TiMiHiH OafFbiTbiHA Kapcbl Oypay
Kepex.

>Kymbicka Kipicnec ywiH KOHObIPMaHbl MiCKEH KapTon canblHFaH wapafa OaTbipbiHbI3. XKyMbICTbl TOMeH
XblngamabikTaH 6actaHbI3.

ECKEPIM: Kapton e3beci ynningek api Aemai 60nbin WhbiFybl YLUIH OFaH Wwamaribl bICTbIK CYT NEH capbl Man KOCbIHbI3.

E3beHi ganbingan 6onfaHHaH KeniH KOHAbIPMaHbIH, KanakwanapbiH anbim, XybiHbl3. KypfaTtbin CypTiHi3 Ae, OopHbIHa
KOHObIPbIHbI3.

KoHAabIpMaHbIH KanakLwanapblH afbiTbin any YLiH onapapl caFart TiniHiH 6afbiTbiMeH GypaHbl3, OpHbIHA KOHABIPY YLLUIH
Kanakwanapapl carat TiNniHiH 6afblTbiHa Kapcbl alHangblpbiHbI3.

X¥MbICbI

[ypbic api TUICTI Typae KypacTbIpblfFaHbIiHA KO3 XeTKi3iHi3.

AcnanTbl aNeKTp XericiHe »arnfaHbl3.

PeTTeriwTiH kKemerimeH KaxeTTi XXblngamabIKTbl OpHATbIHbI3.

BneHgepaiH, “TURBO” pexumi 6ap (8-wi Tynmewik). KyaTTbinbifblH 6apbiHwa apTTeipy ywiH TURBO TynmeLiriH
Backin ycTan TypbiHbI3. KanbinTbl pexxumMre opany yLiH OHbl 60CaTbIHbI3.

NMMYNBbCTIK PEXUM

UMnynbCTiK pexuM TynMeLliriH 6acbiHbI3 a, ycTan TypblHbI3 — 6neHagep ocbl TynMeLik 6acynbl TypFaHaa >XyMblC
icTen Gepegni.

OHaeneTiH asbik EH ynkeH canmarbl / EH y3aK y3aikci3 eHaey
Koenemi yakbITbl (CEK)
bagam 100 r 15
[MickeH XyMbIpTKa 200r 10
AyHaTyra apHanfaH 20T 15
KenTipinreH HaH
Capbimcak 150 r Kbicka-KbiCka ©acy apKbiibl
CaH eTi 200 r 15
JKaHfak 100 r 15
banmysgak 200r 20
Mys 4 Hemece 5 Teklle Kbicka-KbiCka ©acy apKbiibl
YKeHin kambIp 0,4n 15
Mnas 200 r Kbicka-KbiCka ©acy apKbiibl
AioKkenkeH 30r 10
BypbiL 0,2n 30
LLlanoTt nusasbl 200r Kpicka-kbicka Gacy apkbinbl
AckaTbIKTap 0,2n 30
Crenk 150-200r 15
['pek xaHfarbl 100 r 15
My3 200 r Kbicka-Kbicka 6acy apKbliibl

ECKEPIM: TMpoueccopablH Y3AiIKCi3 XyMbIC icTey YyakbiTbl 1 MMHYTTaH acnayfa TMic, anm icke Kocynap
apanbifblHAAFbI Y3inic 4 MMHYTTaH Kem 6onmayfa Tuic (WwafblH ycaTtKkbiw 0,5 MuH / 3 MuH). Typ6o pexunmiHgeri
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Yy34iKci3 XXyMbIC icTey yaKbIiTbl 1 MUHYTTaH acnayfa Tuic, an icke Kocynap apanbifblHAafbl y3inic 1 MUHyTTaH

KeMm bonmayra Tuic.

e brieHaep XyMbiIC icTen TypFaH Ke34e Ke3 KeSreH Kepek->KapakTbl aFbiTbiM anyfa ThibIM canbliHaabl.

e CrakaHHbIH KaknafblH OHblH 6eTki kabaTneH cohipFaHayblHa Xon BepMey YLUiH TaFaH peTiHae nanganaHyra 6onagbl.
Byn ywiH KaKknakTbl CTakaHHbIH TYGiHE KUri3iHi3.

TA3AJIAY XXOHE KYTIMN ¥CTAY

e XXyMbICTbl asiKTaFraHHaH KeliH acnanTbl OLWIPiHi3 Ae, OHbl ANEKTP XeNiCiHEH aXblpaTbIHbI3.

e [lepey (y3aK yakblT cynamacTaH) Gapnblk anManbi-canmanbsl Gernuektepai cabbiHAbl Xbifbl CYMEH XYbIHbI3 Aa,
Kypfak Tasa cynrimeH cypTiHi3. byn yLiH bigbIC-asiK )KyaTblH MalLHaHbl KongaHbaHbI3.

e KanTamaHbl XXyMcaK AbIMKbIT MaTaMeH CYPTiHi3.

o KaTKbin XekKe, KblIpfblll XXoHE KYyLUTi Ta3apTKbilW Kypangapabl nanganaHbaHpl3.

CAKTAY

e Cakran Kosip angblHga acnanTblH, 3N1EKTP XeNiCiHEH aXblpaTbliFaHblHA KO3 XKETKIi3iHi3.

o TA3ANAY XXOHE KYTIM ¥CTAY 6enimiHaeri Tanantapabl OpblHAAHbI3.

e AcnanTbl Kypfak Tasa Xepae CakTaHbl3.

== OHimAeri, KopanTafbl XaHe/Hemece KOCbIMLIa KyxaTTafbl OcblHOaW 6enri  KonmAaHbifiFaH JMeKkTprik JXeHe
aneKkTpoHAbIK Oyribimaap meH 6atapevikanap kagiMri TYypMbICTbIK kanablikTapMeH Bipre LbliFapbiiMaybl KEpek AereHai
6ingipeai. Onapapl apHaibl Kabbingay beniMwenepiHe eTkidy Kaxer.

KangblkTapabl XuHay XyWenepi Typanbl KocbiMwa ManimeTTep any YLWiH Xeprinikti 6ackapy opraHgapblHa
xabapnacbiHpI3.

Kangbiktapabl OypbiC kagere >kapaty ©Oaranbl pecypcTapfbl CakTayFa >XaHe KangblKkTapAbl AypbiC LblFapmay
cangapblHaH ajaMHbIH AeHCayIbIfbIHA XXOHE KopLuaFraH opTaFa KeneTiH Tepic acepnepaiH angblH anyfa kKemekrecesi.

=] KASUTUSJUHEND

OHUTUSNOUANDED

e Enne seadme esimest vooluvorku lllitamist kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed vastaksid kohaliku

vooluvdrgu andmetele.

Antud seade on mdeldud ainult koduseks, mitte t6dstuslikuks kasutamiseks.

Arge kasutage seadet viljas.

Eemaldage seade vooluvorgust enne selle puhastamist ning ajaks, mil seda ei kasutata.

Elektrilddgi saamise ja slttimise valtimiseks arge asetage seadet vette ega teistesse vedelikesse.

Seade ei ole ette ndhtud kasutamiseks alanenud fldsiliste, tunnetuslike ja vaimsete vbéimetega isikutele (kaasa

arvatud lastele) vai neile, kellel puuduvad selleks kogemused véi teadmised, kui nad ei ole jarelevalve all voi kui neid

ei ole instrueerinud seadme kasutamise suhtes nende ohutuse eest vastutav isik.

Lapsed peavad olema jarelevalve all, et nad ei paaseks seadmega mangima.

Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.

Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.

Toitejuhtme vigastamise korral tohib selle ohu valtimiseks vahetada tootja, selleks volitatud hoolduskeskus v6i muu

kvalifitseeritud personal.

Arge plldke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea kdrvaldamiseks péérduge lahima teeninduskeskuse poole.

Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja kuumi pindu.

Arge tdmmake toitejuhtmest, keerake seda krussi, ega imber korpuse.

Enne toiduainete ja vedelike valjavétmist oodake, kuni mootor on I8plikult seiskunud.

On keelatud asetada kdodgikombaini korpust vedelikesse, samuti ka pesta vees voi nbudepesumasinas.

TAHELEPANU: Laiketerad on darmiselt teravad ja ohtlikud. Kaituge nendega ettevaatlikult!

TAHELEPANU: Keelatud on seadet liigselt taita vdi kasutada seda tiihjalt. Arge Uletage seadme lubatud pideva t66

aega.

Arge pange kuumi kéégikombain (> 70 °C) blenderi sisse.

e Kui toode on olnud ménda aega dhutemperatuuril alla 0 °C, tuleb hoida seda enne sisselilitamist vdhemalt 2 tundi
toatemperatuuril.

e Tootja jatab endale diguse teha ilma taiendava teatamiseta toote konstruktsiooni ebaolulisi muudatusi, mis ei méjuta
selle ohutust, t66vdimet ega funktsioneerimist.

» Tootmiskuupaev on ara toodud tootel ja/vGi pakendil, aga ka saatedokumentatsioonis.

TOOKS ETTEVALMISTAMINE

e Enne esimest kasutamist peske koéik lahtivbetavad osad sooja vee ja pesuvahendiga ning kuivatage hoolikalt.
Mootoriosa plihkige valjastpoolt puhtaks pehme, kergelt niiske lapiga.

¢ On keelatud uputada mootoriosa mis tahes vedelikesse ning pesta seda veega.

SAUBLENDER

e Blender sobib suureparaselt plireesuppide, mitmesuguste kastmete ja lastetoitude valmistamiseks, samuti erinevate
kokteilide segamiseks.

¢ Segu valjaloksumise viltimiseks pange blender enne sisseliilitamist toiduainete sisse.
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TERA TOIDUAINETE PEENESTAMISEKS / MINIPEENESTI

¢ Minipeenesti sobib ideaalselt maitserohelise ja kdogiviljade, juustu, enamiku pahklite ja kuivainete peenestamiseks.
Suured toiduained nagu liha, juust, sibul ja porgand tuleb enne vaikesteks tlikkideks Idigata. Pahklitelt eemaldada
koored, liha eemaldada luudest ja kdhredest.

e Peenesti ei sobi jadkuubikute purustamiseks, samuti vaga kdvade toiduainete nagu kohviubade, muskaatpahklite ja

viljaterade peenestamiseks.

Tahelepanu! Peenestamisnoa terad on vaga teravad! Hoidke seadet kinni ainult Glemisest plastosast!

Paigaldage peenestamisnuga mahuti kesktihvti.

Asetage mahutisse toiduained.

Katke mahuti ajamiga. Katke mahuti ajamiga. Ajami fikseerimiseks on vaja, et fiksaatorid |aheksid mahuti soontesse.

Peenestamisel hoidke Uhe kdega mootoriosa, teisega mahutit, kuni toiduained on peenestatud.

Parast seadme kasutamist votke kdigepealt lahti mootoriosa.

Siis eemaldage mahuti ajam.

Votke ettevaatlikult vélja peenestamisnuga.

Alles parast seda votke mahutist peenestatud toiduained.

OTSIK VEDELATE TOIDUAINETE VAHUSTAMISEKS / SEGAMISEKS

e Kasutage otsikut koore, munavalge voi erinevate magustoitude vahustamiseks. Mitte mingil juhul arge kasutage
seda tiheda taina segamiseks.

¢ Paigaldage vahustamisotsik Gleminekuossa ja siis thendage see mootoriosaga.

e Enne kasutamist Iikake otsik mahutis stigavale vahustatavate toiduainete sisse. Alustage t66d madala kiirusega.

MARKUS: Protsessor ei hakka toole, kui seade on valesti voi mittetaielikult kokku pandud.

KARTULIPUDRU VALMISTAMISE TARVIK

o Kasutage seda tarvikut kiireks klompideta kerge kartulipudru valmistamiseks.

e Uhendage tarvik pdhimasina kiilge. Kindlaks kinnitamiseks podrake tarvikut vastupéeva suunas nii, et tarvikul olev
nool oleks pdhimasinal asuva lukusimboliga kohakuti.

e Enne alustamist pange tarvik keedetud kartulitega taidetud anumasse. Alustage to6d aeglasel kiirusel.

MARKUS: Kerge ja maitsva kartulipudru saamiseks lisage veidi sooja piima ja vdid.

e Parast plree valmistamist votke labad seadme kiiljest ara ja peske puhtaks. Kuivatage ara ja pange seadme kilge
tagasi.

e Labade eemaldamiseks seadme kiljest p6orake neid paripdeva suunas. Labade tagasi panemiseks péorake neid
vastupaeva suunas.

KASUTAMINE

e Veenduge, et seade on taielikult ja digesti kokku pandud.

e Uhendage seade vooluvarku.

¢ Regulaatoriga seadke vajalik kiirus.

¢ Blenderil on reziim TURBO. Vajutage nupp TURBO alla ja hoidke see all, et véimsust maksimaalselt suurendada.
Tavalisele reziimile tagasiminekuks vabastage nupp.

IMPULSSREZIIM

¢ Vajutage alla impulssreziimi nupp ja hoidke seda all. Blender t66tab nii kauni nupp on alla vajutatud.

. : Maksimaalne mass / Katkestamata to6tlemise
Toiduaine )
maht maksimaalne aeqg (s)
Mandlid 100 g 15
Keedetud munad 200 g 10
Riivsai 209 15
Kyyslauk 150 g Kiired vajutused
Sink 200 g 15
Pahklid 100 g 15
Jaatis 200 g 20
Jaa 4 voi 5 kuubikut Kiired vajutused
Kerge tainas 0,41 15
Sibul 200 g Kiired vajutused
Petersell 30g 10
Pipar 0,21 30
Sibul-shalott 200 g Kiired vajutused
Maitseained 0,21 30
Steik 150-200g¢g 15
Kreeka pahkel 100 g 15
Jaa 200 g Kiired vajutused

MARKUS: Protsessor ei tohi pidevalt té6tada iile 1 minuti, paus liilituste vahel peab olema viahemalt 4 minutit
(minipeenesti: 0,5 min / 3 min). Turboreziimil ei tohi pidev t66 kesta lile 1 minuti, paus liilituste vahel olgu
vahemalt 1 min.

e Keelatud on vétta lahti mis tahes osa, kui blender té6tab.

e Kilaasi kaant voib kasutada alusena libisemise takistamiseks. Selleks pange kaas klaasi pohja.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

o Parast kasutamist lUlitage seade vélja ja eemaldage see vooluvérgust.
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e Peske koik eemaldatavad osad kohe sooja seebiveega (mitte leotes kauaks), mille jarel kuivatage pehme kuiva
ratikuga. Arge kasutage selleks ndudepesumasinat.
¢ Puhastage valiskorpus pehme niiske lapiga.
 Arge kasutage kiiirimisharja, abrasiivseid puhastusvahendeid ja organilisi lahuseid.
HOIDMINE
¢ Enne hoiule panekut veenduge, et seade on vooluvérgust eemaldatud.
e Taitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE ndudmised.
¢ Hoidke seadet kuivas puhtas kohas.

== Antud siimbol tootel, pakendil ja/vdi saatedokumentatsioonis tdhendab, et kasutatud elektrilisi ja elektroonilisi
tooteid ja patareisid ei tohi ara visata koos tavaliste olmejaatmetega. Need tuleb anda &ra spetsialiseeritud
vastuvdtupunktidesse.

Taiendava informatsiooni saamiseks olemasolevatest jadtmete kogumise slsteemidest poorduge kohalike
vBimuorganite poole.

Oige utiliseerimine aitab hoida kokku hinnalisi ressursse ning ennetada véimalikku negatiivset méju inimeste
tervisele ja Umbritseva keskkonna olukorrale, mis vdib tekkida jaadtmete ebadige kaitlemise tulemusel.

LIETOSANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NOTEIKUMI

e Pirms pirmreizéjas ieslégSanas parbaudiet, vai , ierices tehniskie raksturojumi, kas noraditi uz uzlimes, atbilst
elektrotikla parametriem.

e Izmantot tikai sadzives vajadzibam  atbilstoSi LietoSanas instrukcijai. lerice nav paredzéta rdpnieciskai
izmantoSanai.

e Neizmantot arpus telpam.

¢ Vienmeér atvienojiet ierici no elektrotikla pirms tiriSanas un ja Jis to nelietojat.

¢ Laiizvairttos no elektrostravas trieciena un uzliesmoSanas, neievietojiet ierici ddent un citos Skidrumos.

e lerice nav paredzéta izmantoSanai personam (ieskaitot bérnus) ar pazeminatam fiziskam, emocionalam vai
intelektualam spéjam vai personam bez dzives pieredzes vai zinaSanam, ja vinas nekontrolé vai neinstrué ierices
lietoSana persona, kas atbild par vinu drosibu.

¢ Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.

BaroSanas vada bojajuma gadijuma, droSibas péc, ta nomaina jauztic razotajam vai ta pilnvarotam servisa centram,

vai arT analogiskam kvalificétam personalam.

Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst ierices piegades komplekta.

Neizmantojiet ierici ar bojatu elektrovadu.

Neméginiet patstavigi remontét ierici. Bojajumu gadijuma dodieties uz tuvako Servisa centru.

Sekojiet, lai elektrovads nepieskartos klat asam malam un karstadm virsmam.

Nevelciet, nepargrieziet un ne uz ka neuztiniet elektrovadu.

Aizliegts ievietot procesora korpusu jebkados Skidrumos un mazgat to ar Gdeni vai trauku mazgajama masina.

UZMANIBU: Griez&jasmeni ir |oti asi un bistami. Esiet ar tiem seviski piesardzigi!

UZMANIBU: Aizliegts parpildit ierici vai izmantot to bez produktiem. Neparsniedziet pielaujamo nepartrauktas

darbibas laiku.

Nelieciet procesora karstus produktus (> 70 °C).

e Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatira zem 0°C, pirms ieslég8anas tas ir japatur istabas apstaklos ne
mazak ka 2 stundas.

e RaZotajs patur sev tiesibas bez papildu bridindjuma ieviest izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas, kas batiski
neietekmé ta drosibu, darbspéju un funkcionalitati.

e RaZoSanas datums ir noradits uz izstradajuma un/vai iepakojuma, ka arT pavaddokumentos.

SAGATAVOSANA DARBAM

e Pirms pirmreiz€jas lietoSanas nomazgajiet visas honemamas dalas ar siltu Gdeni un mazgasanas ltdzekli un rapigi

¢ Aizliegts mérkt motora daju jebkuros Skidrumos un mazgat to ar tdeni.

GREMDEJAMS BLENDERIS

e Blenderis ir ideali piemérots biezenzupu, dazadu méréu un bérnu baribas pagatavoSanai, dazadu kokteilu
sajaukSanai.

¢ Lai maisijums neizs]aktos, pirms ieslégSanas iegremdéjiet blenderi sajaucamos produktos.

NAZIS PRODUKTU SASMALCINASANAI / MINI SMALCINATAJS

e Mini smalcinatajs ir ideali piemérots zalumu un darzenu, siera, lielakas dalas riekstu veidu, zavétu auglu
sasmalcinasanai. Lieli produkti, tadi ka gala, siers, sipoli, burkani, iepriek$ ir jasagriez. Rieksti jaatbrivo no Caulas,
gala jaatdala no kauliem un cipslam.

e Smalcinatajs nav piemérots ledus skaldidanai, |oti cietu produktu, tadu ka kafijas pupinas, muskatrieksts, graudaugi,
smalcinasanai.

e Uzmanibu! SmalcindSanas naZa asmens ir |oti ass! Turiet tikai aiz aug$éjas plastmasas dalas!

e Uzlieciet smalcind8anas nazi uz trauka centralo stieni.

o lelieciet trauka produktus.
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e Traukam uzlieciet virsQ trauka pievadu. Traukam uzlieciet virsi trauka pievadu. Pievada fiksacijai nepiecieSams, lai

fiksatori uz pievada sakristu ar gropém uz trauka.

Smalcinasanas procesa ar vienu roku turiet motora dalu, ar otru — smalcina$anas uzliktna trauku.

Pé&c izmanto8anas pirmam kartam atvienojiet motora daju.

Talak atvienojiet trauka pievadu.

Piesardzigi iznemiet smalcinasanas nazi.

o Tikai péc tam iznemiet no trauka sasmalcinatos produktus.

UZLIKTNIS SKIDRU PRODUKTU PUTOSANAI / SAJAUKSANAI

¢ |zmantojiet putoSanas uzliktni putukréjuma, olbaltumu, dazadu desertu putoSanai. Nekada gadijuma neizmantojiet
So uzliktni cietas miklas miciSanai.

o levietojiet putoSanas uzliktni pareja, tad uzliktni ar pareju savienojiet ar motora da|u.

e Pirms sakt darbu iegremdégjiet putoSanas uzliktni traukd ar putoSanai paredzétajiem produktiem. Saciet darbu,
izvéloties mazu atrumu.

PIEZIME: Procesors neieslégsies, ja tas ir nepareizi vai nepilnigi salikts.

UZLIKTNIS KARTUPELU BIEZENA PAGATAVOSANAI

¢ |zmantojiet 3o uzliktni, lai atri pagatavotu gaisigu kartupelu biezeni bez kunkuliem.

o Uzstadiet uzliktni uz motora dalas. Uzliktna droSai fiksacijai tas ir japagriez pretéji pulkstenraditaja virzienam, lai
bultina uz uzliktna sakristu ar blok&€Sanas atzimi uz motora dalas.

e Pirms darba uzsaks$anas ievietojiet uzliktni trauka ar varitiem kartupeliem. Saciet darbibu ar zemu atrumu.

PIEZIME: Lai kartupe|u biezenis izdotos gaisigs un garsigs, pievienojiet tam mazliet karsta piena un sviesta.

e Péc biezena pagatavo$anas nonemiet un nomazgajiet uzgala lapstinas. Noslaukiet tas sausas un uzstadiet vieta.

e Lai nonemtu lapstinas no uzgala, pagrieziet tas pulkstenraditaja virziena, lai uzstaditu vieta, grieziet |apstinas pretéji
pulkstenraditaja virzienam.

DARBIBA

o Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi un pienacigi salikta.

o Pievienojiet ierici elektrotiklam.

e Ar regulatora palidzibu izvélieties vajadzigo atrumu.

e Blenderim ir rezZims “TURBQO”. Piespiediet un turiet pogu TURBO, lai maksimali palielinatu jaudu. Lai atgrieztos
normalaja reZima, atlaidiet pogu.

IMPULSU REZIMS

e Piespiediet un turiet impulsu reZima pogu — blenderis stradas tik ilgi, kamér bls nospiesta 81 poga.

Apstradajamais Maksimala Maksimalais nepartrauktas
produkts masa/ apjoms apstrades laiks (sek)
Mandeles 100 g 15
Varitas olas 200 g 10
Rivmaize 20 g 15
Kiploki 150 g Isiem piespiedieniem
Skinkis 200 g 15
Rieksti 100 g 15
Saldéjums 200 g 20
Ledus 4 vai 5 kubiki Isiem piespiedieniem
Viegla mikla 0,41 15
Sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Pétersi|i 309 10
Pipari 0,21 30
Salotes sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Piedevas 0,21 30
Steiks 150 —-200g¢g 15
Valrieksti 100 g 15
Ledus 200 g Isiem piespiedieniem

PIEZIME: Procesora nepartrauktas darbibas laiks nedrikst parsniegt 1 min., bet partraukums starp

ieslegSanam nedrikst but mazaks par 4 min. (mini smalcinatajs: 0,5 min. / 3 min.). Turbo rezZima nepartrauktas

darbibas laiks nedrikst parsniegt 1 min., bet partraukums starp ieslegS§anam nedrikst bit mazaks par 1 min.

o Aizliegts nonemt jebkadus piederumus blendera darbibas laika.

e Glazes vaku var izmantot ka paliktni, lai izvairitos no slidé$anas pa virsmu. Sim nolikam uzlieciet vaku uz glazes
dibena.

TIRISANA UN KOPSANA

e Péc darba pabeigSanas izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.

e Uzreiz (ilgi nemércéjot) nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ziepjudeni, péc tam noslaukiet ar sausu tiru
dvieli. Sim mérkim neizmantojiet trauku mazgajamo masinu.

o Korpusu noslaukiet ar mikstu mitru lupatinu.

» Neizmantojiet cietus slk|us, abrazivos un agresivos tiriSanas lidzek|us.

GLABASANA

¢ Pirms glabasanas parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla.
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e Izpildiet sadajas TIRISANA UN KOPSANA prasibas.
e Glab3jiet ierici sausa un tira vieta.

mmm Sis simbols uz izstradajuma, iepakojuma un/vai pavaddokumentiem nozimé, ka nolietotus elektro- vai
elektroniskos izstradajumus un baterijas nedrikst izmest kopa ar parastajiem sadzives atkritumiem. Tie ir janodod
specializétajos pienemSanas punktos.

Lai iegQtu papildu informaciju par eso$ajam atkritumu savak3anas sistémam, vérsieties vietéja pasvaldiba.
Pareiza utilizacija palidzés saglabat vértigus resursus un novérst iespéjamo negativo ietekmi uz cilvéku veselibu un
apkartéjas vides stavokli, kas var rasties nepareizas rikoSanas ar atkritumiem rezultata.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA

SAUGUMO PRIEMONES

e Prie$§ pirmajj naudojimg patikrinkite, ar ant lipduko nurodytos techninés gaminio charakteristikos atitinka elektros
tinklo parametrus.

¢ Naudoti tik buitiniais tikslais, pagal Sig Vartojimo Instrukcijg. Prietaisas néra skirtas pramoniniam naudojimui.

e Naudoti tik patalpose.

¢ Pries valydami prietaisg arba jo nesinaudodami visada i$junkite jj i$ elektros tinklo.

e Siekdami iSvengti gaisro ar elektros nutrenkimo nenardinkite prietaiso j vanden;j bei kitus skysc€ius.

e Prietaisas néra skirtas naudotis Zmonéms (jskaitant vaikus), turintiems sumazéjusias fizines, jausmines ar protines
galias; arba jie neturi patirties ar Ziniy, kai asmuo, atsakingas uz tokiy Zzmoniy saugumg, nekontroliuoja ar
neinstruktuoja jy, kaip naudotis Siuo prietaisu.

¢ Vaikus batina kontroliuoti, kad jie nezaisty Siuo prietaisu.

¢ Nepalikite jjungto prietaiso be priezidros.

¢ Nenaudokite nejeinanciy j prietaiso komplektg reikmeny.

¢ Nenaudokite prietaiso, jei jo maitinimo laidas buvo pazeistas.

e Nebandykite savarankiskai remontuoti prietaiso. Atsiradus gedimams kreipkités | Serviso centra.

o Pasirtpinkite, kad maitinimo laidas neliesty astriy krasty ir karsty pavirsiy.

¢ Netraukite uz maitinimo laido, nepersukinékite ir nevyniokite jo.

¢ Baige darbg pries iSimdami produktus ir antgalius iSjunkite prietaisg i$ elektros tinklo ir palaukite kol elektros variklis
visiSkai sustos.

¢ |SPEJIMAS:Antgaliui nuimti paspauskite mygtukg antgaliams atjungti.

e |SPEJIMAS: draudZiama perpilti jtaisg ar naudoti jj be sudétiniy daliy. Nevirdykite nuolatinés eksploatacijos trukmés.

o Nedékite j virtuvés kombaing karsty ingredienty (> 70 °C).

e Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas Zemesnéje nei 0 °C temperatiroje, prie$ jjungdami prietaisg palaikykite jj

kambario temperatiroje ne maziau kaip 2 valandas.

e Gamintojas pasilieka teise be atskiro perspéjimo nezymiai keisti jrenginio konstrukcijg iSsaugant jo sauguma,
funkcionalumg bei esmines savybes.
e Gamybos data nurodyta ant gaminio ir (arba) pakuotéje, taip pat lydinCioje dokumentacijoje.

PRIES PIRMAJ] NAUDOJIMA

e Prie$ pirmajj naudojimg iSplaukite visas nuimamas detales Siltu vandeniu su plovimo priemone ir kruopsdiai
iSdziovinkite. Korpusg su varikliu nusluostykite minkStu drégnu skuduréliu i$ iSores.

e Draudziama nardinti korpusa j bet kokj skystj ir plauti jj vandeniu.

KOTINIS MAISYTUVAS

¢ MaiSytuvas idealiai tinka trintoms sriuboms, jvairiems padaZams bei vaiky maistui pagaminti.

o Kad misinys neiSsipilty, pries jjungdami plaktuva jmerkite jj j sumaiSomus produktus.

PRODUKTY SMULKINIMO PEILIS / MINI-SMULKINTUVAS

e Mini-smulkintuvas idealiai tinka zoleléms bei darzovéms, siriui, daigeliui rieSuty rasSiy, dziovintiems vaisiams
smulkinti. Didelius produkty gabaliukus (pav., mésg, sirj, morkas, svogunus) reikia i$ pradZiy supjaustyti. RieSutus
reikia nulupti, i mésos iSimti kaulus bei sausgysles.

e MaiSytuvas neskirtas malti ledg, smulkinti labai kietus produktus (pav., kavos pupeles, muskato rieSutus, seklas).

e Démesio! Smulkinimo peilis yra labai astrus! Laikykite peilj tik uz virSutinés plastikinés dalies!

e Pastatykite smulkinimo peilj ant centrinio indo kaiScio.

e |kraukite j indg produktus.

e Uzdenkite indg jo pavara. Uzdenkite indg jo pavara. UZfiksuokite pavarg ant indo (pavaros fiksatoriai turi sutapti su
indo iSdrozomis).

¢ |dékite variklj j indo pavarg ir pasukite kol pasigirs spragteléjimas.

¢ Prietaisui veikiant viena ranka laikykite variklj, o kita ranka laikykite smulkinimo inda.

e Baigus naudotis prietaisu visy pirma nuimkite variklj.

¢ Po to nuimkite indo pavara.

¢ Atsargiai iSimkite smulkinimo peil;.

o Ir tik po to perkraukite susmulkintus produktus i§ smulkinimo indo.

SKYSTY PRODUKTUY PLAKIMO / MAISYMO ANTGALIS

¢ Naudokite plaktuvg grietinélei, kiauSiniy baltymams, jvairiems desertams suplakti. Draudziama naudoti §j antgal;
kietai teslai maisyti.

o |statykite plakimo antgalj j tarpine, o tarpiné su plakimo antgaliu po to uZfiksuokite ant variklio.
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e PrieS jjungdami plaktuvg, panardinkite jj j produktus, kitaip miSinys iSsilaistys. Produktus pradékite plakti zemu
greiciu.

PASTABA: Jei plaktuvas buvo surinktas neteisingai ar ne iki galo, jis nejsijungs.

ANTGALIS BULVIY KOSEI GAMINTI

o Sis antgalis padés greitai pagaminti purig bulviy kose be gumuléliy.

o UZfiksuokite antgalj ant prietaiso variklio dalies. Norédami patikimai uzfiksuoti antgalj, pasukite jj prieSais laikrodzio
rodykle, kol ant antgalio pavaizduota rodyklé sutaps su ant variklio dalies pavaizduotu blokuotés Zenkliuku.

¢ Pries jjungdami prietaisg jkiSkite antgalj j dubenélj su bulvémis. Pradékite ruosti bulviy koSe Zemu greiciu.

PASTABA: Bulviy ko$é bus skanesné ir puresné, jeigu jpilti j jg truputj karsto pieno ir pridéti sviesto.

e ParuoS$e piure, nuimkite ir praplaukite antgalio mentes. Sausai nuvalykite ir padékite j viets.

¢ Norédami nuo antgalio nuimti mentes, pasukite jas pagal laikrodzio rodykle. Norédami uzdéti j vietg pasukite prie$
laikrodzio rodykle.

VEIKIMAS

¢ |sitikinkite, jog maiSytuvas buvo surinktas taisyklingai ir iki galo.

¢ Jjunkite prietaisg j elektros tinkla.

¢ Reguliatoriumi nustatykite reikiamg greitj.

e MaiSytuve yra TURBO rezimas. Norédami maksimaliai padidinti maiSymo galia, paspauskite ir laikykite §j mygtuka

paspaustu. Norédami grjzti prie normalaus greicio, paleiskite mygtukg TURBO.

IMPULSO REZIMAS ( PULSE )

e Paspauskite ir laikykite impulso rezimo mygtukg — maiSytuvas veiks tol, kol Sis mygtukas bus paspaustas

Maksimali nepertraukiamo
veikimo trukmé (sek)

Apdorojami produktai Maksimali masé/tiiris

Migdolai 100 g 15
Virti kiauSiniai 200 g 10
Malti dzidvésiai 209 15
Cesnakai 150 g Trumpais paspaudimais
Kumpis 200 g 15
RieSutai 100 g 15
Ledai 200 g 20
Ledas 4 arba 5 kubeliai Trumpais paspaudimais
TirSta tesla 04| 15
Svoglnai 200 g Trumpais paspaudimais
PetraZolés 30g 10
Pipirai 0,21 30
Askaloniniai Cesnakai 200 g Trumpais paspaudimais
Prieskoniai 0,21 30
Kepsnys 150-200¢g 15
Graikiniai rieSutai 100 g 15
Ledas 200 g Trumpais paspaudimais

PASTABA: variklio jkaitimui iSvengti nepertraukiamas maiSytuvo veikimo laikas neturi virSyti 1 minute, o

pertrauka tarp jjungimy turi biti ne trumpesné uz 4 minutes (mini-smulkintuvas: 0,5 min., / 3 min.). TURBO

rezime nepertraukiamas maisSytuvo veikimo laikas neturi virSyti 1 minute, o pertrauka tarp jjungimy turi bati ne

trumpesné uz 1 minute.

e MaiSytuvui veikiant draudZiama nuimti nuo jo bet kokias detales.

¢ Indo dangtelj galima naudoti kaip maiSytuvo pagrindg — uzmaukite dangtelj ant indo dugno ir maiSytuvas neslidés po

avirsiy.

VApLYMAqS IR PRIEZIURA

e Baige darbg iSjunkite prietaisg ir iStraukite jo kidtukg iS elektros lizdo.

e Tuojau pat (neuzmirkydami ilgam) iSplaukite visas nuimamas dalis Siltu vandeniu su plovimo priemone, o po to
nuSluostykite jas sausu Svariu rank$luosciu. Nenaudokite tam indy plovimo masinos.

e Korpusg nusluostykite mink$tu drégnu audiniu.

¢ Nenaudokite Siurks€iy kempiniy, Sveitimo ir agresyviy valymo priemoniy.

LAIKYMAS

o Prie$ padédami prietaisg j laikymo vietg jsitikinkite, kad jis yra iSjungtas i$ elektros tinklo.

o Atlikite visus "VALYMAS IR PRIEZIURA" skyriaus reikalavimus.

o Laikykite prietaisg sausoje Svarioje vietoje.

mmm Sis simbolis ant gaminio, pakuotéje ir (arba) lydingioje dokumentacijoje reiskia, kad naudojami elektriniai ir
elektroniniai gaminiai bei baterijos neturéty bati iSmetami (i8mestos) kartu su jprastinémis buitinémis atliekomis. Juos
(jas) reikéty atiduoti specializuotiems pri€mimo punktams.

Norint gauti papildomos informacijos apie galiojandias atlieky surinkimo sistemas, kreipkités j vietines valdzios
institucijas.

Teisingai utilizuojant atliekas, sutaupysite vertingy iStekliy ir apsaugosite Zmoniy sveikatg ir aplinkg nuo neigiamo
poveikio, galin€io kilti netinkamai apdorojant atliekas.
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KEZELESI UTMUTATO

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

e A készilék hasznalata el6tt, ellenérizze egyezik-e a mlszaki jellemzésben feltlintetett elektromos fesziiltség a hazi
elektromos halézattal.

e Nem val6 ipari csak hazi hasznalatra.

e Hazon kivil nem hasznalhaté.

e Hasznalaton kiviil és tisztitas kdzben mindig fliggetlenitse az elektromos halézattol.

o Aramiités elkeriilése céljabdl ne eressze a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba.

¢ Ne hasznadljak a késziléket fizikai-, érzelmi-, illetve szellemi fogyatékos személyek, vagy tapasztalattal, elegendd
tudassal nem rendelkezé személyek (beleértve a gyerekeket) felligyelet nélkiil, vagy ha nem kaptak a késziilék
hasznalataval kapcsolatos instrukciot a biztonsagukért felelés személytol.

o A készilékkel vald jatszas elkerilése érdekében tartsa a gyermekeket felligyelet alatt.

e Fellgyelet nélkil ne hagyja a késziiléket bekapcsolva.

¢ Ne hasznaljon géphez nem tartozé tartozékot.

¢ Ne hasznalja a készlléket sérllt csatlakozdval.

¢ Ne probalja egyedil javitani a késziléket. A meghibasodas felfedezésekor forduljon szervizbe.

o Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forré felllettel.

¢ Ne huzza, tekerje a vezetéket.

¢ Miutan elvégezte a munkat miel6tt kivenné az élelmiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a késziléket és varja meg,

amig teljesen leall a motor.

FIGYELEM: Vegye le a feltétet, megnyomva a lekapcsolé gombot.

o FIGYELEM: A késziléket tultdlteni vagy uresen haszndlni tilos! Ne hasznalja a késziléket folytonos mikddési
uzemmoddban a megengedettnél hosszabb ideig.

¢ Ne rakjon a konyhai szeletel6gép forré hozzavalot (> 70 °C).

e Amennyiben a késziléket valamennyi ideig 0 °C-nal taroltak, bekapcsolasa el6tt legalabb 2 6ran belll tartsa
szobahdmeérsékleten.

e A gyartdénak jogaban all értesités nélkil masodrendli médositasokat végezni a készilék szerkezetében, melyek
alapvetéen nem befolyasoljak a késziilék biztonsagat, mikodéképességét, funkcionalitasat.

e A gyartasiid6 a terméken és/vagy a csomagolason, illetve a kiséré dokumentumokban talalhato.

MUKODES ELOTTI ELOKESZULETEK

e Elsd hasznalat el6tt mossa meg az 6sszes levehetd tartozékot meleg, mosogatdszeres vizben és szaritsa meg 6ket.
A motorhaz kiilsejét térdlje meg puha, enyhén nedves tériékendével.

¢ A motorhazat barmilyen folyadékba meriteni, vagy vizzel mosni tilos!

RUDMIXER

e A rudmixer kivaléan megfelel leves-purék, kilénbdzé szdészok és martdsok, valamint gyerekételek elkészitésére,
kildnféle koktélok keveréseére.

¢ Meritse a blendert az elkeverendé élelmiszerbe még miel6tt bekapcsolna a késziiléket, kiilonben a massza
kifroccsen a tartalybol.

APRITOKES / MINI-APRITO

e A mini-aprité kivaloan megfelel zéldségek és zdld fliszerek, sajtok, legtdbb didfajtak, aszalt gyimolcsdk apritasara.
A nagyméretli élelmiszereket (hus, sajt, hagyma, sargarépa), apritas elétt el6z6leg darabokra kell vagni. A diét
megpucolni héjatdl, a hust levalasztani a csontrél és megtisztitani az intél.

e Az apritdé nem hasznalhaté jégkocka darabolasara, nagyon kemény élelmiszerek (szemes kavé, szerecsendio,

gabonafélék) apritasara.

Figyelem! Az apritékés pengéje nagyon éles! A késnek csakis a felsé mianyag részét fogja meg!

Helyezze az apritokést a csésze kdzponti rudjara.

Helyezze az élelmiszert a csészébe.

Fedje le a csészét a hajtomivel. Fedje le a csészét a hajtdmiivel. A hajtomi rogzitése érdekében a hajtimivon [évé

rogzité elemeknek egyezniik kell a csészén Iévd vajatokkal.

Helyezze a motorhazat a csésze hajtémiijébe kattanasig.

Az apritas folyaman egy kézzel fogja a motorhazat, masik kézzel az aprité ratét csészéjét.

Hasznalat utan, elsGsorban, valassza el a motorhazat.

Tovabba, valassza el a csésze hajtomivét.

Ovatosan vegye ki az aprit6 kést.

Csak ezek utan Uritse ki az apritd csészéjét a megapritott éleimiszertdl.

HABVERO / KEVERO RATET FOLYEKONY ELELMISZEREK SZAMARA

e Hasznalja a habver6t tejszinhab, tojasfehérje, kiilonb6zé desszertek veréséhez. Semmi esetre sem hasznalja ezt a
ratétet kemény tészta bekavarasara.

e Helyezze a ratétet az 6sszekapcsold elembe, tovabba, a ratétet az dsszekapcsold elemmel egyitt helyezze a
motorhazra.

e Mikodés el6tt helyezze a habverdt az elelmiszerrel megtoltott cseszébe. Kezdje a miveletet alacsony sebessegen.

MEGJEGYZES: A processzor nem kapcsol be hibas vagy hidnyos 0sszeszerelés esetén.

BURGONYAPURE RATET

e Hasznalja a ratétet konnyi allagu, sima burgonyapiiré gyors elkészitése érdekében.
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e Helyezze a ratétet a motorrészre. Megbizhatd rogzités érdekében forditsa el a ratétet az éramutatd jarasaval
ellenkez6 iranyba ugy, hogy a ratéten lévé mutaté megegyezzen a motorrészen 1évé blokkolas jellel.

o A mivelet el6tt helyezze a ratétet a f6tt burgonyat tartalmazé edénybe. Kezdje el a miveletet alacsony sebességen.

MEGJEGYZES: Ha kénny( allagu, finom burgonyapiirét kivan kapni, adjon hozza egy kevés forré tejet és vajat.

o A pép elkészitése utan vegye le, és mossa meg a ratét lapatjait. Tordlje szarazra, majd helyezze 6ket a helylkre.

e Ahhoz, hogy levehesse a ratét lapatjait, forditsa ket 6ramutaté jarasaval egyez6é iranyba. Ahhoz, hogy a ratét
lapatjait visszahelyezhesse a helylikre, forditsa el 6ket az 6ramutaté jarasaval ellentétes iranyaba.

MUKODES

¢ Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a készilék teljes mértékben és helyesen lett dsszeszerelve.

o Aramositsa a késziiléket.

o A szabalyozo segitségével allitsa be a szllkséges sebességet.

¢ A ruadmixer TURBO lGzemmaddban is mikodik. Nyomja meg és tartsa lenyomva a TURBO gombot, hogy maximalisan
novelje a sebességet. Normal izemmodba valo visszatérés érdekében engedje el a gombot.

PULZALO UZEMMOD

e Nyomja meg és tartsa lenyomva a pulzalé izemmod gombot: a ridmixer miikédni fog addig, amig a gomb le lesz
nyomva.

- Maximalis témeg / Folytonos feldolgozas
Feldolgozandé termék . maximalis ideje
tirtartalom .
(masodperc)

Mandula 100 g 15

Fétt tojas 200 g 10

Zsemle panirozasra 2049 15

Fokhagyma 150 g Roévid nyomassal
Comb 200 g 15

Di6 100 g 15

Fagylalt 200 g 20

Jég 4 vagy 5 kocka Roévid nyomassal
Koénnyi tészta 0,41 15

Hagyma 200 g Roévid nyomassal
Petrezselyem 309 10

Paprika 0,21 30

Salot-hagyma 200 r Roévid nyomassal
Flszerek 0,21 30

Szték 150-200g¢g 15

Kdzdnséges dié 100 g 15

Jég 200 g Roévid nyomassal

MEGJEGYZES: A processzor sziinet nélkiili miikddési ideje ne haladja meg az 1 percet, a sziinetelési idé:

legalabb 4 perc (mini-aprit6: 0,5 perc/3 perc). A TURBO lizemmaédban a sziinet nélkiili miikodési idé: maximum

1 perc, a sziinetelési id6: legalabb 1 perc.

e A ruadmixer mikddése kdzben barmilyen tartozékot levenni réla szigoruan tilos!

A pohar fedelét hasznalhatja csuszasgatlo alatetként. Ennek érdekében helyezze a fed6t a pohar aljara.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

o Miutan elvégezte a munkat, kapcsolja ki és aramtalanitsa a készlléket.

¢ Nyomban (nem aztatva) mossa meg a levehetd tartozékokat meleg, szappanos vizben, és trdlje meg szaraz, tiszta
torl6kenddvel. Ne mossa a tartozékokat mosogatégépben.

o A készilékhazat tordlje meg puha nedves toriékendével.

» Ne hasznaljon suroldszert, surolé szivacsot és agressziv tisztitoszert.

TAROLAS

e Tarolas el6tt gy6z8djon meg, hogy a készulék aramtalanitva van.

o Kdvesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész Iépéseit.

e Szaraz, hivos helyen tarolja.

X

mmm 7 3 jel a terméken, csomagolason és/vagy kisérd dokumentumokon azt jelenti, hogy ezeket a hasznalt villamos
és elektronikus termékeket és elemeket tilos az altalanos haztartasi hulladékkal kidobni. E targyakat specialis
befogadé pontokban kell leadni.

A hulladékbefogadd rendszerrel kapcsolatos kiegészitd informacioért forduljon a helyi illetékes hatésaghoz.

A medfelelé hulladékkezelés segit megdbrizni az értékes eréforrasokat és megel6zheti az olyan esetleges negativ
hatasokat az emberi egészségre és a kornyezetre, amelyek a nem megfeleld hulladékkezelés kovetkeztében
felmerilhetnek fel.
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B® MANUAL DE UTILIZARE

MASURILE DE SIGURANTA

o Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a utiliza aparatul pentru a evita defectiunile in timpul utilizarii.

e Tnainte de prima conectare, verificati daca caracteristicile tehnice indicate pe produs corespund parametrilor retelei
electrice.

e Manipularea necorespunzatoare poate duce la deteriorarea produsului, pagube materiale si poate cauza daune
sanatatii utilizatorului.

e A se utiliza doar Tn scopuri de utilizare casnica. Aparatul nu este destinat pentru uz comercial.

e Daca aparatul nu se utilizeaza, deconectati-l de fiecare data de la reteaua electrica.

e Se interzice utilizarea aparatului de catre persoanele (inclusiv copiii) cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale

reduse, sau care nu poseda experienta sau cunostinte, cu exceptia cazului in care acestea sunt supravegheate sau

instruite Tn utilizarea aparatului de catre o persoana responsabila pentru securitatea lor.

Aveti grija ca cablul de alimentare sa nu se atingd de margini ascutite si suprafete fierbinti.

La deconectarea aparatului de la sursa de energie electrica, trageti de stecher si nu apucati de cablu.

Nu lasati niciodata aparatul in functiune fara supraveghere.

Nu introduceti aparatul si cablul de alimentare in apd sau alte lichide. Ins& dacd acest lucru s-a intamplat,

deconectati imediat aparatul de la sursa de alimentare si Tnainte de a-I utiliza Th continuare, verificati capacitatea de

functionare si siguranta aparatului la specialisti calificati.

e Daca cablul de alimentare este deteriorat, pentru a evita pericolele, Tnlocuirea acestuia trebuie sa fie realizata de
catre producator sau de catre un centru de deservire autorizat, sau de catre personalul calificat corespunzator.

o Copiii trebuie supravegheati pentru a se evita jocul cu aparatul.

¢ Dupa terminarea lucrului, inainte de a extrage produsele si duzele, deconectati aparatul de la reteaua electrica si
asteptati pana cand motorul se opreste complet.

e ATENTIE: Lamele pentru taiere sunt foarte ascutite si pot fi periculoase. Manipulati-le cu mare precautie!

e ATENTIE: Este interzisa umplerea excesiva a aparatului sau folosirea acestuia fara alimente. Nu depasiti timpul
maxim admisibil de functionare neintrerupta.

¢ Nu amestecati in procesor ingredientele fierbinti (> 70 °C).

e Nu incercati sa reparati aparatul desinestatator sau sa inlocuiti careva piese. in cazul detectarii unor defectiuni,
adresati-va celui mai apropiat centru de deservire.

e Daca produsul a fost pastrat pentru o perioada de timp la temperaturi sub 0 °C, atunci inainte de conectare acesta
ar trebui sa se afle la temperatura camerei, timp de cel putin 2 ore.

e Producétorul Tsi rezerva dreptul de a introduce fara notificare prealabila mici modificari in constructia produsului,
care nu influenteaza semnificativ siguranta, capacitatea de functionare si performanta acestuia.

» Data fabricarii este indicata pe produs si/sau pe ambalaj, precum si pe documentele insotitoare.

PREGATIREA PENTRU FUNCTIONARE

« Inainte de prima utilizare, spalati toate piesele detasabile cu apa calda si detergent si lasati-le sa se usuce bine.
Sterge-ti exteriorul partii motorului cu o carpa moale si putin umezita.

¢ Se interzice introducerea partii motorului in lichide si spalarea acestuia cu apa.

BLENDER DE ALIMENTARE

e Blenderul este ideal pentru prepararea supelor - piure, diverselor tipuri de sosuri, precum si alimentelor pentru copii,
amestecarea diferitor tipuri de cocktail-uri.

¢ Introduceti duza in partea motorului pana cand se fixeaza printr-un clic.

e Pentru a evita vérsareq amestecului, inainte de conectare introduceti blenderul in produsele amestecate.

MINI — DISPOZITIV DE MARUNTIRE

e Mini-dispozitivul este ideal pentru maruntirea verdeturilor si legumelor, cascavalului, majoritatea soiurilor de nuci,
fructe uscate. Produsele mari, cum ar fi carnea, cascavalul, ceapa, morcovul se recomanda a se taia in prealabil. Se
va inlatura coaja nucilor, se va scoate carnea de pe os si tendoane.

e Mini-dispozitivul de maruntire nu se recomanda pentru maruntirea ghetii, maruntirea produselor foarte solide, cum ar

fi boabele de cafea, nucsoarele, cerealele.

Atentie! Lama cutitului pentru maruntire este foarte ascutita! Tineti doar de partea superioara din plastic!

Fixati cutitul pentru tocat pe boltul central al vasului.

Introduceti produsele in vas.

Acoperiti vasul cu mecanismul de actionare al vasului.

Introduceti partea motorului Th mecanismul de actionare a vasului pana la fixarea acestuia.

In procesul de maruntire cu 0 mana tineti partea motorului, cu cealalta tineti vasul.

Dupa utilizarea,detasati mai intai partea motorului.

Apoi scoateti mecanismul de actionare a vasului.

Tndepértat,i cu grija cutitul pentru tocat.

o Doar dupé aceasta scoateti produsele tocate din vasul pentru maruntire.

DUZA PENTRU AGITAREA / AMESTECAREA PRODUSELOR LICHIDE

o Utilizati o corola pentru pentru agitarea friscai, albusurilor de ou, diverselor deserturi. in nici un caz nu folositi duza
pentru amestecarea aluatului tare.

e Conectati corola cu adaptorul.

o Fixati duza pe partea motorului

e Tnainte de inceperea lucrului, introduceti corola in vas in produsele pentru agitare. Tncepet,i lucrul cu viteza redusa.
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ACCESORIU PENTRU PREGATIREA PIUREULUI DE CARTOFI

¢ Folositi accesoriul pentru pregatirea rapida a piureului fin de cartofi fara aglomerari.

¢ Instalati accesoriul pe corpul motor. Pentru o fixare mai buna a accesoriului este necesar sa-l intoarceti impotriva
acelor de ceasornic, pentru ca sageata de pe accesoriu sa coincida cu semnul de blocare de pe corpul motor.

« Tnainte de a incepe lucrul, introduceti accesoriul in vasul cu cartofi fierti. Incepeti lucrul la viteza mica.

ATENTIE: Pentru ca piureul de cartofi sa fie fin si gustos, adaugati in el putin lapte si unt.

e Dupa pregatirea piureului, scoateti si spalati lamele accesoriului. Stergeti-le pana la uscare si instalati-le la loc.

e Pentru a scoate lamele de pe accesoriu, rotiti-le in directia acelor de ceasornic, iar pentru a le instala la loc, rotiti
lamelele impotriva acelor de ceasornic.

MODUL DE FUNCTIONARE

¢ Asigurati-va ca ansamblarea este realizatd complet si Tn modul corespunzator.

e Conectati dispozitivul la reteaua electrica.
e Apasati si tineti apasat butonul modului cu impulsuri - procesorul va functiona atat timp cat butonul este apasat.
e Viteza redusa - pentru produse lichide.
¢ Viteza mare - pentru prelucrarea comuna a produselor lichide si solide.
Cultivat Greutate maxima / Timpul maxim de procesare
produs volum continua (s)
Migdale 100 g 15
Oua fierte 200 g 10
Pesmet 2049 15
Usturoi 150 g Apasari scurte
Sunca 200 g 15
Nuci 100 g 15
Inghetata 200 g 20
Usor de aluat 0,41 15
Ceapa 200 g Apasari scurte
Patrunjel 30r 10
Piper 0,29 30
Ceapa esalota 200 g Apasari scurte
Condimente 0,21 30
Friptura 150 -200g¢g 15
Nuc 100 g 15
Gheata 200 g Apasari scurte

ATENTIE!: Timpul maxim admisibil de functionare neintrerupta a procesorului nu trebuie sa depaseasca 1

min., iar pauza intre conectari nu va fi mai mica de 4 min. in modul TURBO pauzi intre incluziuni de 1 min

e Se interzice dezasamblarea accesoriilor in timpul functionarii procesorului.

e Dupa terminarea lucrului, inainte de a extrage produsele si duzele, deconectati aparatul de la reteaua
electrica si asteptati pdna cand motorul se opreste complet.

CURATAREA S| INTRETINEREA

e Dupa utilizare, opriti aparatul si deconectati-l de la reteaua electrica.

¢ Imediat (fard inmuiere pentru o durata lunga de timp), spalati toate partile detasabile cu apa calda si sapun, apoi
stergeti-le cu un prosop curat. Nu folositi pentru acestea masina de spalat vase.

o Stergeti partea motorului cu o carpa moale si putin umezita.

¢ Nu folositi bureti abrazivi, agenti de curatare abrazivi si agresivi.

PASTRAREA

e Inainte de a fi depozitat, asigurati-va ca aparatul este deconectat de la reteaua electrica.

o Respectati cerintele de la punctul CURATAREA SI INTRETINEREA.

o Pastrati aparatul intr-un loc curat si uscat.

mmm Simbolul dat pe produs, ambalaj si/sau documentele insofitoare inseamna ca aparatele electrice si
electronice, si bateriile uzate nu trebuie aruncate impreuna cu deseurile menajere. Acestea trebuie duse la punctele
de colectare specializate.

Adresati-va la autoritafile locale pentru a obfine informatii suplimentare referitor la sistemele existente de colectare a
deseurilor.

Reciclarea corecta va contribui la pastrarea resurselor valoroase si la prevenirea posibilelor efecte negative asupra
sanatatii oamenilor si a mediului inconjurator, care ar putea aparea in rezultatul reciclarii incorecte a deseurilor.
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INSTRUKCJA OBSLUGI

SRODKI BEZPIECZENSTWA

e Przed pierwszym witgczeniem upewnij sig, czy dane techniczne podane na wyrobie sg zgodne z parametrami pradu
elektrycznego.

e Uzywac tylko do celéw domowych zgodnie z tg Instrukcjg Obstugi. Nie jest urzgdzeniem do zastosowania w
przemysle.

e Nie uzywac¢ na zewngtrz pomieszczen.

e Zawsze odtgczaj zasilanie sieciowe przed montazem, rozbieraniem i czyszczeniem albo gdy urzgdzenie nie jest
uzywane.

e Aby unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym lub pozaru, nie wolno zanurza¢ czesci silnikowej w wode ani innej
cieczy oraz nie nalezy wstawiaé jej pod strumien wody. Jesli tak sie stato, natychmiast odtgcz urzadzenie od zZrédta
zasilania i przed dalszym uzyciem zwrdc¢ sie w celu sprawdzenia, czy urzgdzenie dziata sprawnie i bezpiecznie, do
wykwalifikowanych specjalistow.

e Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozliwosciach fizycznych,

zmystowych lub umystowych albo, w przypadku braku doswiadczenia lub wiedzy, jesli nie znajdujg sie one pod

nadzorem lub nie poinstruowane na temat korzystania z urzgdzenia przez osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo.

Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby zapobiec grze z urzadzeniem.

Nie zostawiaj wtgczonego urzgdzenia bez nadzoru.

Nie nalezy uzywac¢ akcesoridw, ktére nie sg dotgczone do zestawu.

W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego jego wymiany, aby unikng¢ niebezpieczenstw, powinien dokonaé

producent lub upowazniony przez niego Punkt Serwisowy bgadz podobny wykwalifikowany personel.

Nalezy uwazac, aby przewdd zasilajgcy nie dotykat ostrych krawedzi i gorgcych powierzchni.

e Podczas odigczenia urzadzenia od sieci elektrycznej nie ciagnij za przewdd zasilajgcy, trzymaj za wtyczke. Nie
ciggnij i nie nawijaj przewodu sieciowego dookota niczego.

e Po zakonhczeniu pracy, przed wyjmowaniem produktéw i koncowek, nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania prgdem
elektrycznym i poczekaé, az silnik catkowicie sie zatrzyma.

o UWAGA: Ostrza tngce sg bardzo ostre i niebezpieczne. Nalezy obchodzi¢ sie z nimi bardzo ostroznie!

e UWAGA: Zabronione jest przepetnianie urzadzenia, jak réwniez uzywanie go bez produktéw. Nie nalezy
przekracza¢ dopuszczalnego czasu nieprzerwanej pracy.

¢ Nie nalezy umieszcza¢ w misie gorgcych sktadnikéw (> 70 °C).

¢ Nie nalezy samodzielnie naprawia¢ ani wymienia¢ zadnej czesci urzadzenia. W przypadku wykrycia usterek nalezy
skontaktowac sie z najblizszym Punktem Serwisowym.

e Jesli urzadzenie przez jakis czas znajdowalo sie w temperaturze ponizej 0°C, przed wigczeniem musi byc
przechowywane w temperaturze pokojowej nie krécej niz 2 godziny.

e Producent zastrzega sobie prawo, bez dodatkowego powiadomienia, do wprowadzania drobnych zmian w
konstrukcji wyrobu, ktére zupetnie nie wptywajg na jego bezpieczenstwo, sprawnos¢ lub funkcjonalnosé.

e Data produkcji podana na wyrobie i/lub na opakowaniu, a takze w dotgczonej dokumentac;i.

PRZYGOTOWANIE DO PRACY

e Przed pierwszym uzyciem umyj wszystkie zdejmowane czesci cieptg wodg z detergentem i doktadnie osusz.
Przetrzyj zewnetrzng obudowe czesci silnikowej migkka, lekko zwilzong szmatka.

¢ Nie wolno zanurza¢ czesci silnikowej w zadnych ptynach i my¢ jg woda.

BLENDER RECZNY

e Blender idealnie nadaje sie do gotowania zup przecieranych, réznych soséw, a takze zywno$ci dla niemowlat,
mieszania réznych koktajli.

o Wi6z koncowke w czeé¢ silnikowa i obracaj, az poczuje sie klikniecie.

¢ Aby unikng¢ rozlewania mieszanki, przed wigczeniem zanurz blender w mieszanych produktach.

e Ustaw mikser na oko czes$¢, do mocowania obréci¢ w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara do oporu.

NOZ DO ROZDRABNIANIA PRODUKTOW / MINI ROZDRABNIACZ

e Mini rozdrabniacz jest idealny do rozdrabniania ziét i warzyw, sera, wiekszosci odmian orzechdw, suszonych
owocow. Duze produkty, takie jak mieso, ser, cebula, marchew wstepnie nalezy pokroi¢. Obraé orzechy ze skorki,
mieso oddzieli¢ od kosci i Sciegien.

e Rozdrabniacz nie nadaje sie do kruszenia lodu, rozdrabniania bardzo twardych produktéw, takich jak ziarna kawy,

gatka muszkatotowa, zbdz.

Uwaga! Ostrze noza do rozdrabniania jest bardzo ostre! Trzymaj tylko za gérng plastikowg czes¢!

Zatéz ndz do rozdrabniania na srodkowy rdzenh misy.

Umies¢ w misce produkty.

Przykryj mise napedem misy. Do zamocowania napedu trzeba, aby zaczepy na napedzie trafity w rowki na misy.

W6z czesé silnikowg do napedu misy, az poczuje sie klikniecie.

W toku rozdrabniania jedng rekg trzymaj czesc¢ silnikowa, natomiast drugg — mise koncowki do rozdrabniania.

Po uzyciu w pierwszej kolejnosci odigcz czesé silnikowa. Naciskajgc przyciski z dwoch stron czesci silnikowe;j.

Nastepnie odtgcz naped misy.

Ostroznie wyjmij n6z do rozdrabniania.

Dopiero wtedy wyjmij rozdrobnione produkty z misy do rozdrobnienia.
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KONCOWKA DO UBIJANIA / MIESZANIA PRODUKTOW PLYNNYCH

o Uzywaj trzepaczki do ubijania $mietanki, biatka, roznych deserow. W Zzadnym przypadku nie nalezy stosowac tej
kohcowki do mieszania sztywnego ciasta.

o W16z koncowke do ubijania do podstawy, ktérg nastepnie natéz na cze$c¢ silnikowa.

e Przed rozpoczeciem pracy zanurz trzepaczke w misie z produktami do ubijania. Zacznij prace od niskiej predkosci.

e Aby odigczy¢ blender reczny, nacisnij jednoczesnie przyciski po bokach czesci silnikowe;j.

KONCOWKA DO PRZYGOTOWANIA ZIEMNIAKOW PUREE

o Uzyj koncéwke do szybkiego przygotowania puszystego purée ziemniaczanego bez grudek.

o Wi6z koncowke na czesé silnikowg. W tym celu nawih tacznik na koncéwke w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazoéwek zegara, a nastepnie potagcz czes¢ silnikowg i koncéwke z tgcznikiem, nakrecajac je na czesé silnikowg w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

e Przed rozpoczeciem pracy zanurz koncowke w misie z gotowanymi ziemniakami. Zacznij prace od niskiej predko$ci.

NOTATKA: Aby purée wyszto pyszne i smaczne, dodaj do niego troche gorgcego mleka i masta.

e Po przygotowaniu purée wyjmij i umyj topatki koncowki. Wytrzyj do sucha i zamocuj z powrotem na miejsce.

e Aby zdjg¢ topatki z koncowki, obré¢ je w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, aby zamocowaé na
miejsce z powrotem, obracaj topatki w kierunku odwrotnym do ruchu wskazéwek zegara.

PRACA

o Upewnij sie, ze montaz zostat wykonany w catosci i w nalezyty sposob.

Podtgcz urzadzenie do sieci elektryczne,.

Za pomocg pokretta ustaw zgdang predkosé.

Blender posiada tryb "TURBQ". Nacisnij i przytrzymaj przycisk TURBO, aby w sposéb maksymalny zwiekszy¢ moc.

Aby powrdci¢ do normalnego trybu zwolnij go.

TRYB IMPULSOWY

¢ Nacisnij i przytrzymaj przycisk impulsowy — blender bedzie dziata¢ tak dtugo, jak dlugo wcisniety jest ten przycisk.

O;rrggﬁ(r;y Maksymalna/objetos¢ Maksyrgta)lrr;%'c(:iz?ss) ciaglej

Migdaty 100 g 15
Jajka gotowane 200 g 10
Buika tarta 20 g 15

Czosnek 150 g Krotkie nacisniecia
Szynka 200 g 15
Orzechy 100 g 15
Lody 200 g 20
Lekkie ciasto 0,41 15

Cebula 200 g Krétkie nacisniecia
Pietruszka 309 10
Pieprz 0,21 30

Cebula szalotka 200 g Krétkie nacisniecia
Przyprawy 0,21 30
Stek 150-200g¢g 15
Orzech witoski 100 g 15

e NOTATKA: Czas ciggtej pracy robota nie powinien przekracza¢ 1 min., a przerwa miedzy jednym a drugim
wigczeniem nie moze by¢ krétsza niz 4 min. (mini rozdrabniacz: 0,5 min / 3 min). W trybie TURBO przerwa miedzy
wigczeniami wynosi 1 min.

¢ Nie wolno zdejmowaé zadnych cze$ci podczas pracy robota.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

e Po zakonhczeniu pracy wylgcz urzgdzenie oraz odtgcz go od zrédta zasilania prgdem elektrycznym.

e Od razu (nie namaczajgc zbyt dtugo) umyj wszystkie zdejmowane czesci cieptg wodg z mydtem, potem wytrzyj
suchym, czystym recznikiem. Nie wolno do tego celu uzywaé zmywarki.

e Przetrzyj czesc¢ silnikowag miekka, lekko zwilzong szmatka.

¢ Nie nalezy uzywac szorstkich ggbek, sciernych ani agresywnych srodkéw czyszczacych.

PRZECHOWYWANIE

e Przed przechowaniem upewnij sie, ze urzadzenie jest odtgczone od sieci.

e Spetniaj wymagania okreslone w sekcji CZYSZCZENIE | KONSERWACJA.

e Przechowuj urzgdzenie w suchym i czystym miejscu.

www.scarlett.ru 23 SL-HB43M81



IMO17

mmm Ten symbol umieszczony na wyrobie, opakowaniu i/lub dotgczonej dokumentacji oznacza, ze zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych oraz baterii nie nalezy wyrzucac¢ wraz ze zwyklymi odpadami gospodarstwa

domowego. Nalezy je oddawac do specjalnych punktow odbioru.
Aby uzyskac¢ wiecej informacji na temat istniejgcych systemow zbierania odpadow, nalezy skontaktowaé sie z

wtadzami lokalnymi.
Prawidiowa utylizacja pomaga oszczedzaé cenne zasoby i zapobiec ewentualnym negatywnym wptywom na zdrowie
ludzi i stan Srodowiska naturalnego, ktére mogg powsta¢ w wyniku niewtasciwego postepowania z odpadami.
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